
De Para Descrição 

2 1 Abacate in natura - Kg 4000 

3 2 Abacaxi comum - Kg 6000 

1 3 Abóbora regional - Kg 6000 

51 4 Abóbora regional processada - Kg 6000 

4 5 Acelga in natura - Kg 500 

49 6 Açúcar mascavo 100 

5 7 Agrião espécie verde in natura - Kg 600 

52 7 Agrião espécie verde in natura - Kg 800 

6 8 Alface americano - Maço com no mínimo 3 pés (peso médio 400g) 1000 

7 9 Alface roxo - Maço com no mínimo 3 pés (peso médio 400g) 800 

8 10 Alface, espécie crespa - Maço com no mínimo 3 pés (peso médio 400g) 1000 

53 10 Alface, espécie crespa - Maço com no mínimo 3 pés (peso médio 400g) 600 

54 11 Alho comum - Kg 800 

9 12 Amendoim - Kg 200 

50 13 Amido de milho 1000 

10 14 Banana in natura, espécie prata/ maçã - Kg 5000 

11 15 Banana in natura, espécie pacovã - Kg 5000 

55 16 Barra de Cereal 2000 

56 17 Batata Cará roxo - Kg 4000 

12 18 Batata doce, espécie rosada - Kg 2000 

57 18 Batata doce, espécie rosada - Kg 2000 

58 19 Biscoito diversos, cupuaçu, castanha, maracujá, maisena, amanteigado e leite, embalagem de 500 g 500 

13 20 Brócolis in natura - Kg 4000 

59 21 Café, tipo premium 4000 

46 22 Canela em pó embalagem com 30g 200 

60 23 Carne suína, Bacon - Kg 2000 

61 24 Carne suína, Costela - Kg 2000 

62 25 Carne suína, Costelinha defumada - Kg 2000 

63 26 Carne suína, Leitão inteiro - Kg 1000 

64 27 Carne suína, Linguiça - Kg 5000 

65 28 Carne suína, Orelha, sem máscara - Kg 2000 

66 29 Carne suína, Paio - Kg 2000 

67 30 Carne suína, Pele - Kg 1000 

68 31 Carne suína, Pernil - Kg 600 

69 32 Carne suína, Pés - Kg 800 

70 33 Carne suína, Toucinho defumado - Kg 1000 

71 34 Castanha de caju - Kg 400 

72 35 Castanha do Brasil sem casca, embalagem a vácuo - Kg 400 

14 36 Cebola in natura- Kg 6000 

15 37 Cebolinha roxa e comum in natura - Maço peso médio 500g 1000 

16 38 Cenoura in natura - Kg 5000 

17 39 Cheiro verde misto (Trio: coentro/cebolinha/chicória) - Maço peso médio 200g 1100 

73 39 Cheiro verde misto (Trio: coentro/cebolinha/chicória) - Maço peso médio 200g 1100 

74 40 Chicória in natura - Kg 500 

44 41 Chocolate ao leite 600 

43 42 Chocolate meio amargo 600 

18 43 Chuchu in natura - Kg 2000 

75 44 Coco seco in natura - Kg 400 

76 45 Coco verde in natura - Kg 400 

19 46 Coentro, espécie comum - Maço peso médio 500g 1000 

77 47 Colorau, tempero regional natural de urucum - Kg 2000 

20 48 Couve, espécie manteiga - Maço peso médio 500g 1000 

78 49 Doce de banana tipo Bananadinha. Embalagem individual em pacotes de 1Kg 1000 

79 50 Doce de leite, embalagem de 500g 1000 

80 51 Doce tipo Rapadurinha. Embalagem individual em pacotes de 1Kg 1000 

21 52 Espinafre (peso do maço 300g) - in natura 500 

45 53 Essência de baunilha embalagem 30g 500 

47 54 Farinha de kibe 600 

81 55 Farinha de mandioca Uarini Ovinha - Kg 400 

22 56 Feijão de metro - maço 600 

23 57 Feijão de Praia - Kg 400 

82 58 Geléia extra de frutas, morango, abacaxi, amora, cupuaçu, uva e sabores diversos, embalagem de 250 g 1000 

83 59 Gengibre - Kg 600 
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24 60 Goiaba in natura, espécie vermelha - Kg 2000`.. 

25 61 Laranja regional - Kg 5000 

84 62 Leite em pó desnatado 3000 

85 63 Limão espécie Taiti - Kg 3000 

86 64 Linguiça mista, suína e bovina - Kg 4000 

26 65 Macaxeira - Kg 3000 

87 66 Macaxeira processada - Kg 1000 

27 67 Mamão espécie Havaí -Kg 4000 

28 68 Mamão espécie papaia - Kg 4000 

29 69 Manga haden in natura - Kg 2000 

88 70 Manteiga - Kg 2000 

30 71 Maxixe comum - Kg 1000 

89 72 Mel de abelha puro - embalagem de 500 g ou 1L 1000 

31 73 Melancia in natura - Kg 10000 

32 74 Melão - Kg 9000 

33 75 Milho Verde - Kg 1000 

48 76 Molho shoyo 2000 

34 77 Pepino in natura - Kg 6000 

90 78 Pescado, Aruanã - Kg 2000 

91 79 Pescado, Filé de Pirarucu - Kg 4000 

92 80 Pescado, Jaraqui - Kg 2000 

93 81 Pescado, Matrinxã - Kg 200 

94 82 Pescado, Pirarucu fresco em manta - Kg 2000 

35 83 Pescado, Tambaqui roelo peso médio 3 Kg 2400 

36 84 Pimenta de cheiro - Kg 1000 

37 85 Pimenta dedo de moça - Kg 200 

38 86 Pimenta, espécie murupi - Kg 200 

39 87 Pimentão regional - Kg 1000 

40 88 Polpa de abacaxi, fruta processada e congelada. Embalagem de 1Kg 3000 

95 88 Polpa de abacaxi, fruta processada e congelada. Embalagem de 1Kg 3000 

96 89 Polpa de Açaí, fruta processada e congelada. Embalagem de 1Kg 3000 

41 90 Polpa de Acerola, fruta processada e congelada. Embalagem de 1Kg 3000 

42 91 Polpa de Cupuaçu, fruta processada e congelada. Embalagem de 1Kg 3000 

97 91 Polpa de Cupuaçu, fruta processada e congelada. Embalagem de 1Kg 3000 

98 92 Polpa de Goiaba, fruta processada e congelada. Embalagem de 1Kg 3000 

99 93 Polpa de Manga, fruta processada e congelada. Embalagem de 1Kg 3000 

100 94 Polpa de Maracujá, fruta processada e congelada. Embalagem de 1Kg 4000 

101 95 Polpa de Taperebá, fruta processada e congelada. Embalagem de 1Kg 4000 

102 96 Pupunha - Kg 600 

103 97 Queijo coalho - Kg 1000 

104 98 Queijo Minas padrão - Kg 2000 

105 99 Rapadura - Kg 1000 

106 100 Repolho roxo regional - Kg 2000 

107 101 Repolho verde regional - Kg 6000 

600 

100 

2000 

1200 
10000 

108 102 Rúcula in natura- Kg 

109 103 Salame - Kg 

110 104 Suco de uva integral em garrafa de 1,5L sem adição de água e açúcar, tinto ou branco 

111 105 Tomate cereja in natura - Kg 

112 106 Tomate regional in natura - Kg 



Aprov 12RM <aprovl2rm;Rgmail.com> 

Levantamento de quantitativo para Chamada Pública - QR 
?.mensagens 

Aprov 12RM <aprovl2rm@gmail.com> 
Para: aprxvisonamento4dl@gmaii.com 

Bom dia 

7 de janeiro de 2022 13:00 

Remeto a planilha anexada para levantamento do quantitativo relativo aos itens dos quais haja interesse de participação em Chamada Pública de Quantitativos de Rancho (QR). A resposta será oportuna se ocorrer até 10 JAN
intermédio do email: aprv1^r:~,~:; , .: 

r-

AO 
3° Sgt Hileia 
Setor de Aprovisionamento da 12• Região Militar 
Contatos: (92)3659-1263-98801-3556 
E-mail. ir- I ? . ,. wg: .... 

Compilado Agricultura Familiar-7.ods 
21K 

RANCHO 4d1 <aprovisionamento4dl@gmail.com> 
Para: Aproo 12RM <aprov12rmQgmail.com> 

Acuso o recebimento, seguem os quantitativos na planítha, em anexo 

2° Ten QAO Claudecir - Ch Aprov 
TpAf~)<iAR.MAf~ipy~:ly H:!INf:,)'FS '. , 

MANIFESTAÇÃO APROV 2022 AGRICULTURA FAMILIAR(1).ods 
22K 
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11 de janeiro de 2022 09:50 
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MINISTÉRIO DA DEFESA 
EXÉRCITO BRASILEIRO 

1° BATALHÃO DE COMUNICAÇÕES DE SELVA 

DIEx n° 554-Aux Aprov/Aprov/CiaCAp 
EB: 65306.005449/2021-16 

Manaus, AM, 24 de novembro de 2021. 

Do Comandante do 10 Batalhão de Comunicações de Selva 
Ao Sr Chefe do Estado-Maior da 12`' Região Militar 
Assunto: 10 B Com S1 - levantamento de quantitativo para Chamada Pública - QR 
Referência: DIEx n° 160-SALC/Esc Adm/Cmdo, de 18 N0V 21. 

1. Em resposta ao DIEx n° 160-SALC/Esc AdmlCmdo - CIRCULAR, remeto a 
tabela com os quantitativos para participação em Chamada Pública de Quantitativo de Rancho 
(QR), necessários para atender durante o período de 1(urn) ano esta Unidade Militar e o 12° 
GAAAe Si. 

2. Por fim, com o intuito de dirimir eventuais dúvidas acerca do assunto, 
disponibilizo o contato do 1° Ten Alves, Aprovisionador desta 0M, e-mail 
aprovisionamento 1 bcomsl@gmail.com e celular (32) 99900-3003. 

WALACE PAYSAN GOMES - Ce! 
Comandante do 1° Batalhão de Comunicações de Selva 

"UM SÉCULO DE BLINDADOS NO BRASIL. BRAÇO FORTE NA DEFESA DA PÁTRIA. 
AÇO," 



MINISTÉRIO DA DEFESA 
EXÉRCITO BRASILEIRO 

COMANDO DA 12'' REGIÃO MILITAR 

Item Descrição Und Qtd 

1 Abacate in natura - Kg Kg 350 
2 Abacaxi comum - Kg Kg 500 
3 Abóbora regional - Kg Kg 900 
4 Abóbora regional processada- Kg Kg 200 
5 Ace/ga in natura - Kg Kg 400 

6 açúcar mascavo kg 0 

7 Agrião espécie verde in natura - Kg Kg 200 

8 Agrião espécie verde in natura - Kg Kg 50 
9 Alface americano - Maço com no mínimo 3 pés (peso médio 400g) Mç 1000 

10 Alface roxo - Maço com no mínimo 3 pés (peso médio 400g) Mç 600 
11 Alface, espécie crespa - Maço com no mínimo 3 pés (peso médio 400g) Mç 1000 
12 Alface, espécie crespa - Maço com no mínimo 3 pés (peso médio 400g) Mç 1200 
13 Alho comum - Kg Kg 1200 
14 Amendoim - Kg Kg 200 
15_ 
1 

amido de milho kg 500 
Banana innatura, espécie prata/ maçã - Kg Kg 1500 

17 Banana innatura, espécie pacovã - Kg Kg 800 
18 Barra de Cereal Und 5000 
19 Batata Cará roxo - Kg. Kg 1500 
20 Batata doce, espécie rosada - Kg. Kg 400 
21 Batata doce, espécie rosada - Kg. Kg 2000 

22 Biscoito diversos, cupuaçu, castanha, maracujá, maisena, amanteigado e 
leite, embalagem de 500 q Und 3000 

23 Brócolis in natura - Kg Kg 1500 
24 Café, tipo premium Und 0 
25 canela em po embalagem com 30g Und 500 
26 Carne suína, Bacon - Kg Kg 840 
27 Carne suína, Costela - Kg Kg 2700 
* Carne suína, Costelinha defumada - Kg Kg 1500 

29 Carne suína, Leitão inteiro - Kg Kg 0 
30 Carne suína, Linguiça - Kg Kg 1600 
31 Carne suína, Orelha, sem máscara - Kg Kg 200 
32 Carne suína, Paio - Kg Kg 1000 
33 Carne suína, Pele - Kg Kg 200 

Carne suína, Pernil - Kg Kg 1000 
35 Carne suína, Pés - Kg Kg 200 
36 Carne suína, Toucinho defumado - Kg Kg 1000 
37 Castanha de caju - Kg Kg 100 
38 Castanha do Brasil s/ casca, embalagem a vácuo- Kg Kg 0 
39 Cebola in natura - Kg Kg 960 
40 Cebolinha roxa e comum in natura- Maço peso médio 500g Mç 350 
41 Cenoura in natura - Kg Kg 500 
42 L,#ItC1IV V IU C IIIIJLV 1 1 IIV. I.VCIILIV/l.CUVt1I11IQ1L.IIIL.VIIã IVIQLS~Jt U IIl URJ

M 520 

43
%.,1I IIV VCIUC IIIIJIV IIIV. 1.VC11LIV/L.CUVIIIIIId/1.I111.VIldJ - IVIglfV F1CJV IIICUIV 

~nn.. iviÇ 11Aç
450 

44 Chicória in natura - Kg Kg 150 
45 chocolate ao leite kg 50 
46 Chocolate meio amargo kg 80 
47 Chuchu in natura - Kg Kg 400 
48 Coco seco in natura - Kg Kg 0 
49 Coco verde in natura - Kg Kg 0 
50 Coentro, espécie comum - Maço peso médio 500g Mç 200 
51 Colorau, tempero regional natural de urucum - Kg Kg 140 
52 Couve, espécie manteiga - Maço peso médio 500g Mç 300 

53 Doce de banana tipo Bananadinha. Embalagem individual em pacotes de 
1 Kg. Und 1300 

54 Doce de leite, embalagem de 500g Kg 750 
55 Doce tipo Rapadurinha. Embalagem individual em pacotes de 1 Kg. Kg 150 
56 Espinafre (peso do maço 300g) - in natura Mç 100 

rnn 



59 Farinha de mandioca Uarini Ovinha - Kg Kg 50 
60 Feijão de metro - maço mç 150 
61 Feijão de Praia - Kg Kg 150 
62 ~~re~a marrar U rrutzrs~IUJdII9U,  dUdt dAr, a,Tro,c1,zzrpuaçu, uV uvJC~ 

Und 80 

63 Gengibre - Kg Kg 100 
64 Goiaba innatura, espécie vermelha - Kg ----- -___i \ Kg 200 
65 Laranja regional - Kg r1 Kg 800 
66 Leite em pó desnatado Und 0 
67 Limão espécie Taiti - Kg \ Kg 600 
68 Linguiça mista, suína e bovina - Kg Kg 350 
69 Macaxeira - Kg. Kg 1000 
70 Macaxeira processada - Kg. Kg 2400 
71 Mamão espécie Havaí - Kg Kg 300 

72 Mamão espécie papaia - Kg Kg 300 

73 Manga haden in natura - Kg Kg 1000 
74 Manteiga - Kg Kg 500 
75 Maxixe comum - Kg. Kg 0 
76 Mel de abelha puro - embalagem de 500 g ou 1 L L 200 
77 Melancia innatura - Kg Kg 800 

78 Melão - Kg Kg 700 

79 Milho Verde - Kg Kg 400 

8'-- 

81 

molho shoyo L 400 

Pepino in natura - Kg Kg 600 

82 Pescado, Aruanã - Kg Kg 300 

83 Pescado, Filé de Pirarucu - Kg Kg 2000 
84 Pescado, Jaraqui - Kg Kg 500 
85 Pescado, Matrinxã - Kg Kg 500 
86 Pescado, Pirarucu fresco em manta - Kg Kg 1500 
87 Pescado, Tambaqui roelo peso médio 3 Kg Kg 6000 
88 Pimenta de cheiro - Kg Kg 100 
89 Pimenta dedo de moça - Kg Kg 40 
90 Pimenta, espécie murupi - Kg. Kg 0 
91 Pimentão regional - Kg Kg 200 
92 Polpa de abacaxi, fruta processada e congelada. Embalagem de 1 Kg. Kg 1000 

93 Polpa de abacaxi, fruta processada e congelada. Embalagem de 1 Kg. Kg 500 

94 Polpa de Açaí, fruta processada e congelada. Embalagem de 1 Kg. Kg 1000 

95 Polpa de Acerola, fruta processada e congelada. Embalagem de 1 Kg. Kg 1000 

m 
Polpa de Cupuaçu, fruta processada e congelada. Embalagem de 1 Kg. Kg 1000 

97 Polpa de Cupuaçu, fruta processada e congelada. Embalagem de 1 Kg. Kg 500 

98 Polpa de Goiaba, fruta processada e congelada. Embalagem de 1 Kg. Kg 1500 

99 Polpa de Manga, fruta processada e congelada. Embalagem de 1 Kg. Kg 800 

100 Polpa de Maracujá, fruta processada e congelada. Embalagem de 1 Kg. Kg 700 

101 Polpa de Taperebá, fruta processada e congelada. Embalagem de 1 Kg. Kg 800 

102 Pupunha - Kg Kg 200 

103 Queijo coalho - Kg Kg 300 
104 Queijo Minas padrão -Kg Kg 250 
105 Rapadura -Kg Kg 0 
106 Repolho roxo regional - Kg Kg 400 
107 Repolho verde regional - Kg Kg 400 
108 Rúcula in natura - Kg Kg 150 
109 Salame - Kg Kg 320 

110 Suco de uva integral em garrafa de 1,5L sem adição de água e açúcar, tinto 
ou branco 

L 150 

111 Tomate cereja in natura - Kg Kg 1000 

112 Tomate regional in natura - Kg Kg 1000 



MINISTÉRIO DA DEFESA 
EXÉRCITO BRASILEIRO 

CENTRO DE EMBARCAÇÕES DO COMANDO MILITAR DA AMAZÔNIA 
(V Companhia Especial de Transporte/1969) 

CENTRO DE EMBARCAÇÕES PEDRO TEIXEIRA 

DIEx no 131-APROV/EM/CECMA 
EB: 64203.006931/2021-51 

Manaus, AM, 22 de novembro de 2021. 

Do Comandante do Centro de Embarcações do Comando Militar da Amazônia 
Ao Sr Chefe do Estado-Maior da l2a Região Militar 
Assunto: levantamento de quantitativo para Chamada Pública - QR 
Referência: DIEx n° 160-SALC/Esc Adm/Cmdo, de 18 NOV 21 
Anexo: planilha de_Interesse_da Agricultura_Familiar CECMA 

Em atenção ao documento referenciado, remeto anexa a planilha de interesse com as 
necessidades desta OM para a chamada pública da Agricultura Familiar. 

JÚLIO CÉSAR DE ALMEIDA - TC 
Respondendo pelo Comando do Centro de Embarcações do Comando Militar da Amazônia 

"U1'1 SÉCULO DE BLINDADOS NO BRASIL. BRAÇO FORTE NA DEFESA DA PÁTRIA. 
AÇO," 



MINISTÉRIO DA DEFESA 
EXÉRCITO BRASILEIRO 

COMANDO DA IP REGIÃO \IILITAR 

Item Descrição Und Qtd 

1 Abacate in natura - Kg Kg 600 
2 Abacaxi comum - Kg Kg 3000 
3 Abóbora regional - Kg Kg 1200 
4 Abóbora regional processada- Kg Kg 400 

5 Acelga in natura - Kg Kg 200 

6 acusar mascavo kg 120 

7 Agrião espécie verde in natura - Kg Kg 120 

8 Agrião espécie verde in natura - Kg Kg 200 

9 Alface americano - Maço com no mínimo 3 pés (peso médio 400g) Mç 1200 
10 Alface roxo - Maço com no mínimo 3 pés (peso médio 400g) Mç 1200 
11 Alface, espécie crespa - Maço com no mínimo 3 pés (peso médio 400g) Mç 3000 
12 Alface, espécie crespa - Maço com no mínimo 3 pés (peso médio 400g) Mç 1200 
13 Alho comum - Kg Kg 800 
14 Amendoim - Kg Kg 60 
15 amido de milho kg 800 
16 Banana innatura, espécie prata! maçã - Kg Kg 4000 
17 Banana ínnatura, espécie pacovã - Kg Kg 600 
18 Barra de Cereal Und 600 
19 Batata Cará roxo - Kg. Kg 1200 
2N-
2 

-Ratata doce, espécie rosada - Kg. Kg 800 
Batata doce, espécie rosada - Kg. Kg 1200 

22 Biscoito diversos, cupuaçu, castanha, maracujá, maisena, amanteigado e 
leite, embalagem de 500 g Und 600 

23 Brócolis in natura - Kg Kg 120 
24 Café, tipo premium Und 60 
25 canela em po embalagem com 30g Und 800 
26 Carne suína, Bacon - Kg Kg 600 
27 Carne suína, Costela - Kg Kg 300 
28 Carne suína, Costelinha defumada - Kg Kg 1200 
29 Carne suína, Leitão inteiro - Kg Kg 400 
30 Carne suína, Linguiça - Kg Kg 600 
31 Carne suína, Orelha, sem máscara - Kg Kg 600 
32 Carne suína, Paio - Kg Kg 300 
33 Carne suína, Pele - Kg Kg 600 
34 Carne suína, Pernil - Kg Kg 300 
35 Carne suína, Pés - Kg Kg 600 
36 Carne suína, Toucinho defumado - Kg Kg 500 
37 Castanha de caju - Kg Kg 120 
38 Castanha do Brasil s/ casca, embalagem a vácuo- Kg Kg 12.0 
39 Cebola in natura - Kg Kg 4000 
40 Cebolinha roxa e comum in natura- Maço peso médio 500g Mç 600 
41 Cenoura in natura - Kg Kg 1800 

4 
.heiro verde misto (Trio: coentro/cebolinha/chicória) - Maço peso médio M
200g ç 

2000 

43 Cheiro verde misto (Trio: coentro/cebolinha/chicória) - Maço peso médio M
200q ç 

1200 

44 Chicória in natura - Kg Kg 200 
45 chocolate ao leite kg 200 
46 Chocolate meio amargo kg 200 
47 Chuchu in natura - Kg Kg 100 
48 Coco seco in natura - Kg Kg 120 
49 Coco verde in natura - Kg Kg 200 
50 Coentro, espécie comum - Maço peso médio 500g Mç 800 
51 Colorau, tempero regional natural de urucum - Kg Kg 80 
52 Couve, espécie manteiga - Maço peso médio 500g Mç 3000 

53 Doce de banana tipo Bananadinha. Embalagem individual em pacotes de 
Und 1 Kg. 200 

54 Doce de leite, embalagem de 500g Kg 300 
55 Doce tipo Rapadurinha. Embalagem individual em pacotes de 1 Kg. Kg 300 
56 Espinafre (peso do maço 300g) - in natura Mç 60 
57 essencia de baunilha embalagem 30g Und 500 
58 farinha de kibe kg 300 
59 Farinha de mandioca Uarini Ovinha - Kg Kg 300 
60 Feijão de metro - maço mç 600 
61 Feijão de Praia - Kg Kg m  800 

62 Geléia extra de frutas, morango, abacaxi, amora, cupuaçu, uva e sabores 
Und diversos, embalagem de 250 g 600 

63 Gengibre - Kg Kg 20 
64 Goiaba innatura, espécie vermelha - Kg Kg 200 
65 Laranja regional - Kg Kg 1200 
66 Leite em pó desnatado Und 60 
67 Limão espécie Taiti - Kq Kq 1200 



70 (Macaxeira processada - Kg. ~ Kg 2SUU 

r 71 L- Mamão espécie Havaí - Kg Kg 600 

72 Mamão espécie papaia - Kg Kg 800 

¡ 73 Manga haden in natura - Kg Kg 300 

74 Manteiga - K 9 Kg 300 

75 Maxixe comum - Kg. Kg 400 

76 Mel de abelha puro - embalagem de 500 g ou 1 L L 60 

77 Melancia innatura - Kg Kg 6000 

78 Melão - Kg Kg 2800 

79 Milho Verde - Kg Kg 800 

80 molho shoyo L 600 

81 Pepino in natura - Kg Kg 1800 

82 Pescado, Aruanã - Kg Kg 200 

83 Pescado, Filé de Pirarucu - Kg Kg 800 
84 Pescado, Jaraqui - Kg Kg 200 
85 Pescado, Matrinxã - Kg Kg 400 
86 Pescado, Pirarucu fresco em manta - Kg Kg 600 
87 Pescado, Tambaqui roelo peso médio 3 Kg Kg 600 
88 Pimenta de cheiro - Kg Kg 300 
89 Pimenta dedo de moça - Kg Kg 40 

90 Pimenta, espécie murupi - Kg. Kg 40 

91 Pimentão regional - Kg Kg 400 
92 Polpa de abacaxi, fruta processada e congelada. Embalagem de 1 Kg. Kg 1200 

93 Polpa de abacaxi, fruta processada e congelada. Embalagem de 1 Kg. Kg 1200 

94 Polpa de Açaí, fruta processada e congelada. Embalagem de 1 Kg. Kg 400 

9 

96 

olpa de Acerola, fruta processada e congelada. Embalagem de 1Kg. Kg 1200 

Polpa de Cupuaçu, fruta processada e congelada. Embalagem de 1 Kg. Kg 1600 

97 Polpa de Cupuaçu, fruta processada e congelada. Embalagem de 1 Kg. Kg 1200 

98 Polpa de Goiaba, fruta processada e congelada. Embalagem de 1 Kg. Kg 1200 

99 Polpa de Manga, fruta processada e congelada. Embalagem de 1 Kg. Kg 600 

100 Polpa de Maracujá, fruta processada e congelada. Embalagem de 1 Kg. Kg 800 

101 Polpa de Taperebá, fruta processada e congelada. Embalagem de 1 Kg. Kg 1200 

102 Pupunha - Kg Kg 300 

103 Queijo coalho - Kg Kg 600 
104 Queijo Minas padrão - Kg Kg 400 
105 Rapadura -Kg Kg 80 
106 Repolho roxo regional - Kg Kg 600 
107 Repolho verde regional - Kg Kg 1200 
108 Rúcula in natura - Kg Kg 200 
109 Salame - Kg Kg 120 

110 ...—ou 

li . 

Suco de uva integral em garrafa de 1,5L sem adição de água e açúcar, tinto 
branco 

L 360 

tomate cereja in natura - Kg Kg 120 

112 Tomate regional in natura - Kg Kg 2000 



( im'il ~ i •d: Icvantamento de quantitativo para Chamada Pública - QR https://mail.google.com/mail-u/ I'?ik 80b  S67G8a&view pt&~earch.. 

~ 

Aprov 12RM <aprov12rm@gmai.l.com≥ 

Fwd: levantamento de quantitativo para Chamada Pública - QR 
1 mensagem 

Salc <salc@12rm.eb.mil.br> 
Para: lucas c s mattos <lucas.c.s.mattos@gmail.com> 
Cc aprov12rm <aprov12rm@gmail.com> 

23 de novembro de 2021 14:53 

Boa Tarde! 

Segue e-mail abaixo com a planilha de necessidades do 4° BAvEx referente ao OR. 

Att, 

SALC/12ª RM 

De: "Ba Adm Ap - Aprov do 4° BAvEx" <baadm.aprov(ã?4havex.eb.mi 
Para: 1 2rm eh.mi! hr 
Enviadas: Terça-feira, 23 de novembro de 2021 9:41:02 
Assunto: levantamento de quantitativo para Chamada Pública - QR 

Bom dia, segue anexo planilha preenchida de acordo com as necessidades do 4° Batalhão 
de Aviação do Exército. 

/\tenciosamente. 

3° Sgt Alexandre 
Adjunto do Setor de Aprovisionamento do 4° BAvEx 
Ccl (21) 969835471 
4° BA"I'ALHÃO 1)E AVIAÇÃO DO EXÉRCITO 
(' N PJ : 03.410.553/0001-00 
End: Estrada do Paredão S/N - Bairro Colônia Oliveira Machado - Vila Militar do Rio Negro 
Manaus - AM, CEP: 69.074-160. 
"1'1; LEFONEs/FAX: 
(92) 3301-_5691 (Setor de Licitações - tratar sobre orçamentos e pregões); 
(92) 3301-5690 (Setor de Aprovisionamento - tratar sobre Notas de Empenho e Fornecimento de 
materiais) 

1 
Planilha_de_Interesse_da_Agricultura_Familiar.xls 
32K 

I 2~0 (►-„ L()() 



MINISTÉRIO D DEFES:~ 
EXERCEU) BRASILEIRO 

CO~tANDO I);1 12ª RFGL.~O Nu t IT R 

Item Descrição Und Qtd 

1 Abacate in natura - Kg Kg 600 

2 Abacaxi comum - Kg Kg 600 

3 Abóbora regional - Kg Kg 1200 

4 Abóbora regional processada- Kg Kg 400 

5 Acelga in natura - Kg Kg 400 

6 acucar mascavo kg 30 

7 Agrião espécie verde in natura - Kg Kg 400 

8 Agrião espécie verde in natura - Kg Kg 300 

9 Alface americano - Maço com no mínimo 3 pés (peso médio 400g) Mç 1500 
10 Alface roxo - Maço com no mínimo 3 pés (peso médio 400g) Mç 1500 
11 Alface, espécie crespa - Maço com no mínimo 3 pés (peso médio 400g) Mç 2000 
12 Alface, espécie crespa - Maço com no mínimo 3 pés (peso médio 400g) Mç 2000 
13 Alho comum - Kg Kg 400 
14 Amendoim - Kg Kg 300 
15 amido de milho kg 200 
16 Banana innatura, espécie prata/ maçã - Kg Kg 2000 
17 Banana innatura, espécie pacovã - Kg Kg 800 
18 Barra de Cereal Und 2000 
1'F3atata 
2 

Cará roxo - Kg. Kg 320 
.3atata doce, espécie rosada - Kg. K9 960 

21 Batata doce, espécie rosada - Kg. Kg 960 

22 
Biscoito diversos, cupuaçu, castanha, maracujá, maisena, amanteigado e 
leite, embalagem de 500 g 

Und 600 

23 Brócolis in natura - Kg Kg 500 
24 Café, tipo premium Und 40 
25 canela em po embalagem com 30g Und 400 
26 Carne suína, Bacon - Kg Kg 600 
27 Carne suína, Costela - Kg Kg 600 
28 Carne suína, Costelinha defumada - Kg Kg 600 
29 Carne suína, Leitão inteiro - Kg Kg 400 
30 Carne suína, Linguiça - Kg Kg 1200 
31 Carne suína, Orelha, sem máscara - Kg Kg 400 
32 Carne suína, Paio - Kg Kg 400 
33 Carne suína, Pele - Kg Kg 400 
34 Carne suína, Pernil - Kg Kg 500 
35 Carne suína, Pés - Kg Kg 400 
36 Carne suína, Toucinho defumado - Kg Kg 400 
37 Castanha de caju - Kg Kg 40 
38 Castanha do Brasil s/ casca, embalagem a vácuo- Kg Kg 100 
39 Cebola in natura - Kg Kg 2000 
ate^ 

4 
Cebolinha roxa e comum in natura- Maço peso médio 500g Mç 800 

Cenoura in natura - Kg Kg 1600 

42 Cheiro verde misto (Trio: coentro/cebolinha/chicória) - Maço peso médio 
200g 

M 
ç 

480 

43 Cheiro verde misto (Trio: coentro/cebolinha/chicória) - Maço peso médio 
200g 

M 
ç 

480 

44 Chicória in natura - Kg Kg 480 
45 chocolate ao leite kg 50 
46 Chocolate meio amargo kg 50 
47 Chuchu in natura - Kg Kg 480 
48 Coco seco in natura - Kg Kg 200 
49 Coco verde in natura - Kg Kg 200 
50 Coentro, espécie comum - Maço peso médio 500g Mç 600 
51 Colorau, tempero regional natural de urucum - Kg Kg 500 
52 Couve, espécie manteiga - Maço peso médio 500g Mç 2200 

53 Doce de banana tipo Bananadinha. Embalagem individual em pacotes de 
1 Kg. Und 500 

54 Doce de leite, embalagem de 500g Kg 400 

55 Doce tipo Rapadurinha. Embalagem individual em pacotes de 1 Kg. Kg 200 
56 Espinafre (peso do maço 300g) - in natura Mç 400 
57 essencia de baunilha embalagem 30g Und 500 
58 farinha de kibe kg 350 

59 Farinha de mandioca Uarini Ovinha - Kg Kg 400 
60 Feijão de metro - maço mç 1000 
61 Feijão de Praia - Kg Kg 200 

62 Geléia extra de frutas, morango, abacaxi, amora, cupuaçu, uva e sabores 
diversos, embalagem de 250 g Und 500 

63 Gengibre - Kg Kg 50 
64 Goiaba innatura, espécie vermelha - Kg Kg ¡ 400 



67 '-imão espécie Taiti - Kg Kg 14UU 

68 Linguiça mista, suína e bovina - Kg Kg 800 

69 Macaxeira - Kg. Kg 1800 

70 Macaxeira processada - Kg. Kg 200 

71 Mamão espécie Havaí - Kg Kg 1600 

72 Mamão espécie papaia - Kg Kg 800 

73 Manga haden in natura - Kg Kg 1000 

74 Manteiga - Kg Kg 200 

75 Maxixe comum - Kg. Kg 480 

76 Mel de abelha puro - embalagem de 500 g ou 1 L L 80 

77 Melancia innatura - Kg Kg 5200 

78 Melão - Kg Kg 2400 

79 Milho Verde -Kg Kg 400 

80 molho shoyo L 300 

81 Pepino in natura - Kg Kg 2000 

82 Pescado, Aruanã - Kg Kg 200 

83 Pescado, Filé de Pirarucu - Kg Kg 200 

84 Pescado, Jaraqui - Kg Kg 200 

85 Pescado, Matrinxã - Kg Kg 200 

86 Pescado, Pirarucu fresco em manta - Kg Kg 500 

87 Pescado, Tambaqui roelo peso médio 3 Kg Kg 800 

88 Pimenta de cheiro - Kg Kg 400 

89 Pimenta dedo de moça - Kg Kg 150 

90 Pimenta, espécie murupi - Kg. Kg 150 

9 ~imentão 
9.. 

regional - Kg Kg 2000 
aolpa de abacaxi, fruta processada e congelada. Embalagem de 1 Kg. Kg 500 

93 Polpa de abacaxi, fruta processada e congelada. Embalagem de 1 Kg. Kg 480 

94 Polpa de Açaí, fruta processada e congelada. Embalagem de 1 Kg. Kg 480 

95 Polpa de Acerola, fruta processada e congelada. Embalagem de 1 Kg. Kg 500 

96 Polpa de Cupuaçu, fruta processada e congelada. Embalagem de 1Kg. Kg 500 

97 Polpa de Cupuaçu, fruta processada e congelada. Embalagem de 1 Kg. Kg 480 

98 Polpa de Goiaba, fruta processada e congelada. Embalagem de 1 Kg. Kg 480 

99 Polpa de Manga, fruta processada e congelada. Embalagem de 1 Kg. Kg 480 

100 Polpa de Maracujá, fruta processada e congelada. Embalagem de 1 Kg. Kg 480 

101 Polpa de Taperebá, fruta processada e congelada. Embalagem de 1 Kg. Kg 480 

102 Pupunha - Kg Kg 100 

103 Queijo coalho - Kg Kg 800 
104 Queijo Minas padrão - Kg Kg 600 
105 Rapadura - Kg Kg 200 
1OB-.. 
1 
106 

Repolho roxo regional - Kg Kg 1400 
repolho verde regional - Kg Kg 1400 
Rúcula in natura - Kg Kg 110 

109 Salame - Kg Kg 120 

110 Suco de uva integral em garrafa de 1,5L sem adição de água e açúcar, tinto 
ou branco 

L 500 

111 Tomate cereja in natura - Kg Kg 200 

112 Tomate regional in natura - Kg I Kg 2400 J 



d: I vant<unento dc quantitativo para Chamada Pública - QR httpsJ/mail.google.comimail'u!1 2ik 80h 5676i8a&vic\Y pt&,earch.. 

Aprov 12RM <aprov12rm@gmail.com≥ 

Fwd: Levantamento de quantitativo para Chamada Pública - QR 
1 mensagem 

Salc <salc@12rm.eb.mil.br> 
Para lucas c s mattos <lucas.c.s.mattos@gmail.com> 
Cc aprov12rm <aprov12rm@gmail.com> 

23 de novembro de 2021 1443 

Boa Tarde! 

Segue e-mail abaixo com a planilha de necessidades do 1° BIS (Amy) referente ao OR. 

Aft, 

SALCl12ª RM 

De: "aprov 1 bis" <<¡~prov1 his jgmat!.com> 
Para: !rT. f 12rm.eh mi! hr 
Enviadas: Segunda-feira, 22 de novembro de 2021 8:52:59 
Assunto: Levantamento de quantitativo para Chamada Pública - QR 

Remeto a planilha anexada do quantitativo relativo aos itens dos quais há interesse do 1° 
BIS (Amy) de participação em Chamada Pública de Quantitativo de Rancho (QR). 

• 
Planilha_de_Interesse_da_Agricultura_Familiar 1 BIS.xls 
32K 

12,05 2022 15:0; 



\11\ISTF:ItIO DA DEI ES.~ 
1:\I:R('ITO BR:ISILEiRO 

1° BATALHÃO DE INFANTARIA DE SELVA 

(Companhia de Pedestres do Mato Grosso - 1754) 
BATALHÃO AMAZONAS 

Item Descrição Und Qtd 

1 Abacate in natura - Kg Kg 600 

2 Abacaxi comum - Kg Kg 600 
3 Abóbora regional - Kg Kg 1200 
4 Abóbora regional processada- Kg Kg 1200 

5 Acelga in natura - Kg Kg 480 

6 açúcar mascavo kg 1200 

7 Agrião espécie verde in natura - Kg Kg 480 

8 Alface americano - Maço com no mínimo 3 pés (peso médio 400g) Mç 4800 
9 Alface roxo - Maço com no mínimo 3 pés (peso médio 400g) Mç 1200 

10 Alface, espécie crespa - Maço com no mínimo 3 pés (peso médio 400g) Mç 4800 
11 Alface, espécie crespa - Maço com no mínimo 3 pés (peso médio 400g) Mç 4800 
12 Alho comum - Kg Kg 1200 
13 Amendoim - Kg Kg 240 
14 amido de milho kg 2400 

Banana innatura, espécie prata/ maçã - Kg Kg 4800 
Banana innatura, espécie pacovã - Kg Kg 1200 

17 Barra de Cereal Und 4800 
18 Batata Cará roxo - Kg. Kg 1200 
19 Batata doce, espécie rosada - Kg. Kg 600 
20 Batata doce, espécie rosada - Kq. Kg 600 
21 D1.7I.VIlV uuvC17 .7, L.utJua .u, a.aa al,lla, Illalat.uja, IIIaIACIIa, alllaIILC,yau.I C ICIIC, 

w h.~l.~ry.~..., ~~ cn ry
Und 2400 

22 Brócolis ín natta"-kga  Kg 2400 
23 Café, tipo premium Und 600 
24 canela em po embalagem com 30g Und 300 
25 Carne suína, Bacon - Kg Kg 4800 
26 Carne suína, Costela - Kg Kg 9600 
27 Carne suína, Costelinha defumada - Kg Kg 9600 
28 Carne suína, Leitão inteiro - Kg Kg 9600 
29 Carne suína, Linguiça - Kg Kg 4800 
30 Carne suína, Orelha, sem máscara - Kg Kg 4800 
31 Carne suína, Paio - Kg Kg 4800 
32 Carne suína, Pele - Kg Kg 4800 
33 Carne suína, Pernil - Kg Kg 9600 
34 Carne suína, Pés - Kg Kg 4800 
35 Carne suína, Toucinho defumado - Kg Kg 4800 
36 Castanha de caju - Kg Kg 600 

Castanha do Brasil s/ casca, embalagem a vácuo- Kg Kg 600 
Cebola in natura - Kg Kg 4800 

39 Cebolinha roxa e comum in natura- Maço peso médio 5009 Mç 2400 

40 Cenoura in natura - Kg Kg 4800 
41 Cheiro verde misto (Trio: coentro/cebolinha/chicória) - Maço peso médio 200g Mç 2400 
42 Cheiro verde misto (Trio: coentro/cebolinha/chicória) - Maço peso médio 200g Mç 2400 
43 Chicória in natura - Kg Kg 2400 
44 chocolate ao leite kg 600 
45 Chocolate meio amargo kg 600 
46 Chuchu in natura - Kg Kg 480 
47 Coco seco in natura - Kg Kg 600 
48 Coco verde in natura - Kg Kg 600 
49 Coentro, espécie comum - Maço peso médio 500g Mç 2400 
50 Colorau, tempero regional natural de urucum - Kg Kg 2400 
51 Couve, espécie manteiga - Maço peso médio 500g Mç 2400 

52 Doce de banana tipo Bananadinha. Embalagem individual em pacotes de 1 Kg. Und 2400 

53 Doce de leite, embalagem de 500g Kg 2400 
54 Doce tipo Rapadurinha. Embalagem individual em pacotes de 1Kg. Kg 2400 
55 Espinafre (peso do maço 300g) - in natura Mç 600 
56 essencia de baunilha embalagem 30g Und 600 
57 farinha de kibe kg 200 
58 Farinha de mandioca Uarini Ovinha - Kg Kg 3600 
59 Feijão -

K
m mç 600 

6 
(de 

Praia 
~]aço 

F~~f'é,á 
Kg 1200 

611 CAL,a alll c IIuCaA 1IIVIa11yV, aua..aAI, anw,a, L.u~Jua~ju, uva ~s s 

n
Und 4800 

62 Gengibre ~Kg 300 
63 Goiaba innatura, espécie vermelha - Kg Kg 1200 
64 Laranja regional - Kg Kg 4800 



67 
r68 

Lnguiça mista, suína e bovina - Kg Kg 4800 

Macaxeira - Kg. Kg 1200 

69 Macaxeira processada - Kg. Kg 1200 

70 Mamão espécie Havaí - Kg Kg 1200 

71 Mamão espécie papaia - Kg Kg 1200 

72 Manga haden in natura - Kg Kg 1200 

-K K 1200 

74 Maxixe comum - Kg. Kg 1200 

75 Mel de abelha puro - embalagem de 5009 ou 1L L 300 

76 Melancia innatura - Kg Kg 6000 

77 Melão - Kg Kg 4800 

78 Milho Verde - ~K Kg 1200 

79 molho shoyo L 4800 

80 Pepino in natura - Kg Kg 4800 

81 Pescado, Aruanã - Kg Kg 1200 

82 Pescado, Filé de Pirarucu - Kg Kg 9600 
83 Pescado, Jaraqui - Kg Kg 2400 
84 Pescado, Matrinxã - Kg Kg 4800 
85 Pescado, Pirarucu fresco em manta - Kg Kg 9600 
86 Pescado, Tambaqui roelo peso médio 3 Kg Kg 4800 
87 Pimenta de cheiro - Kg Kg 1200 
88 Pimenta dedo de moça - Kg Kg 240 

89 Pimenta, espécie murupi - Kg. Kg 360 

90 Pimentão regional - Kg Kg 1200 
Polpa de abacaxi, fruta processada e congelada. Embalagem de 1Kg. Kg 2400 

Polpa de abacaxi, fruta processada e congelada. Embalagem de 1Kg. Kg 2400 

93 Polpa de Açaí, fruta processada e congelada. Embalagem de 1Kg. Kg 2400 

94 Polpa de Acerola, fruta processada e congelada. Embalagem de 1Kg. Kg 2400 

95 Polpa de Cupuaçu. fruta processada e congelada. Embalagem de 1Kg. Kg 2400 

96 Polpa de Cupuaçu, fruta processada e congelada. Embalagem de 1Kg. Kg 2400 

97 Polpa de Goiaba, fruta processada e congelada. Embalagem de 1Kg. Kg 240 

98 Polpa de Manga, fruta processada e congelada. Embalagem de 1Kg. Kg 2400 

99 Polpa de Maracujá, fruta processada e congelada. Embalagem de 1Kg. Kg 2400 

100 Polpa de Taperebá, fruta processada e congelada. Embalagem de 1Kg. Kg 2400 

101 Pupunha - Kg Kg 1200 
102 Queijo coalho - Kg Kg 4800 
103 Queijo Minas padrão - Kg Kg 4800 
104 Rapadura -Kg Kg 2400 
105 Repolho roxo regional - Kg Kg 2400 

Repolho verde regional - Kg Kg 4800 _jpf 
Rúcula in natura - Kg Kg 4800 _ 

108 Salame - Kg Kg 4800 

109 Suco de uva integral em garrafa de 1,5L sem adição de água e açúcar, tinto ou 
branco 

L 6000 

110 Tomate cereja in natura - Kg Kg 4800 

111 Tomate regional in natura - Kg Kg 4800 
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