
UASG�160014 Termo�de�Referência�31/2024

11�de�52

108 462830 cogumelos pré-cozidos/água 
e sal, prazo validade 4 anos 
– contendo no mínimo 100g

Und   R$�13,84  

109 446532

Creme de leite, ingredientes 
gordura láctea - mínimo 

35%, apresentação 
embalagem tetra rex 

(caixinha), peso 300g, prazo 
validade 15 d, conservação 
ambiente seco e arejado - 

embalagem 300 g

EMB 300G   R$�7,46  

110 462679

Doce de goiaba tipo 
goiabada, ingredientes: 
polpa de goiaba, açúcar, 

açúcar líquido, acidulante 
ácido cítrico e estabilizante 

pectina. Barra de 1 kgg

KG   R$�20,44  

111 462601

Doce de leite, apresentação 
em pasta, ingredientes leite

/açúcar/glicose e 
bicarbonato de sódio, prazo 

validade 180 dias, 
embalagem 5 Kg

Und   R$�94,88  

112 461222 Essência de baunilha litro LITRO   R$�26,29  

113 459670

Extrato alimentício, 
ingrediente básico tomate, 
prazo validade 12 meses, 

conservação isento de 
fermentação, características 

adicionais maduros, 
selecionados, sem pele e 

sem sementes

Emb 2 KG   R$�27,63  

114 241285
Farinha de rosca, material 

pão de trigo, aplicação 
culinária em geral

PCT 500G   R$�10,42  

115 465332

Farinha de trigo, material 
trigo especial, apresentação 

pó fino, cor branca ou 
ligeiramente amarelada, sem 
fermento, validade mínima 
de 6 meses, características 
adicionais enriquecida com 
ferro, embalagem de 1 kg

KG   R$�10,89  
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116 459596

Fermento, tipo: biológico 
seco, apresentação: pó, 

composição: penicillium 
camemberti, pacote 500 g

Emb 500G   R$�26,40  

117 459586

Fermento, tipo químico, 
variedades regular, 

aplicação elaboração 
produtos panificação

/massas, apresentação pó,

Emb 500G   R$�20,04  

118 463971

Flocos de cereal, tipo 
sucrilhos, características 

adicionais açucarado, 
embalagem de 500g

Und   R$�15,50  

119 462657
Fruta em calda, tipo fruta 
abacaxi, lata com 400g 

(drenado)
LATA 400G   R$�20,40  

120 462662

Fruta em calda, tipo fruta 
ameixa, ingredientes água e 

açúcar, prazo validade 2 
anos - lata 400 g

LATA 400G   R$�24,19  

121 462670

Fruta em calda, tipo fruta 
cereja, ingredientes água e 
açúcar, prazo validade 2 
anos , embalagem 100g 

(drenado)

Copo 100G   R$�19,98  

122 462675

Fruta em calda, tipo fruta 
figo, ingredientes água e 
açúcar, prazo validade 2 

anos - lata 400 g

LATA 400G   R$�24,56  

123 462684

Fruta em calda, tipo fruta 
pêssego cozido, ingredientes 

água e açúcar, prazo 
validade 3 anos – lata 450g

LATA 450G   R$�20,31  

124 459015

Fubá, aplicação culinária em 
geral, aspecto físico pó, cor 

amarela, matéria-prima 
milho - pct 1000g

KG   R$�11,76  

125 462729
Gelatina alimentícia, tipo 
comum, sabor variado, 

apresentação pó
KG   R$�21,31  
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126 462729 Gelatina sem sabor - (12g) Pct 12g   R$�7,53  

127 462703
Geléia de mocotó, 
embalagem 180g

PCT 180g   R$�8,22  

128 217777
Gelo, material: água filtrada, 

apresentação: cubos
SACO 5kg   R$�18,33  

129 459085
Goma para tapioca, 

aplicação uso culinário – pct 
com 1 kg

KG   R$�12,49  

130 444323
Granola, a base de: flocos de 

aveia / passas
KG   R$�28,55  

131 447747

Hambúrguer, material carne 
bovina, tipo temperado, 
apresentação congelado, 
características adicionais 

sem proteína de soja, peso 
56 g, cx com 36 und

CX 36 UND   R$�51,52  

132 447748

Hambúrguer, material carne 
frango, tipo temperado, 
apresentação congelado, 
características adicionais 

sem proteína de soja, peso 
56 g, cx com 36 und

CX 36 UND   R$�40,67  

133 446706

Iogurte, ingredientes leite, 
ingredientes adicionais 

conservador sorbato 
potássio, tipo polpa frutas, 

sabores diversos, prazo 
validade 40 d, temperatura 
conservação 0 a 10 °c, peso 
total 600 g - cartela com 6 

und

CARTELA 6 UND   R$�11,81  

134 462823

Legume em conserva, tipo 
legumes ervilha, 

ingredientes água/açúcar
/ácido cítrico e sal, prazo 

validade 24 meses

EMB 2KG   R$�36,65  

Legume em conserva, tipo 
legumes milho, ingredientes 

grãos de milho verde 
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135 462824 cozidos, prazo validade 2 
anos, aplicação alimentação 
de pessoal - emabalagem 2 

kg (drenado)

EMB 2KG   R$�39,03  

136 462825

Legume em conserva, tipo 
legumes seleta, ingredientes 
água/açúcar/ácido cítrico e 
sal, prazo validade 18 meses

EMB 2KG   R$�39,81  

137 462825

Legume em conserva, tipo 
legumes seleta, ingredientes 
água/açúcar/ácido cítrico e 

sal, prazo validade 18 meses 
- pote 200g

EMB 200G   R$�5,77  

138 464011

Leite coco, tipo integral, 
ingredientes leite de coco

/benzoato sódio
/carboximetilcelulose, prazo 
validade 1 ano - frasco 500 

ml

garrafa 500ML   R$�9,25  

139 464014

Leite condensado, 
ingredientes leite integral
/açúcar/leite pó integral e 

lactose, prazo validade 1 ano 
- embalagem 395 g

EMB 395G   R$�9,24  

140 449182

Linguiça tipo paio, 
ingredientes carne suína, 
características adicionais 

defumado - kg

KG   R$�49,81  

141 447702

Linguiça tipo calabresa, 
ingredientes carne suína 
congelada a -18ºc, com 
validade mínima de três 

meses.

KG   R$�33,50  

142 447705
Linguiça, tipo toscana, 

características adicionais 
resfriada

KG   R$�32,83  

143 459658

Maionese, tipo tradicional, 
quantidade calorias 360/100, 

prazo validade 6 meses - 
embalagem com 500G

Emb 500G   R$�14,26  
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144 446397

Manteiga com sal, 
conservação 0 a 5 °c, prazo 
validade 90 dias - pote com 

500 g. Produto obtido do 
creme de leite (nata), 

padronizado, pasteurizado, 
maturado, adicionado 
cloreto de sódio (sal).

POTE 500G   R$�25,46  

145 242454
Melhorador para farinha, 

apresentação pasta - frasco 
150g

Und   R$�10,96  

146 459667

Molho alimentício, 
composição básica molho 

mostarda/sal/açúcar e 
condimento, aspecto físico 

líquido,200g

Und   R$�8,47  

147 459655

Molho inglês, composição 
básica vinagre, açúcar e sal, 

ingredientes 
complementares carne, soja, 

condimentos, especiarias, 
corante,

Embalagem 180 ml   R$�4,08  

148 241553

Molho pimenta, composição 
água/pimenta vermelha 

moída/vinagre de álcool/sal, 
aplicação alimentos,

FRASCO 150 ml   R$�4,68  

149 459653

Molho shoyu, ingrediente 
sal refinado, feijão soja, 
milho, açúcar cristal,, 

características adicionais 
conservador benzoato de 

sódio, apresentação líquido

Embalagem 1,01 litro   R$�20,18  

150 269223

Vinagre, matéria-prima: 
fermentado acético de álcool 

e vinho tinto, tipo: agrin, 
aspecto físico: líquido

Embalagem
500 ml

  R$�4,74  

151 447789

Mortadela de frango. 
Ingredientes: carne 

mecanicamente separada de 
frango, carne de rango, 
água, gordura de rango, 
amido, proteína de soja, KG   R$�30,22  
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miúdos de frango, 
apresentação fatiada. Similar 
ou superior a marca perdigão

152 447789

Mortadela defumada. 
Ingredientes: carne 

mecanicamente separada, 
aves, carne peru, carne 

bovina, toucinho, água, sal, 
amido, nitrito de sódio, 

apresentação fatiada. Similar 
ou superior a marca sadia

KG   R$�30,92  

153 446625
Ovo, origem codorna, uso 
culinário – bandeja com 30 

und
BANDEJA 30 UND   R$�30,86  

154 446617

Ovo, origem galinha, 
tamanho extra, 

características adicionais 
branco, tipo “a”. Bandeja 

com 30 unidades

BANDEJA 30 UND   R$�28,99  

155 460486

Palmito em conserva, tipo 
legumes palmito, 

ingredientes água/açúcar
/ácido cítrico e sal, prazo 

validade 24 meses - frasco 
500 g

FRASCO 500g   R$�25,43  

156 464468
Polpa concentrada, fruta 
descascada, sabor abacaxi

KG   R$�22,40  

157 464493
Polpa concentrada, fruta 

descascada, sabor açaí
KG   R$�24,02  

158 464484
Polpa concentrada, fruta 
descascada, sabor acerola

KG   R$�22,62  

159 464488
Polpa concentrada, fruta 

descascada, sabor cupuaçu
KG   R$�21,91  

160 464491
Polpa concentrada, fruta 

descascada, sabor graviola
KG   R$�29,47  

161 464474
Polpa concentrada, fruta 

descascada, sabor maracujá
KG   R$�35,16  
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162 464485
Polpa concentrada, fruta 

descascada, sabor taperebá / 
cajá

KG   R$�19,83  

163 447790

Presunto de peru, 
ingredientes carne de peru, 
características adicionais 

baixo teor de gordura,

KG   R$�43,85  

164 447770
Presunto suíno, ingredientes 

carne suína
KG   R$�36,99  

165 447072

Queijo coalho, ingredientes 
leite vaca, peso líquido 
aproximadamente, kg., 

Características adicionais 
consistência firme

KG   R$�51,83  

166 446633

Queijo mussarela, peso 
líquido aproximadamente, 
características adicionais 

primeira qualidade
/embalado a vácuo/saco 

plástico/ - kg

KG   R$�53,55  

167 446648
Queijo parmesão, 

apresentação ralado, peso 1 
kg, prazo validade 60 dias

KG   R$�84,13  

168 446639

Queijo prato, peso líquido 
aproximadamente 

características adicionais 
primeira qualidade.

KG
  R$�58,70  

169 447790

Frios, variedade: peito de 
peru, tipo preparação: 

defumado, apresentação: 
fatiado, estado de 

conservação: resfriado(a)

KG
  R$�62,82  

170 217785

Refrigerante, ingredientes: 
água gaseificada, açúcar, 

extrato de guaraná, 
acidulante ácido cítrico, 

conservadores: benzoato de 
sódio e sorbato de potássio, 

aromatizante e corante 
caramelo iv. Similar ou 

superior a marca antarctica.

LATA 350 ML   R$�6,37  
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171 217785

Refrigerante, ingredientes: 
água gaseificada, açúcar, 

extrato de guaraná, 
acidulante ácido cítrico, 

conservadores: benzoato de 
sódio e sorbato de potássio, 

aromatizante e corante 
caramelo iv. Similar ou 

superior a marca antarctica. 
Embalagem garrafa de 2000 

ml.

GARRAFA 2L   R$�8,86  

172 217784

Refrigerante, ingredientes: 
água gaseificada, açúcar, 
extrato de noz de cola, 

cafeína, corante caramelo iv, 
acidulante ins 338 e arona 

natural. Sabor cola comum. 
Similar ou superior as 

marcas coca-cola, fanta, 
pepsi,

LATA 350 ML   R$�5,35  

173 217784

Refrigerante, ingredientes: 
água gaseificada, açúcar, 
extrato de noz de cola, 

cafeína, corante caramelo iv, 
acidulante ins 338 e arona 

natural. Sabor cola comum. 
Similar ou superior as 

marcas coca-cola, fanta, 
pepsi, antártica,

GARRAFA 2L   R$�10,21  

174 217781

Refrigerante, ingredientes: 
água gaseificada, açúcar, 
suco de laranja, aroma 

sintético artificial, 
acidulante ácido cítrico, 
conservador benzoato de 

sódio, estabilizantes acetato 
isobutirato de sacarose e 
dioctil sulfosuccinato de 
sódio e corante artificial 
amarelo crepúsculo fcf. 

Similar ou superior a marca 
fanta, embalagem em 

garrafa de 2000 ml.

GARRAFA 2L   R$�9,81  

Refrigerante, ingredientes: 
água gaseificada, açúcar, 
suco de laranja, aroma 

sintético artificial, 
acidulante ácido cítrico, 
conservador benzoato de 
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175 217781 sódio, estabilizantes acetato 
isobutirato de sacarose e 
dioctil sulfosuccinato de 
sódio e corante artificial 
amarelo crepúsculo fcf. 

Similar ou superior a marca 
fanta, embalagem garrafa de 

lata 350 ml.

LATA 350 ML   R$�5,10  

176 217782

Refrigerante, ingredientes: 
água gaseificada, açúcar, 

sucos de limão, aroma 
sintético idêntico ao natural, 

acidulante ácido cítrico, 
regulador de acidez citrato 

de sódio, conservadores 
benzoato de sódio e sorbato 

de potássio, corantes 
artificiais amaranto, azul 
brilhante fcf e tartrazina.

similar ou superior a marca 
Soda, embalagem em lata de 

350 ml.

LATA 350 ML   R$�5,97  

177 217782

Refrigerante, ingredientes: 
água gaseificada, açúcar, 

sucos de limão, aroma 
sintético idêntico ao natural, 

acidulante ácido cítrico, 
regulador de acidez citrato 

de sódio, conservadores 
benzoato de sódio e sorbato 

de potássio, corantes 
artificiais amaranto, azul 
brilhante fcf e tartrazina.

similar ou superior a marca 
Soda, embalagem em lata de 

350 ml.

GARRAFA 2L   R$�8,72  

178 446671

Requeijão, ingredientes 
creme de leite, tipo cremoso, 
conservação 1 a 10 °c, peso 
250 g, prazo validade 8 dias 

(após aberto) – copo 200g

COPO 200G   R$�11,95  

179 454018
Sal, tipo grosso, uso 

alimentício – pacote 1 kg
KG   R$�5,65  

180 454017
Sal, tipo fino, uso 

alimentício – pacote 1 kg
KG   R$�3,65  
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181 447877 Salame, uso culinário, 
apresentação 1 kg

KG   R$�90,98  

182 447720

Salsicha de carne bovina, 
tipo hot dog, congelada a -18
ºc, com validade mínima de 

três meses.embalagem à 
vácuo de kg

KG   R$�17,28  

183 449006

Sardinha em conserva, tipo 
peixe sardinha inteira sem 
cabeça, ingredientes molho 

tomate/água/óleo comestível 
e sal, prazo validade 15 

meses – lta 125 g

LATA 125G   R$�8,17  

184 462772

Sorvete, prazo validade 18, 
aplicação sobremesa, 

ingredientes água/açúcar
/glicose/leite pó/leite

/gordura, composição 
proteínas/lipídios

/carboidratos, (diversos 
sabores) – copo 100 ml

copo100 ml   R$�3,71  

185

 

 

 

462772

Sorvete, tipo gelado, sabor 
variado, embalagem plástica 
de 2l, marcas de referências: 

toya, Kibon

Embalagem 2 litros   R$�29,80  

186 305348

Suco, apresentação caixa 
tetrapack, sabores diversos, 

tipo concentrado, 
características adicionais 
água, açúcar, acidulante 

ácido cítrico e antioxidante – 
cx com 200 ml

CX COM 200ML   R$�3,16  

187 462101

Tomates secos em conserva, 
tomate in - natura, 

características adicionais: 
balde plástico de peso 

líquido igual a 2 kg.

Und   R$�71,78  

188

Torrada, ingredientes 
farinha de trigo enriquecida , 

ferro e ácido fólico, f a. 
Características adicionais: Und   R$�8,04  
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467288

industrializa, integral e 
salgada. Similar ou superior 
a marca bauduco. Pct 160g

189 464883
Uva passa ingredientes uva, 

tipo seca (passa)
KG   R$�29,92  

190 242454
Oleo melhorador para 

farinha de trigo, embalagem 
de 100g. (bisnaga)

Bisnaga 100 g   R$�10,50  

191 279262
Milho de mungunzá 

(canjica) 500g
PCT 500G   R$�10,68  

192 463551
Bebida láctea capuccino 
sabor chocolate cx190ml

Emb   R$�7,20  

193 467201

Kit feijoada kg (bacon, 
linguiça tipo calabresa, 

paleta suína, costela suína, 
pé suíno, pele suína)

KG
  R$�32,49  

194 465350
Macarrão para lasanha – 

pacote com 500g
PCT COM 500G   R$�12,89  

195 465633

Bolo individual, 40G, sabor 
chocolate, marca de 

referência: Balduco ou 
superior

PCT 40G   R$�3,86  

196 308613
Salgados diversos tipo 

coxinha, recheio de frango
Cento   R$�45,68  

197 308613
Salgados diversos tipo 
risole, recheio de carne 

bovina
Cento   R$�46,68  

198 308613
Salgados diversos para 

coquetel, recheio de queijo e 
presunto

Cento   R$�46,43  

199 308613
Salgados diversos para 

coquetel, tipo empada de 
frango

Cento   R$�46,68  

200 308613
Salgados diversos tipo 

croquete, recheio de camarão
Cento   R$�50,68  
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201 460494
Pão de queijo congelado 

sem glúten, unidade de 01 kg
Embalagem 1 Kg   R$�28,64  

202 279242
Mistura para bolo diversos 

sabores, marca similar a 
Dona Benta ou superior

Pct 450 G   R$�9,39  

203 467430
Molho de mesa tipo salada, 

apresentação líquido
Embalagem 236 ml   R$�8,59  

204 464004
Bombom com cobertura de 

chocolate preto, com recheio 
e diversos sabores

Pacote 50 und   R$�57,30  

205 462638

Paçoquinha individual, pote 
com 50 unidades, marca 
similiar a paçoquita ou 

superior, embalagem em 
pote de plástico e 

transparente

Und   R$�27,60  

206 458918

Farinha de mandioca, fina, 
beneficiada, seca, com 

umidade superior a 13%, 
isenta de matéria terrosa, 

fungos ou parasitas e 
fragmentos estranhos, 
embalada em pacotes 

plásticos de 01 kg, 
transparentes e resistentes, 
acondicionados em fardos.

Kg   R$�11,14  

207 464758

Suco concentrado de caju 
em garrafa de 500ml, marca 
de referência Jandaia Bela 

Ischia ou superior

Frasco 500 ml   R$�6,45  

208 464752

Suco concentrado de 
abacaxi em garrafa de 

500ml, marca de referência 
Jandaia Bela Ischia ou 

superior

Frasco 500 ml   R$�7,23  

209 464751

Suco concentrado de 
maracujá em garrafa de 

500ml, marca de referência 
Jandaia Bela Ischia ou 

superior

Embalagem 500 ml   R$�8,27  
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210 232357

Refresco em pó adoçado, 
sabores ( abacaxi, laranja, 

uva e pêssego) em 
embalagem de 01 kg

KG   R$�15,34  

VALOR TOTAL ESTIMADO:  

 

1.�
1.1.�

1.1.1.�  Estimativas de consumo individualizadas, do órgão gerenciador e órgãos
participantes.

 

Órgão Gerenciador: 12  RMª

Item DESCRIÇÃO/ ESPECIF.

UNIDADE

DE

MEDIDA

REQUISIÇÃO

MÍNIMA

REQUISIÇÃO

Máxima

Quantidade

total

1
Legume in natura, tipo abóbora, 

espécie cabotiá
KG 20 160 200

2
Legume in natura, tipo abóbora, 

espécie moranga
KG 10 80 100

3
Legume in natura, tipo abobrinha, 

espécie italiana
KG 20 160 200

4
Legume in natura, tipo batata doce, 

espécie roxa
KG 20 160 200

5
Legume in natura, tipo batata 

inglesa lavada, espécie lisa
KG 140 1120 1400

6
Legume in natura, tipo berinjela, 

espécie comum
KG 15 120 150

7
Legume in natura, tipo beterraba, 

espécie comum
KG 100 800 1000

8
Legume in natura, tipo cebola, 

espécie comum
KG 200 1600 2000
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9
Legume in natura, tipo cebola, 

espécie roxa
KG 20 160 200

10
Legume in natura, tipo cenoura, 

espécie comum
KG 200 1600 2000

11
Legume in natura, tipo mandioca, 

espécie comum
KG 180 1440 1800

12
Legume in natura, tipo maxixe, 

espécie comum
KG 10 80 100

13
Legume in natura, tipo pepino, 

espécie comum
KG 150 1200 1500

14
Legume in natura, tipo quiabo, 

espécie liso
KG 40 320 400

15
Legume in natura, tipo tomate, 

espécie cereja
KG 200 1600 2000

16
Legume in natura, tipo: tomate 

italiano
KG 40 320 400

17
Legume in natura, tipo vagem, 

espécie comum
KG 20 160 200

18
Verdura in natura, tipo acelga, 

espécie comum
KG 5 40 50

19
Verdura in natura, tipo agrião, 

espécie verde
KG 20 160 200

20
Verdura in natura, tipo alface, 

espécie americana
KG 30 240 300

21
Verdura in natura, tipo alface, 

espécie crespa
KG 150 1200 1500

22
Verdura in natura, tipo alface, 

espécie roxa
KG 15 120 150

23
Verdura in natura, tipo brócolis, 

espécie comum
KG 90 720 900
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24 Verdura in natura, tipo coentro, 
espécie comum

KG 5 40 50

25
Verdura in natura, tipo cebolinha, 

apresentação natural
UND 20 160 200

26 Verdura in natura, tipo chicória UND 20 160 200

27
Verdura in natura, tipo couve, 
espécie comum, apresentação: 
maço com pelo menos 6 folhas

UND 25 200 250

28
Verdura in natura, tipo couve-flor, 

espécie comum
KG 5,6 44,8 56

29 Verdura in natura, tipo espinafre KG 5 40 50

30
Verdura in natura, tipo hortelã, 

espécie comum
KG 5 40 50

31
Verdura in natura, tipo manjericão, 

espécie comum
KG 11,7 93,6 117

32
Verdura in natura, tipo pimentão, 

espécie amarelo/extra
KG 15 120 150

33
Verdura in natura, tipo pimentão, 

espécie verde/extra
KG 70 560 700

34
Verdura in natura, tipo pimentão, 

espécie vermelho/extra
KG 15 120 150

35
Verdura in natura, tipo repolho 

verde, espécie comum
KG 60 480 600

36
Verdura in natura, tipo repolho, 

espécie roxo
KG 20 160 200

 

37

 

Verdura in natura, tipo rúcula, 
espécie comum

KG 5 40 50

38
Verdura in natura, tipo salsa, 

espécie comum
KG 10 80 100
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39 Pimenta de cheiro KG 20 160 200

40
Fruta, tipo: abacate manteiga, 

apresentação: natural
KG 50 400 500

41

Fruta in natura, tipo abacaxi, 
espécie comum, características 

adicionais sem coroa e peso médio 
de 1,5 kg

KG 30 240 300

42
Fruta in natura, tipo banana, 

espécie maçã
KG 25 200 250

43
Fruta in natura, tipo banana, 

espécie nanica
KG 25 200 250

44
Fruta in natura, tipo banana, 

espécie prata
KG 200 1600 2000

45
Fruta in natura, tipo goiaba, 

espécie vermelha
KG 50 400 500

46
Fruta in natura, tipo laranja, 

espécie pêra
KG 50 400 500

47
Fruta in natura, tipo limão, espécie 

taiti
KG 120 960 1200

48
Fruta in natura, tipo maçã, espécie 

fuji
KG 150 1200 1500

49
Fruta, tipo: mamão formosa, 

apresentação: natural
KG 120 960 1200

50
Fruta in natura, tipo manga, 

espécie rosa
KG 40 320 400

51
Fruta in natura, tipo melancia, 

espécie redonda
KG 150 1200 1500

52
Fruta in natura, tipo melão, espécie 

comum
KG 250 2000 2500

53
Fruta in natura, tipo morango, 

espécie comum
KG 10 80 100
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54 Fruta in natura, tipo tangerina, KG 60 480 600

55
Fruta in natura, tipo uva, espécie 

itália
KG 5 40 50

56
Fruta in natura, tipo uva, espécie 

rubi
KG 5 40 50

57
Fruta in natura, tipo Banana 

Pacovan
KG 40 320 400

58 Fruta in natura, tipo Kiwi KG 5 40 50

59 Cará roxo in natura KG 50 400 500

60 Tucumã in natura descascado KG 10 80 100

61 Pupunha in natura KG 5 40 50

62
Orégano desidratado, aspecto 
físico folha desidratada com 

validade e com tabela nutricional.

Embalagem 
100g

5 40 50

63
Açafrão em pó - 100% natural - 
embalagem 1Kg, com validade e 

com tabela nutricional.
Kg 5 40 50

64
Canela em pó– embalagem 

contendo no mínimo 30g, com 
validade e com tabela nutricional.

Und 15 120 150

65
Colorau em pó– embalado em pote 

1kg, com validade e com tabela 
nutricional.

KG 25 200 250

66
Cominho em pó– embalagem de 
1kg, com validade e com tabela 

nutricional.
KG 5 40 50

67
Pimenta do reino em pó– 

embalagem de 1kg, com validade e 
com tabela nutricional.

KG 10 80 100
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68 Alecrim desidratado - embalado de 
1kg, com validade e com tabela 

nutricional.

KG 10 80 100

69
Tempero em pó, tipo ervas finas, 

embalagem 250g
Und 10 80 100

70
Condimento, tipo: alho, 

apresentação: natural, adicional: 
cabeça, kg

KG 40 320 400

71
Louro folha – embalagem 

contendo no mínimo 4g, com 
validade e com tabela nutricional.

Und 5 40 50

72
Noz-moscada – pó – contendo no 
mínimo 10g, com validade e com 

tabela nutricional.
Und 5 40 50

73
Tomilho desidratado - embalagem 
100g, com validade e com tabela 

nutricional.
Und 5 40 50

74
Páprica picante – embalagem 500g, 

com validade e com tabela 
nutricional.

Und 5 40 50

75
Salsa desidratada - embalado em 

pote 20g, com validade e com 
tabela nutricional.

Und 10 80 100

76
Manjericão desidratado - contendo 

no mínimo 7g,, com validade e 
com tabela nutricional.

Und 10 80 100

77
Gergelim branco – embalagem de 
1kg, com validade e com tabela 

nutricional.
Kg 5 40 50

78
Gergelim preto - embalagem de 
1kg, com validade e com tabela 

nutricional.
Kg 5 40 50

79
Amaciante de carne artificial, 

embalagem de 1 kg
KG 30 240 300
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80 Tempero, tipo completo sabor 
galinha, aplicação uso culinário – 

embalagem com 1 kg

KG 60 480 600

 

81

 

 

 

Achocolatado, apresentação 
líquido, sabor chocolate, prazo 

validade 6 meses, características 
adicionais enriquecida com 
vitaminas. Valor energético 

máximo: 190 kcal/200 ml - cx 200 
ml

CX 200ML 15 120 150

82
Adoçante, aspecto físico líquido, 

ingredientes aspartame, tipo 
dietético, embalagem frasco 100 ml

FRASCO 
100ML

15 120 150

83

Água mineral, gaseificação com 
gás, tipo embalagem plástico, 

características adicionais com lacre 
de segurança na tampa e invólucro 

protetor – gfa 500 ml

GARRAFA 
500ML

80 640 800

84

Água mineral, gaseificação sem 
gás, tipo embalagem plástica 

retornável, características 
adicionais com lacre de segurança 

na tampa e invólucro protetor – 
galão 20 l

GALÃO 20 
LITROS

2 16 20

85

Água mineral, gaseificação sem 
gás, tipo embalagem plástico, 

características adicionais com lacre 
de segurança na tampa e invólucro 

protetor – gfa 500 ml

GARRAFA 
500ML

100 800 1000

86
Alcaparras em conserva, 

embalagem 120g
EMB 120G 10 80 100

87
Atum sólido, ingredientes óleo 

comestível/água e sal, prazo 
validade 15 meses, lata com 170 g

LATA 170G 120 960 1200

88
Aveia, apresentação flocos, prazo 

validade 1 ano (fechado), aplicação 
mingau, pacote c/ 500 g

PCT 500G 60 480 600

89
Azeite de oliva, tipo extra virgem, 

embalagem com 500ml
EMB 500ML 25 200 250
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90

Azeite dendê, óleo vegetal 
comestível, matéria-prima dendê, 
aplicação culinária em geral, tipo 

puro com baixa acidez, prazo 
validade 18 meses, - frasco 500 ml

FRASCO 
500ML

15 120 150

91
Azeitona, tipo verde, apresentação 

sem caroço, tamanho grande – 
embalagem 500g

EMB 500G 15 120 150

92
Bacon defumado, em manta, 

ingredientes carne suína, 
apresentação defumada – kg

KG 40 320 400

93
Barra de cereal, sabores: banana 

com aveia ou banana (25g),
Und 60 480 600

94

Batata frita tipo palha tradicional, 
ingredientes batatas, gordura 

vegetal, sal; característica 
adicionais 0% gordura trans, 

visconti, equivalente ou de melhor 
qualidade

EMB 500G 7,5 60 75

95
Biscoito, apresentação quadrado, 

sabor água e sal, classificação 
salgado, pacote 400g sem recheio

Pacote 400 50 400 500

96
Biscoito, apresentação wafer, sabor 
sortido, características adicionais 

com recheio, pacote com 140g
PCT 140G 80 640 800

97

Biscoito tipo champagne, 
ingredientes açúcar, farinha de 

trigo, glúten, ovo e sal, pacote com 
150g

PCT 150G 5 40 50

98 Caldo de carne em pó 1kg KG 12 96 120

99
Caldo de galinha tempero 

profissional 1kg em pó, com 
validade e com tabela nutricional.

KG 12 96 120

100

Carne de ave in natura, tipo 
animal: frango, tipo corte: coração, 

apresentação: inteiro, estado de 
conservação: resfriado(a)

KG 5 40 50
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101

Requeijão, ingredientes: creme de 
leite, tipo: light, conservação: 1 a 
10 °c, características adicionais: 

cremoso, Emb 200g

Emb 200g 60 480 600

102

Pão de queijo, basa da massa: 
polvilho doce ou azedo e queijo, 
ingredientes adicionais: original, 

formato: coquetel,mini, 
apresentação: cru congelado

KG 30 240 300

103
Carne suína, tipo costela suína, 
congelada a -18ºc, com validade 

mínima de seis meses.
KG 35 280 350

104

Catchup, molho alimentício, 
composição básica concentrado 
tomate/sal/açúcar e condimento, 

aspecto físico líquido, prazo 
validade 3 dias (aberto)/24 meses 

(fechado), conservação com 
conservante, quantidade calorias 

68 kcal - frasco com 400 g

FRASCO 400G 60 480 600

105
Chocolate, apresentação granulado, 

pacote 500 g
PCT 500G 5 40 50

106
Chocolate, meio amargo, sabor ao 

leite. Validade 1 ano. Kg
KG 3 24 30

107
Coco seco, apresentação ralado - 

embalagem pct 100 g
PCT 100G 7,2 57,6 72

108

Cogumelo em conserva, tamanho 
médio, ingredientes cogumelos pré-
cozidos/água e sal, prazo validade 
4 anos – contendo no mínimo 100g

Und 21,5 172 215

109

Creme de leite, ingredientes 
gordura láctea - mínimo 35%, 

apresentação embalagem tetra rex 
(caixinha), peso 300g, prazo 
validade 15 d, conservação 
ambiente seco e arejado - 

embalagem 300 g

EMB 300G 40 320 400

110

Doce de goiaba tipo goiabada, 
ingredientes: polpa de goiaba, 

açúcar, açúcar líquido, acidulante KG 50 400 500
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ácido cítrico e estabilizante 
pectina. Barra de 1 kgg

111

Doce de leite, apresentação em 
pasta, ingredientes leite/açúcar

/glicose e bicarbonato de sódio, 
prazo validade 180 dias, 

embalagem 5 Kg

Und 6 48 60

112 Essência de baunilha litro LITRO 1 8 10

113

Extrato alimentício, ingrediente 
básico tomate, prazo validade 12 

meses, conservação isento de 
fermentação, características 

adicionais maduros, selecionados, 
sem pele e sem sementes

Emb 2 KG 80 640 800

114
Farinha de rosca, material pão de 
trigo, aplicação culinária em geral

PCT 500G 30 240 300

115

Farinha de trigo, material trigo 
especial, apresentação pó fino, cor 
branca ou ligeiramente amarelada, 
sem fermento, validade mínima de 
6 meses, características adicionais 
enriquecida com ferro, embalagem 

de 1 kg

KG 800 6400 8000

116

Fermento, tipo: biológico seco, 
apresentação: pó, composição: 
penicillium camemberti, pacote 

500 g

Emb 500G 20 160 200

117

Fermento, tipo químico, variedades 
regular, aplicação elaboração 
produtos panificação/massas, 

apresentação pó,

Emb 500G 10 80 100

118
Flocos de cereal, tipo sucrilhos, 

características adicionais 
açucarado, embalagem de 500g

Und 5 40 50

119
Fruta em calda, tipo fruta abacaxi, 

lata com 400g (drenado)
LATA 400G 5 40 50

120
Fruta em calda, tipo fruta ameixa, 
ingredientes água e açúcar, prazo 

validade 2 anos - lata 400 g
LATA 400G 5 40 50
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121

Fruta em calda, tipo fruta cereja, 
ingredientes água e açúcar, prazo 

validade 2 anos , embalagem 100g 
(drenado)

Copo 100G 5 40 50

122
Fruta em calda, tipo fruta figo, 

ingredientes água e açúcar, prazo 
validade 2 anos - lata 400 g

LATA 400G 5 40 50

123
Fruta em calda, tipo fruta pêssego 
cozido, ingredientes água e açúcar, 
prazo validade 3 anos – lata 450g

LATA 450G 5 40 50

124
Fubá, aplicação culinária em geral, 

aspecto físico pó, cor amarela, 
matéria-prima milho - pct 1000g

KG 25 200 250

125
Gelatina alimentícia, tipo comum, 

sabor variado, apresentação pó
KG 35 280 350

126 Gelatina sem sabor - (12g) Pct 12g 5 40 50

127 Geléia de mocotó, embalagem 180g PCT 180g 15 120 150

128
Gelo, material: água filtrada, 

apresentação: cubos
SACO 5kg 5 40 50

129
Goma para tapioca, aplicação uso 

culinário – pct com 1 kg
KG 50 400 500

130
Granola, a base de: flocos de aveia 

/ passas
KG 5 40 50

131

Hambúrguer, material carne 
bovina, tipo temperado, 
apresentação congelado, 

características adicionais sem 
proteína de soja, peso 56 g, cx com 

36 und

CX 36 UND 20 160 200

132

Hambúrguer, material carne 
frango, tipo temperado, 
apresentação congelado, 

características adicionais sem 
proteína de soja, peso 56 g, cx com 

36 und

CX 36 UND 20 160 200
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133

Iogurte, ingredientes leite, 
ingredientes adicionais 

conservador sorbato potássio, tipo 
polpa frutas, sabores diversos, 

prazo validade 40 d, temperatura 
conservação 0 a 10 °c, peso total 

600 g - cartela com 6 und

CARTELA 6 
UND

80 640 800

134

Legume em conserva, tipo legumes 
ervilha, ingredientes água/açúcar

/ácido cítrico e sal, prazo validade 
24 meses

EMB 2KG 12 96 120

135

Legume em conserva, tipo legumes 
milho, ingredientes grãos de milho 

verde cozidos, prazo validade 2 
anos, aplicação alimentação de 

pessoal - emabalagem 2 kg 
(drenado)

EMB 2KG 10 80 100

136

Legume em conserva, tipo legumes 
seleta, ingredientes água/açúcar

/ácido cítrico e sal, prazo validade 
18 meses

EMB 2KG 10 80 100

137

Legume em conserva, tipo legumes 
seleta, ingredientes água/açúcar

/ácido cítrico e sal, prazo validade 
18 meses - pote 200g

EMB 200G 25 200 250

138

Leite coco, tipo integral, 
ingredientes leite de coco/benzoato 
sódio/carboximetilcelulose, prazo 

validade 1 ano - frasco 500 ml

garrafa 500ML 35 280 350

139

Leite condensado, ingredientes 
leite integral/açúcar/leite pó 

integral e lactose, prazo validade 1 
ano - embalagem 395 g

EMB 395G 100 800 1000

140
Linguiça tipo paio, ingredientes 

carne suína, características 
adicionais defumado - kg

KG 15 120 150

141

Linguiça tipo calabresa, 
ingredientes carne suína congelada 
a -18ºc, com validade mínima de 

três meses.

KG 15 120 150
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142
Linguiça, tipo toscana, 

características adicionais resfriada
KG 15 120 150

143

Maionese, tipo tradicional, 
quantidade calorias 360/100, prazo 
validade 6 meses - embalagem com 

500G

Emb 500G 120 960 1200

144

Manteiga com sal, conservação 0 a 
5 °c, prazo validade 90 dias - pote 

com 500 g. Produto obtido do 
creme de leite (nata), padronizado, 
pasteurizado, maturado, adicionado 

cloreto de sódio (sal).

POTE 500G 25 200 250

145
Melhorador para farinha, 

apresentação pasta - frasco 150g
Und 20 160 200

146

Molho alimentício, composição 
básica molho mostarda/sal/açúcar e 
condimento, aspecto físico líquido,

200g

Und 12 96 120

147

Molho inglês, composição básica 
vinagre, açúcar e sal, ingredientes 

complementares carne, soja, 
condimentos, especiarias, corante,

Embalagem 
180 ml

30 240 300

148
Molho pimenta, composição água
/pimenta vermelha moída/vinagre 
de álcool/sal, aplicação alimentos,

FRASCO 150 
ml

40 320 400

149

Molho shoyu, ingrediente sal 
refinado, feijão soja, milho, açúcar 
cristal,, características adicionais 
conservador benzoato de sódio, 

apresentação líquido

Embalagem 
1,01 litro

30 240 300

150

Vinagre, matéria-prima: 
fermentado acético de álcool e 
vinho tinto, tipo: agrin, aspecto 

físico: líquido

Embalagem
500 ml

100 800 1000

151

Mortadela de frango. Ingredientes: 
carne mecanicamente separada de 

frango, carne de rango, água, 
gordura de rango, amido, proteína 

KG 30 240 300

Folha 425



UASG�160014 Termo�de�Referência�31/2024

36�de�52

de soja, miúdos de frango, 
apresentação fatiada. Similar ou 

superior a marca perdigão

152

Mortadela defumada. Ingredientes: 
carne mecanicamente separada, 
aves, carne peru, carne bovina, 

toucinho, água, sal, amido, nitrito 
de sódio, apresentação fatiada. 

Similar ou superior a marca sadia

KG 30 240 300

153
Ovo, origem codorna, uso culinário 

– bandeja com 30 und
BANDEJA 30 

UND
120 960 1200

154

Ovo, origem galinha, tamanho 
extra, características adicionais 

branco, tipo “a”. Bandeja com 30 
unidades

BANDEJA 30 
UND

30 240 300

155

Palmito em conserva, tipo legumes 
palmito, ingredientes água/açúcar
/ácido cítrico e sal, prazo validade 

24 meses - frasco 500 g

FRASCO 500g 5 40 50

156
Polpa concentrada, fruta 
descascada, sabor abacaxi

KG 50 400 500

157
Polpa concentrada, fruta 

descascada, sabor açaí
KG 50 400 500

158
Polpa concentrada, fruta 
descascada, sabor acerola

KG 50 400 500

159
Polpa concentrada, fruta 

descascada, sabor cupuaçu
KG 50 400 500

160
Polpa concentrada, fruta 

descascada, sabor graviola
KG 20 160 200

161
Polpa concentrada, fruta 

descascada, sabor maracujá
KG 50 400 500

162
Polpa concentrada, fruta 

descascada, sabor taperebá / cajá
KG 50 400 500
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163
Presunto de peru, ingredientes 
carne de peru, características 

adicionais baixo teor de gordura,

KG 80 640 800

164
Presunto suíno, ingredientes carne 

suína
KG 60 480 600

165

Queijo coalho, ingredientes leite 
vaca, peso líquido 

aproximadamente, kg., 
Características adicionais 

consistência firme

KG 20 160 200

166

Queijo mussarela, peso líquido 
aproximadamente, características 

adicionais primeira qualidade
/embalado a vácuo/saco plástico/ - 

kg

KG 90 720 900

167
Queijo parmesão, apresentação 

ralado, peso 1 kg, prazo validade 
60 dias

KG 25 200 250

168
Queijo prato, peso líquido 

aproximadamente características 
adicionais primeira qualidade.

KG 25 200 250

169

Frios, variedade: peito de peru, tipo 
preparação: defumado, 

apresentação: fatiado, estado de 
conservação: resfriado(a)

KG 12 96 120

170

Refrigerante, ingredientes: água 
gaseificada, açúcar, extrato de 

guaraná, acidulante ácido cítrico, 
conservadores: benzoato de sódio e 
sorbato de potássio, aromatizante e 

corante caramelo iv. Similar ou 
superior a marca antarctica.

LATA 350 ML 40 320 400

171

Refrigerante, ingredientes: água 
gaseificada, açúcar, extrato de 

guaraná, acidulante ácido cítrico, 
conservadores: benzoato de sódio e 
sorbato de potássio, aromatizante e 

corante caramelo iv. Similar ou 
superior a marca antarctica. 

Embalagem garrafa de 2000 ml.

GARRAFA 2L 40 320 400
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172

Refrigerante, ingredientes: água 
gaseificada, açúcar, extrato de noz 
de cola, cafeína, corante caramelo 

iv, acidulante ins 338 e arona 
natural. Sabor cola comum. Similar 

ou superior as marcas coca-cola, 
fanta, pepsi,

LATA 350 ML 40 320 400

173

Refrigerante, ingredientes: água 
gaseificada, açúcar, extrato de noz 
de cola, cafeína, corante caramelo 

iv, acidulante ins 338 e arona 
natural. Sabor cola comum. Similar 

ou superior as marcas coca-cola, 
fanta, pepsi, antártica,

GARRAFA 2L 40 320 400

174

Refrigerante, ingredientes: água 
gaseificada, açúcar, suco de 

laranja, aroma sintético artificial, 
acidulante ácido cítrico, 

conservador benzoato de sódio, 
estabilizantes acetato isobutirato de 
sacarose e dioctil sulfosuccinato de 
sódio e corante artificial amarelo 

crepúsculo fcf. Similar ou superior 
a marca fanta, embalagem em 

garrafa de 2000 ml.

GARRAFA 2L 40 320 400

175

Refrigerante, ingredientes: água 
gaseificada, açúcar, suco de 

laranja, aroma sintético artificial, 
acidulante ácido cítrico, 

conservador benzoato de sódio, 
estabilizantes acetato isobutirato de 
sacarose e dioctil sulfosuccinato de 
sódio e corante artificial amarelo 

crepúsculo fcf. Similar ou superior 
a marca fanta, embalagem garrafa 

de lata 350 ml.

LATA 350 ML 45 360 450

176

Refrigerante, ingredientes: água 
gaseificada, açúcar, sucos de 

limão, aroma sintético idêntico ao 
natural, acidulante ácido cítrico, 

regulador de acidez citrato de 
sódio, conservadores benzoato de 

sódio e sorbato de potássio, 
corantes artificiais amaranto, azul 
brilhante fcf e tartrazina.similar ou 
superior a marca Soda, embalagem 

em lata de 350 ml.

LATA 350 ML 40 320 400
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177

Refrigerante, ingredientes: água 
gaseificada, açúcar, sucos de 

limão, aroma sintético idêntico ao 
natural, acidulante ácido cítrico, 

regulador de acidez citrato de 
sódio, conservadores benzoato de 

sódio e sorbato de potássio, 
corantes artificiais amaranto, azul 
brilhante fcf e tartrazina.similar ou 
superior a marca Soda, embalagem 

em lata de 350 ml.

GARRAFA 2L 40 320 400

178

Requeijão, ingredientes creme de 
leite, tipo cremoso, conservação 1 
a 10 °c, peso 250 g, prazo validade 

8 dias (após aberto) – copo 200g

COPO 200G 50 400 500

179
Sal, tipo grosso, uso alimentício – 

pacote 1 kg
KG 10 80 100

180
Sal, tipo fino, uso alimentício – 

pacote 1 kg
KG 60 480 600

181
Salame, uso culinário, 

apresentação 1 kg
KG 5 40 50

182

Salsicha de carne bovina, tipo hot 
dog, congelada a -18ºc, com 

validade mínima de três meses.
embalagem à vácuo de kg

KG 80 640 800

183

Sardinha em conserva, tipo peixe 
sardinha inteira sem cabeça, 

ingredientes molho tomate/água
/óleo comestível e sal, prazo 
validade 15 meses – lta 125 g

LATA 125G 25 200 250

184

Sorvete, prazo validade 18, 
aplicação sobremesa, ingredientes 
água/açúcar/glicose/leite pó/leite
/gordura, composição proteínas
/lipídios/carboidratos, (diversos 

sabores) – copo 100 ml

copo100 ml 400 3200 4000

185

 

 

 

Sorvete, tipo gelado, sabor variado, 
embalagem plástica de 2l, marcas 

de referências: toya, Kibon

Embalagem 2 
litros

20 160 200
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186

Suco, apresentação caixa tetrapack, 
sabores diversos, tipo concentrado, 

características adicionais água, 
açúcar, acidulante ácido cítrico e 

antioxidante – cx com 200 ml

CX COM 
200ML

10 80 100

187

Tomates secos em conserva, 
tomate in - natura, características 
adicionais: balde plástico de peso 

líquido igual a 2 kg.

Und 5 40 50

188

Torrada, ingredientes farinha de 
trigo enriquecida , ferro e ácido 

fólico, f a. Características 
adicionais: industrializa, integral e 

salgada. Similar ou superior a 
marca bauduco. Pct 160g

Und 5 40 50

189
Uva passa ingredientes uva, tipo 

seca (passa)
KG 2 16 20

190
Oleo melhorador para farinha de 

trigo, embalagem de 100g. 
(bisnaga)

Bisnaga 100 g 30 240 300

191 Milho de mungunzá (canjica) 500g PCT 500G 25 200 250

192
Bebida láctea capuccino sabor 

chocolate cx190ml
Emb 25 200 250

193
Kit feijoada kg (bacon, linguiça 

tipo calabresa, paleta suína, costela 
suína, pé suíno, pele suína)

KG 100 800 1000

194
Macarrão para lasanha – pacote 

com 500g
PCT COM 

500G
40 320 400

195
Bolo individual, 40G, sabor 

chocolate, marca de referência: 
Balduco ou superior

PCT 40G 60 480 600

196
Salgados diversos tipo coxinha, 

recheio de frango
Cento 5 40 50

197
Salgados diversos tipo risole, 

recheio de carne bovina
Cento 5 40 50
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198
Salgados diversos para coquetel, 

recheio de queijo e presunto
Cento 5 40 50

199
Salgados diversos para coquetel, 

tipo empada de frango
Cento 5 40 50

200
Salgados diversos tipo croquete, 

recheio de camarão
Cento 5 40 50

201
Pão de queijo congelado sem 

glúten, unidade de 01 kg
Embalagem 1 

Kg
40 320 400

202
Mistura para bolo diversos sabores, 

marca similar a Dona Benta ou 
superior

Pct 450 G 6 48 60

203
Molho de mesa tipo salada, 

apresentação líquido
Embalagem 

236 ml
25 200 250

204
Bombom com cobertura de 

chocolate preto, com recheio e 
diversos sabores

Pacote 50 und 5 40 50

205

Paçoquinha individual, pote com 
50 unidades, marca similiar a 

paçoquita ou superior, embalagem 
em pote de plástico e transparente

Und 80 640 800

206

Farinha de mandioca, fina, 
beneficiada, seca, com umidade 

superior a 13%, isenta de matéria 
terrosa, fungos ou parasitas e 

fragmentos estranhos, embalada 
em pacotes plásticos de 01 kg, 

transparentes e resistentes, 
acondicionados em fardos.

Kg 15 120 150

207

Suco concentrado de caju em 
garrafa de 500ml, marca de 

referência Jandaia Bela Ischia ou 
superior

Frasco 500 ml 40 320 400

208

Suco concentrado de abacaxi em 
garrafa de 500ml, marca de 

referência Jandaia Bela Ischia ou 
superior

Frasco 500 ml 20 160 200
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209
Suco concentrado de maracujá em 

garrafa de 500ml, marca de 
referência Jandaia Bela Ischia ou 

superior

Embalagem 
500 ml

20 160 200

210
Refresco em pó adoçado, sabores ( 
abacaxi, laranja, uva e pêssego) em 

embalagem de 01 kg
KG 60 480 600

 

 

1.�
1.1.� Na hipótese de não haver vencedor para a cota reservada, esta poderá ser
adjudicada ao vencedor da cota principal ou, diante de sua recusa, aos licitantes
remanescentes, desde que pratiquem o preço do primeiro colocado da cota
principal.
1.2.�Se a mesma empresa vencer a cota reservada e a cota principal, a contratação
das cotas deverá ocorrer pelo menor preço.
1.3.�Será dada a prioridade de aquisição aos produtos das cotas reservadas quando
forem adjudicados aos licitantes qualificados como microempresas ou empresas de
pequeno porte, ressalvados os casos em que a cota reservada for inadequada para
atender as quantidades ou as condições do pedido, conforme vier a ser decidido
pela Administração, nos termos do art. 8º, §4º do Decreto n. 8.538, de 2015.
1.4.�O prazo de vigência da contratação é de 8 meses contados da data da assinatura
da Ata de Registro de Preços, prorrogável na forma do art. 57, § 1°, da Lei n° 8.666/9

2.�JUSTIFICATIVA�E�OBJETIVO�DA�CONTRATAÇ

1.�
1.1.�A Justificativa e o objetivo da contratação encontram-se pormenorizadas em Tópico
específico dos Estudos Técnicos Preliminares, apêndice deste Termo de Referência.

3.�DESCRIÇÃO�DA�SOLUÇÃO

1.�A descrição da solução como um todo, encontra-se pormenorizada em Tópico específico dos 
Estudos Técnicos Preliminares, apêndice deste Termo de Referência.

4.�CLASSIFICAÇÃO�DOS�BENS�COMUNS

1.�Os bens a serem adquiridos enquadram-se na classificação de bens comuns, nos termos do 
parágrafo único, do art. 1°, da Lei 10.520, de 2002.

5.�CRITÉRIOS�DE�SUSTENTABILIDADE

1.�
1.1.�Os critérios de sustentabilidade são aqueles previstos nas especificações do objeto.
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1.�
1.1.� Todos os materiais deverão respeitar as normas e os princípios ambientais,
minimizando ou mitigando os efeitos dos danos ao meio ambiente, utilizando tecnologias e
materiais ecologicamente corretos, atendendo os critérios de sustentabilidade.

 

1.�
1.1.�Os critérios de sustentabilidade ambiental dos produtos conforme o artigo 8º inciso 1,
da Instrução Normativa nº 01/2010 da SLTI do MPOG que a contratada deverá cumprir são:

 Que sejam observados os requisitos ambientais para a obtenção de certificação do Instituto
Nacional de Metrologia, Normatização e Qualidade Industrial - INMETRO como produtos
sustentáveis ou de menor impacto ambiental em relação aos seus similares;

Que os bens devam ser, preferencialmente, acondicionados em embalagem individual
adequada, com o menor volume possível, que utilize materiais recicláveis, de forma a garantir a
máxima proteção durante o transporte e o armazenamento;

6.�ENTREGA�E�CRITÉRIOS�DE�ACEITAÇÃO

1.�
1.1.�O prazo de entrega dos bens é de 05 (cinco) dias úteis, contados do recebimento da
Nota de Empenho, em remessa parcelada, nos seguintes endereços:

Comando�da�12ª�Região�
Militar�(Cmdo�12ª�RM)

°Av.�Coronel�Teixeira,�n �6.155,�bairro�Ponta�
Negra,�Manaus-AM,�CEP�69037-000,�
telefone:�(92)�3659-1263�e�99284-4612.

Horário�de�entrega:�07:30h�às�12:
00h�e�das�13:00h�às�16:30h�nos�

dias�úteis.

1º�Batalhão�de�Infantaria�de�
Selva�Aeromóvel�(1º�BIS�

Amv)

Av.�São�Jorge�n°�650,�bairro�São�Jorge,�
Manaus-AM,�CEP�69033-000,�telefone:�(92)�

3625-2030�e�992783-2430.

Horário�de�entrega:�07:30h�às�12:
00h�e�das�13:00h�às�16:30h�nos�

dias�úteis.

4º�Batalhão�de�Aviação�do�
Exército�(4º�BAVEx)

Estrada�do�Paredão,�s/n°,�bairro�Colônia�
Oliveira�Machado,�Vila�Militar�do�Rio�Negro,�
Manaus-AM,�CEP�69070-000,�telefone:�(92)�

.3301-5690

Horário�de�entrega:�07:30h�às�12:
00h�e�das�13:00h�às�16:30h�nos�

dias�úteis.

Centro�de�Embarcações�do�
Comando�Militar�da�
Amazônia�(CECMA)

 

°Av.�Coronel�Teixeira,�n �6.123,�bairro�Ponta�
Negra,�Manaus-AM,�CEP�69037-010,�

telefone:�(92)�99503-6734.

Horário�de�entrega:�07:30h�às�12:
00h�e�das�13:00h�às�16:30h�nos�

dias�úteis.

1º�Batalhão�de�
Comunicações �e�Guerra�
Eletrônica�de�Selva�(1º�B�

Com�GE�Sl)

Av.�Coronel�Teixeira,� °�5345,�bairro�Ponta�n
Negra,�Manaus�-�AM,�CEP�69037-000,�

telefone:�(92)�3659-1272.

Horário�de�entrega:�07:30h�às�12:
00h�e�das�13:00h�às�16:30h�nos�

dias�úteis.
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4º�Centro�de�Geoinformação�
(4º�CGEO) °Rua�Marechal�Bittencourt,�n �97,�bairro�

Compensa,�Manaus-AM,�CEP�69027-140,�
99208-0182.telefone:�(92)�99375-3326�e�

Horário�de�entrega:�07:30h�às�12:
00h�e�das�13:00h�às�16:30h�nos�

dias�úteis.

Centro�de�Instrução�de�
Guerra�na�Selva�(CIGS)

 

°Av.�São�Jorge,�n �750,�bairro�São�Jorge,�
Manaus-AM,�CEP�69033-000,�telefone:�(92)�

99306-0764.99130-5111�e�

Horário�de�entrega:�07:30h�às�12:
00h�e�das�13:00h�às�16:30h�nos�

dias�úteis.

Colégio�Militar�de�Manaus�
(CMM)

 

°Rua�São�Clemente,�n �157,�bairro�Centro,�
Manaus-AM,�CEP�69070-010,�telefone:�(92)�

3633-3555,�Ramal�214�e�98412-8680.

Horário�de�entrega:�07:30h�às�12:
00h�e�das�13:00h�às�16:30h�nos�

dias�úteis.

Comando�do�2º�Grupamento�
de�Engenharia�(Cmdo�2º�Gpt�

E)

 

Av.�Coronel�Teixeira,�n°�5.513,�bairro�Ponta�
Negra,�Manaus-AM,�CEP�69037-043,�

telefone:�(92)�3659-1060.

Horário�de�entrega:�07:30h�às�12:
00h�e�das�13:00h�às�16:30h�nos�

dias�úteis.

Comando�do�Comando�
Militar�da�Amazônia�(Cmdo�

CMA)

 

°Av.�Coronel�Teixeira,�n �4.715,�bairro�Ponta�
Negra,�Manaus-AM,�CEP�69037-000,�
telefone:�(92)�3659-1180�e�98192-7038.

Horário�de�entrega:�07:30h�às�12:
00h�e�das�13:00h�às�16:30h�nos�

dias�úteis.

Comissão�Regional�de�Obras
/12�(CRO/12)

 

°�Av.�Coronel�Teixeira,�n 2.061,�bairro�Ponta�
Negra,�Manaus-AM,�CEP�69037-473,�
telefone:�(92)�3238-7514�e�99189-9089.

Horário�de�entrega:�07:30h�às�12:
00h�e�das�13:00h�às�16:30h�nos�

dias�úteis.

12º�Batalhão�de�Suprimento�
(12º�B�Sup)

Av.�Marechal�Bittencourt,�n°�55,�bairro�Santo�
Antônio,�Manaus-AM,�CEP�69029-160,�

98174-3948� (32)�99100-3001.telefone:�(92)� e�

Horário�de�entrega:�07:30h�às�12:
00h�e�das�13:00h�às�16:30h�nos�

dias�úteis.

Hospital�Militar�de�Área�de�
Manaus�(HMAM)

Rua�Professor�Ernani�Simão,�n° 1421,�bairro�
Cachoeirinha,�Manaus-AM CEP�69065-390,�,�

telefone:� .(92)�2126-2001�e�98142-8368

Horário�de�entrega:�07:30h�às�12:
00h�e�das�13:00h�às�16:30h�nos�

dias�úteis.

1.�
1.1.�Os bens serão recebidos provisoriamente no prazo de 01 (um) dia, pelo(a) responsável
pelo acompanhamento e fiscalização do contrato, para efeito de posterior verificação de
sua conformidade com as especificações constantes neste Termo de Referência e na
proposta.  
1.2.�Os bens poderão ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as
especificações constantes neste Termo de Referência e na proposta, devendo ser
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substituídos no prazo de 02 (dois) dias, a contar da notificação da contratada, às suas
custas, sem prejuízo da aplicação das penalidades.
1.3.� Os bens serão recebidos definitivamente no prazo de 1 (um) dia, contado do
recebimento provisório, após a verificação da qualidade e quantidade do material e
consequente aceitação mediante termo circunstanciado.  

 

1.�
1.1.�

1.1.1.� Na hipótese de a verificação a que se refere o subitem anterior não ser
procedida dentro do prazo fixado, reputar-se-á como realizada, consumando-se o
recebimento definitivo no dia do esgotamento do prazo.

 

1.�
1.1.� O recebimento provisório ou definitivo do objeto não exclui a responsabilidade da
contratada pelos prejuízos resultantes da incorreta execução do contrato.

 

1.�
1.1.�Caso a entrega seja realizada após o prazo estabelecido, o recebimento do objeto
poderá ser rejeitado total ou parcialmente, caso tenha perdido sua finalidade.

 

       7. Caberá à contratada comunicar, formalmente, dentro do prazo de entrega de 3 (três) dias 
úteis,               a impossibilidade de fornecimento tempestivo do gênero, para que receba 
orientações no                         tocante  a uma nova data de entrega, se for o caso, sem prejuízo 
de imputação de sanções administrativas.

7.�OBRIGAÇÕES�DA�CONTRATANTE

1.�
1.1.�São obrigações da Contratante:

1.1.1.�receber o objeto no prazo e condições estabelecidas no Edital e seus anexos;
1.1.2.�verificar minuciosamente, no prazo fixado, a conformidade dos bens recebidos
provisoriamente com as especificações constantes do Edital e da proposta, para fins
de aceitação e recebimento definitivo;
1.1.3.� comunicar à Contratada, por escrito, sobre imperfeições, falhas ou
irregularidades verificadas no objeto fornecido, para que seja substituído, reparado
ou corrigido;
1.1.4.�acompanhar e fiscalizar o cumprimento das obrigações da Contratada, através
de comissão/servidor especialmente designado;
1.1.5.�efetuar o pagamento à Contratada no valor correspondente ao fornecimento do 
objeto, no prazo e forma estabelecidos no Edital e seus anexos;

1.2.� A Administração não responderá por quaisquer compromissos assumidos pela
Contratada com terceiros, ainda que vinculados à execução do contrato, bem como por
qualquer dano causado a terceiros em decorrência de ato da Contratada, de seus
empregados, prepostos ou subordinados.

Folha 435



UASG�160014 Termo�de�Referência�31/2024

46�de�52

8.�OBRIGAÇÕES�DA�CONTRATADA

1.�
1.1.�A Contratada deve cumprir todas as obrigações constantes no Edital, seus anexos e
sua proposta, assumindo como exclusivamente seus os riscos e as despesas decorrentes
da boa e perfeita execução do objeto e, ainda:

1.1.1.�efetuar a entrega do objeto em perfeitas condições, conforme especificações,
prazo e local constantes no Termo de Referência e seus anexos, acompanhado da
respectiva nota fiscal, na qual constarão as indicações referentes a: marca,
fabricante, modelo, procedência e prazo de garantia ou validade;
1.1.2.�responsabilizar-se pelos vícios e danos decorrentes do objeto, de acordo com
os artigos 12, 13 e 17 a 27, do Código de Defesa do Consumidor (Lei nº 8.078, de
1990);
1.1.3.�substituir, reparar ou corrigir, às suas expensas, no prazo fixado neste Termo
de Referência, o objeto com avarias ou defeitos;
1.1.4.�comunicar à Contratante, no prazo máximo de 24 (vinte e quatro) horas que
antecede a data da entrega, os motivos que impossibilitem o cumprimento do prazo
previsto, com a devida comprovação;
1.1.5.� manter, durante toda a execução do contrato, em compatibilidade com as
obrigações assumidas, todas as condições de habilitação e qualificação exigidas na
licitação;
1.1.6.�indicar preposto para representá-la durante a execução do contrato.
1.1.7.� promover a destinação final ambientalmente adequada, sempre que a
legislação assim o exigir, como nos casos de pneus, pilhas e baterias, etc....

1.2.� Quando não for possível a verificação da regularidade no Sistema de Cadastro de
Fornecedores – SICAF, a empresa contratada deverá entregar ao setor responsável pela
fiscalização do contrato, até o dia trinta do mês seguinte ao da prestação dos serviços, os
seguintes documentos: 1) prova de regularidade relativa à Seguridade Social; 2) certidão
conjunta relativa aos tributos federais e à Dívida Ativa da União; 3) certidões que
comprovem a regularidade perante a Fazenda Municipal ou Distrital do domicílio ou sede
do contratado; 4) Certidão de Regularidade do FGTS – CRF; e 5) Certidão Negativa de
Débitos Trabalhistas – CNDT, conforme alínea "c" do item 10.2 do Anexo VIII-B da IN
SEGES/MP n. 5/2017;

9.�DA�SUBCONTRATAÇÃO

Não será admitida a subcontratação do objeto licitatório

10.�DA�ALTERAÇÃO�SUBJETIVA

1.�
1.1.� É admissível a fusão, cisão ou incorporação da contratada com/em outra pessoa
jurídica, desde que sejam observados pela nova pessoa jurídica todos os requisitos de
habilitação exigidos na licitação original; sejam mantidas as demais cláusulas e condições
do contrato; não haja prejuízo à execução do objeto pactuado e haja a anuência expressa
da Administração à continuidade do contrato.

11.�DO�CONTROLE�E�FISCALIZAÇÃO�DA�EXECUÇÃO

1.�
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1.1.� Nos termos do art. 67 Lei nº 8.666, de 1993, será designado representante para
acompanhar e fiscalizar a entrega dos bens, anotando em registro próprio todas as
ocorrências relacionadas com a execução e determinando o que for necessário à
regularização de falhas ou defeitos observados.

1.1.1.�O recebimento de material de valor superior a R$ 176.000,00 (cento e setenta
e seis mil reais) será confiado a uma comissão de, no mínimo, 3 (três) membros,
designados pela autoridade competente.

1.2.� A fiscalização de que trata este item não exclui nem reduz a responsabilidade da
Contratada, inclusive perante terceiros, por qualquer irregularidade, ainda que resultante
de imperfeições técnicas ou vícios redibitórios, e, na ocorrência desta, não implica em
corresponsabilidade da Administração ou de seus agentes e prepostos, de conformidade
com o art. 70 da Lei nº 8.666, de 1993.
1.3.�O representante da Administração anotará em registro próprio todas as ocorrências
relacionadas com a execução do contrato, indicando dia, mês e ano, bem como o nome
dos funcionários eventualmente envolvidos, determinando o que for necessário à
regularização das falhas ou defeitos observados e encaminhando os apontamentos à
autoridade competente para as providências cabíveis

 

12.�DO�PAGAMENTO

1.�
1.1.�  O pagamento será realizado no prazo máximo de até 30 (trinta) dias, contados a partir 
do recebimento da Nota Fiscal ou Fatura, através de ordem bancária, para crédito em
banco, agência e conta corrente indicados pelo contratado.

1.1.1.� Os pagamentos decorrentes de despesas cujos valores não ultrapassem o
limite de que trata o inciso II do art. 24 da Lei 8.666, de 1993, deverão ser efetuados
no prazo de até 5 (cinco) dias úteis, contados da data da apresentação da Nota
Fiscal, nos termos do art. 5º, § 3º, da Lei nº 8.666, de 1993.

1.2.� Considera-se ocorrido o recebimento da nota fiscal ou fatura quando o órgão
contratante atestar a execução do objeto do contrato.
1.3.�A Nota Fiscal ou Fatura deverá ser obrigatoriamente acompanhada da comprovação da
regularidade fiscal, constatada por meio de consulta on-line ao SICAF ou, na
impossibilidade de acesso ao referido Sistema, mediante consulta aos sítios eletrônicos
oficiais ou à documentação mencionada no art. 29 da Lei nº 8.666, de 1993. 

1.3.1.�Constatando-se, junto ao SICAF, a situação de irregularidade do fornecedor
contratado, deverão ser tomadas as providências previstas no do art. 31 da
Instrução Normativa nº 3, de 26 de abril de 2018.

1.4.� Havendo erro na apresentação da Nota Fiscal ou dos documentos pertinentes à
contratação, ou, ainda, circunstância que impeça a liquidação da despesa, como, por
exemplo, obrigação financeira pendente, decorrente de penalidade imposta ou
inadimplência, o pagamento ficará sobrestado até que a Contratada providencie as
medidas saneadoras. Nesta hipótese, o prazo para pagamento iniciar-se-á após a
comprovação da regularização da situação, não acarretando qualquer ônus para a
Contratante.
1.5.�Será considerada data do pagamento o dia em que constar como emitida a ordem
bancária para pagamento.
1.6.�Antes de cada pagamento à contratada, será realizada consulta ao SICAF para verificar
a manutenção das condições de habilitação exigidas no edital.
1.7.� Constatando-se, junto ao SICAF, a situação de irregularidade da contratada, será
providenciada sua notificação, por escrito, para que, no prazo de 5 (cinco) dias úteis,
regularize sua situação ou, no mesmo prazo, apresente sua defesa. O prazo poderá ser
prorrogado uma vez, por igual período, a critério da contratante.
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1.8.�Previamente à emissão de nota de empenho e a cada pagamento, a Administração
deverá realizar consulta ao SICAF para identificar possível suspensão temporária de
participação em licitação, no âmbito do órgão ou entidade, proibição de contratar com o
Poder Público, bem como ocorrências impeditivas indiretas, observado o disposto no art.
29, da Instrução Normativa nº 3, de 26 de abril de 2018.
1.9.� Não havendo regularização ou sendo a defesa considerada improcedente, a
contratante deverá comunicar aos órgãos responsáveis pela fiscalização da regularidade
fiscal quanto à inadimplência da contratada, bem como quanto à existência de pagamento
a ser efetuado, para que sejam acionados os meios pertinentes e necessários para garantir
o recebimento de seus créditos. 
1.10.�Persistindo a irregularidade, a contratante deverá adotar as medidas necessárias à
rescisão contratual nos autos do processo administrativo correspondente, assegurada à
contratada a ampla defesa.
1.11.�Havendo a efetiva execução do objeto, os pagamentos serão realizados normalmente,
até que se decida pela rescisão do contrato, caso a contratada não regularize sua situação
junto ao SICAF.  

1.11.1.�Será rescindido o contrato em execução com a contratada inadimplente no
SICAF, salvo por motivo de economicidade, segurança nacional ou outro de
interesse público de alta relevância, devidamente justificado, em qualquer caso, pela
máxima autoridade da contratante.

1.12.� Quando do pagamento, será efetuada a retenção tributária prevista na legislação
aplicável.

1.12.1.�A Contratada regularmente optante pelo Simples Nacional, nos termos da Lei
Complementar nº 123, de 2006, não sofrerá a retenção tributária quanto aos
impostos e contribuições abrangidos por aquele regime. No entanto, o pagamento
ficará condicionado à apresentação de comprovação, por meio de documento oficial,
de que faz jus ao tratamento tributário favorecido previsto na referida Lei
Complementar.

1.13.�Nos casos de eventuais atrasos de pagamento, desde que a Contratada não tenha
concorrido, de alguma forma, para tanto, o valor devido deverá ser acrescido de
atualização financeira, e sua apuração se fará desde a data de seu vencimento até a data
do efetivo pagamento, em que os juros de mora serão calculados à taxa de 0,5% (meio por
cento) ao mês, ou 6% (seis por cento) ao ano, mediante aplicação das seguintes fórmulas:

EM = I x N x VP, sendo:

EM = Encargos moratórios;

N = Número de dias entre a data prevista para o pagamento e a do efetivo pagamento;

VP = Valor da parcela a ser paga.

I = Índice de compensação financeira = 0,00016438, assim apurado:

I = (TX) I =
( 6 / 100 )

365

I = 0,00016438

TX = Percentual da taxa anual = 6%

13.�DO�REAJUSTE

1.�
1.1.� Os preços inicialmente contratados são fixos e irreajustáveis no prazo de um ano
contado da data limite para a apresentação das propostas.

1.1.1.�Dentro do prazo de vigência do contrato e mediante solicitação da contratada,
os preços contratados poderão sofrer reajuste após o interregno de um ano,
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aplicando-se o índice IPCA/IBGE exclusivamente para as obrigações iniciadas e
concluídas após a ocorrência da anualidade.

1.2.�Após o interregno de um ano, e independentemente de pedido da CONTRATADA, os
preços iniciais serão reajustados, mediante a aplicação, pela CONTRATANTE, do índice 
IPCA/IBGE, exclusivamente para as obrigações iniciadas e concluídas após a ocorrência
da anualidade, com base na seguinte fórmula (art. 5º do Decreto n.º 1.054, de 1994):

R = V (I – Iº) / Iº, onde:

R = Valor do reajuste procurado;

V = Valor contratual a ser reajustado;

Iº = índice inicial - refere-se ao índice de custos ou de preços correspondente à data
fixada para entrega da proposta na licitação;

I = Índice relativo ao mês do reajustamento;

1.�
1.1.�Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno mínimo de um ano será contado
a partir dos efeitos financeiros do último reajuste.
1.2.�No caso de atraso ou não divulgação do índice de reajustamento, o CONTRATANTE
pagará à CONTRATADA a importância calculada pela última variação conhecida,
liquidando a diferença correspondente tão logo seja divulgado o índice definitivo.
1.3.�Nas aferições finais, o índice utilizado para reajuste será, obrigatoriamente, o definitivo.
1.4.�Caso o índice estabelecido para reajustamento venha a ser extinto ou de qualquer
forma não possa mais ser utilizado, será adotado, em substituição, o que vier a ser
determinado pela legislação então em vigor.
1.5.�Na ausência de previsão legal quanto ao índice substituto, as partes elegerão novo
índice oficial, para reajustamento do preço do valor remanescente, por meio de termo
aditivo.
1.6.�O reajuste será realizado por apostilamento.

14.�DA�GARANTIA�DE�EXECUÇÃO

1.�
1.1.�Não haverá exigência de garantia contratual da execução.

15.�DAS�SANÇÕES�ADMINISTRATIVAS

1.�
1.1.�Comete infração administrativa nos termos da Lei nº 10.520, de 2002, a Contratada que:

1.1.1.�falhar na execução do contrato, pela inexecução, total ou parcial, de quaisquer
das obrigações assumidas na contratação;
1.1.2.� ensejar o retardamento da execução do objeto
1.1.3.�fraudar na execução do contrato;
1.1.4.�comportar-se de modo inidôneo; ou
1.1.5.�cometer fraude fiscal.

1.2.�Pela inexecução  do objeto deste contrato, a Administração pode aplicartotal ou parcial
à CONTRATADA as seguintes sanções:

1.2.1.� Advertência por escrito, quando do não cumprimento de quaisquer das
obrigações contratuais consideradas faltas leves, assim entendidas aquelas que não
acarretam prejuízos significativos para o serviço contratado;
1.2.2.�Multa:
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1.2.2.1.�moratória de 1% (um por cento) por dia de atraso injustificado sobre o
valor da parcela inadimplida, até o limite de 30 (trinta) dias;
1.2.2.2.�   compensatória de 20% (vinte por cento) sobre o valor total do
contrato, no caso de inexecução total do objeto;

1.2.3.�Suspensão de licitar e impedimento de contratar com o órgão, entidade ou
unidade administrativa pela qual a Administração Pública opera e atua
concretamente, pelo prazo de até dois anos;
1.2.4.�Sanção de impedimento de licitar e contratar com órgãos e entidades da
União, com o consequente descredenciamento no SICAF pelo prazo de até cinco
anos.
1.2.5.�Declaração de inidoneidade para licitar ou contratar com a Administração
Pública, enquanto perdurarem os motivos determinantes da punição ou até que seja
promovida a reabilitação perante a própria autoridade que aplicou a penalidade, que
será concedida sempre que a Contratada ressarcir a Contratante pelos prejuízos
causados;

1.3.� A Sanção de impedimento de licitar e contratar prevista no subitem  também é15.2.4
aplicável em quaisquer das hipóteses previstas como infração administrativa neste Termo
de Referência.
1.4.� As sanções previstas nos subitens  poderão ser15.2.1, 15.2.3, 15.2.4 e 15.2.5
aplicadas à CONTRATADA juntamente com as de multa, descontando-a dos pagamentos
a serem efetuados.
1.5.�Também ficam sujeitas às penalidades do art. 87, III e IV da Lei nº 8.666, de 1993, as
empresas ou profissionais que:

1.5.1.� tenham sofrido condenação definitiva por praticar, por meio dolosos, fraude
fiscal no recolhimento de quaisquer tributos;
1.5.2.�tenham praticado atos ilícitos visando a frustrar os objetivos da licitação;
1.5.3.�demonstrem não possuir idoneidade para contratar com a Administração em
virtude de atos ilícitos praticados.

1.6.� A aplicação de qualquer das penalidades previstas realizar-se-á em processo
administrativo que assegurará o contraditório e a ampla defesa à Contratada, observando-
se o procedimento previsto na Lei nº 8.666, de 1993, e subsidiariamente a Lei nº 9.784, de
1999.
1.7.�As multas devidas e/ou prejuízos causados à Contratante serão deduzidos dos valores
a serem pagos, ou recolhidos em favor da União, ou deduzidos da garantia, ou ainda,
quando for o caso, serão inscritos na Dívida Ativa da União e cobrados judicialmente.

1.7.1.�Caso a Contratante determine, a multa deverá ser recolhida no prazo máximo
de 30 (trinta) dias, a contar da data do recebimento da comunicação enviada pela
autoridade competente.

1.8.� Caso o valor da multa não seja suficiente para cobrir os prejuízos causados pela
conduta do licitante, a União ou Entidade poderá cobrar o valor remanescente
judicialmente, conforme artigo 419 do Código Civil.
1.9.� A autoridade competente, na aplicação das sanções, levará em consideração a
gravidade da conduta do infrator, o caráter educativo da pena, bem como o dano causado
à Administração, observado o princípio da proporcionalidade.
1.10.�Se, durante o processo de aplicação de penalidade, se houver indícios de prática de
infração administrativa tipificada pela Lei nº 12.846, de 1º de agosto de 2013, como ato
lesivo à administração pública nacional ou estrangeira, cópias do processo administrativo
necessárias à apuração da responsabilidade da empresa deverão ser remetidas à
autoridade competente, com despacho fundamentado, para ciência e decisão sobre a
eventual instauração de investigação preliminar ou Processo Administrativo de
Responsabilização - PAR.
1.11.�A apuração e o julgamento das demais infrações administrativas não consideradas
como ato lesivo à Administração Pública nacional ou estrangeira nos termos da Lei nº
12.846, de 1º de agosto de 2013, seguirão seu rito normal na unidade administrativa.
1.12.� O processamento do PAR não interfere no seguimento regular dos processos
administrativos específicos para apuração da ocorrência de danos e prejuízos à
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Administração Pública Federal resultantes de ato lesivo cometido por pessoa jurídica, com
ou sem a participação de agente público.
1.13.�As penalidades serão obrigatoriamente registradas no SICAF

16.�CRITÉRIOS�DE�SELEÇÃO�DO�FORNECEDOR

1.�
1.1.�As exigências de habilitação jurídica e de regularidade fiscal e trabalhista são as usuais
para a generalidade dos objetos, conforme disciplinado no edital.
1.2.�Os critérios de qualificação econômico-financeira a serem atendidos pelo fornecedor
estão previstos no edital.
1.3.�Os critérios de qualificação técnica a serem atendidos pelo fornecedor serão:

1.3.1.� Comprovação de aptidão para o fornecimento de bens em características,
quantidades e prazos compatíveis com o objeto desta licitação, ou com o item
pertinente, por meio da apresentação de atestados fornecidos por pessoas jurídicas
de direito público ou privado.

1.3.1.1.�Para fins da comprovação de que trata este subitem, os atestados
deverão dizer respeito a contratos executados com as seguintes
características mínimas:

1.3.1.1.1.�Fornecimento dos materiais e equipamentos de acordo com a
descrição de cada item, previsto nas condições, quantidades e
exigências estabelecidas no Termo de Referência;
1.3.1.1.2.� Comprovação de aptidão para o fornecimento de bens em
características, quantidades e prazos compatíveis com o objeto desta
licitação, ou com o item pertinente, por meio de atestados fornecidos
por pessoas jurídicas de direito público ou privado.
1.3.1.1.3.� O licitante poderá apresentar tantos atestados de aptidão
técnica quantos julgar necessários para comprovar que já forneceu
objeto similar ao da licitação.

1.4.�O critério de julgamento da proposta é o menor preço por item.
1.5.�As regras de desempate entre propostas são as discriminadas no edital

17.�ESTIMATIVA�DE�PREÇOS�E�PREÇOS�REFERE

1.�
1.1.�O custo estimado da contratação é de R$ (..)

18.�DOS�RECURSOS�ORÇAMENTÁRIOS.

A indicação da dotação orçamentária fica postergada para o momento da assinatura do contrato ou 
instrumento equivalente

19.�Responsáveis

Todas�as�assinaturas�eletrônicas�seguem�o�horário�oficial�de�Brasília�e�fundamentam-se�no�§3º�do�Art.�4º�do�Decreto�nº�10.543,�
.de�13�de�novembro�de�2020
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MATHEUS�GABRIEL�FERREIRA�DA�SILVA
Agente�de�contratação
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MINISTÉRIO DA DEFESA
EXÉRCITO BRASILEIRO

COMANDO DA 12ª REGIÃO MILITAR
(Comando de Elementos de Fronteira/1948)

FORTE MENDONÇA FURTADO

TERMO DE JUNTADA POR ANEXAÇÃO DE DOCUMENTO

Termo nº 003/2024 - Processo 64321.021689/2024-41

Em 17/09/2024 às 15:55, faço anexar ao presente processo 64321.021689/2024-41, o(s)
documento(s): ETP46_2024-3.pdf, MR29_2024.pdf, Relatório de pesquisa de preços.pdf,
ORÇAMENTO QR 12º RR sgt ferreira silva-1.pdf, 201_210.pdf, 176_200.pdf, 151-175.pdf, 126-
150.pdf, 101-125.pdf, 76-100.pdf, 51-75.pdf, 26-50.pdf, 1-25.pdf, TR31_2024 (1).pdf, FOLHA
KIPALADAR ALESSANDRA 12 REGIAO.pdf, ORÇAMENTO 12 REGIAO MILITAR 16-09.pdf.

Matheus Gabriel Ferreira da Silva - 3º Sgt
Auxiliar do Aprovisionamento do Comando da 12ª Região Militar
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MINISTÉRIO DA DEFESA
EXÉRCITO BRASILEIRO

COMANDO DA 12ª REGIÃO MILITAR
(Comando de Elementos de Fronteira/1948)

FORTE MENDONÇA FURTADO

Despacho Nº 19-SALC/B Adm Ap 12ª RM/Cmdo 12ª RM

Manaus, AM, 1º de outubro de 2024.

Assunto: orientações sobre pregão eletrônico

1. Após apreciação dos documentos da Fase de Planejamento do Pregão Eletrônico nr
90008/2024, cujo objeto é a contratação de Serviços de Tratamento Arquivístico Documental da
Seção de Fiscalização de Produtos Controlados e demais seções do Comando da 12ª RM, seguem
as seguintes orientações para continuidade do processo nos tópicos abaixo:

DA FORMAÇÃO DO PROCESSO
a. Para atender ao que prescrevem os diversos pareceres sobre Editais enviados por esta UG à
Advocacia Geral da União (AGU), a Administração não poderá se eximir da assinatura eletrônica
nos documentos e artefatos digitais do processo. Considera-se assinatura eletrônica, nos termos
do art. 3º, inciso II, da Lei 14.063/2020, os dados em formato eletrônico que se ligam ou estão
logicamente  associados  a  outros  dados  em  formato eletrônico  e  que  são  utilizados  pelo
signatário para assinar, observados os níveis de assinaturas apropriados para os atos previstos na
referida Lei. Lembrando que não há possibilidade da aceitação de documentos assinados de
próprio punho e meramente “escaneados”.
 

DOCUMENTO DE FORMALIZAÇÃO DA DEMANDA
                a. O Documento de Formalização de Demanda (DFD) tem por objetivo descrever
deforma sucinta e preliminar a estimativa da despesa total. Conforme prescreve o Acórdão nº
1.637/2021, apesar de sua facultatividade na Nova Lei de Licitações, é forçoso reconhecer que se
trata de mecanismo integralmente alinhado aos princípios expressos do planejamento e da
eficiência. Embora tenha inserido um DFD editável o requisitante deverá extrair o documento do
sistema PGC e anexá-lo ao processo.

ESTIMATIVA DAS QUANTIDADES E SERVIÇOS
a.  De  acordo  com  o  inciso  IV,  Art.  18,  da  Lei  nº  14.133/2021,  as  estimativas  das

quantidades para a contratação deverão ser acompanhadas das memórias de cálculo e dos
documentos que lhes dão suporte. 

RELATÓRIO DE PESQUISA DE PREÇOS
                  a. Da análise da pesquisa de preços o demandante deverá confeccionar relatório com a
metodologia  utilizada  e  a  informação  dos  preços  que  restaram  inexequíveis  para  a
Administração.

ESTUDO TÉCNICO PRELIMINAR 
ITEM 2. Descrição da necessidade

Despacho Nº 19-SALC/B Adm Ap 12ª RM/Cmdo 12ª RM Pág 1 de 2
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a.  Por  ser  uma  contratação centralizada  o  requisitante  deverá  inserir  no  primeiro

parágrafo  do  texto  as  Organizações  Militares  integrantes  do  Grupo  de  Coordenação  e
Acompanhamento das Licitações e Contratos (GCALC) da Guarnição de Manaus. 

                  b. No segundo parágrafo o demandante informou a Lei 8.666/93 como dispositivo legal
para a condução do certame. Acontece que tal regulamento encontra-se revogado pela nova lei
de licitações, a saber, lei 14.133/21. A informação do regramento deverá ser retificada para nova
lei. Deverá também, anexar ao processo, portarias, normas e boletins técnicos mencionados no
referido parágrafo para ateste das informações.

7. Estimativa das Quantidades a serem Contratadas 
a. Informar que as quantidades solicitadas estão de acordo com o histórico de consumo

da Unidade, conforme anexos, e as quantidades das OM participantes do GCALC/Manaus serão
inseridas após abertura da Intenção de Registro de Preços, também com os respectivos mapas
de consumo.

8. Estimativa do Valor da Contratação
a. A estimativa do valor da contratação não reflete o valor real do relatório de pesquisa de

preços.

MATRIZ DE GERENCIAMENTO DE RISCOS
a. Incluir o(s) responsável(eis) pelo preenchimento e assinar no sistema.

TERMO DE REFERÊNCIA
a. O Termo de Referência utilizado não foi o disponibilizado como minuta padrão pela Advocacia
Geral  da  União  (AGU)  de artefato  digital  com  os  requisitos  mínimos  da  Lei  de  Licitações.
Conforme orientação do próprio Órgão de Assessoramento, as minutas inseridas no sistema
"Compras  Net"  deverão  ser,  integralmente,  utilizadas  pelas  unidades  assessoradas,  e  as
mudanças deverão ser justificadas nos autos.

              2. Informa-se, por fim, que as observações acima não analisam o mérito do planejamento
dos demandantes. O objetivo é apenas nortear as equipes quanto aos preceitos legais da Lei de
Licitações e suas normas infralegais.

RAFAEL DA SILVA ORIQUES - TC
Chefe da Seção de Licitações e Contratos do Comando da 12ª Região Militar

Documento assinado eletronicamente, por meio de assinatura simples, pelo(a) TC
Rafael da Silva Oriques, em 01/10/2024, às 10:49 conforme horário oficial de Brasília,
com fundamento no §3º, art. 4º, do Decreto nº 10.543 de 13/11/2020 da Presidência
da República.

Código de verificação: rhoS-3ekp-Yku8-rhJO

Despacho Nº 19-SALC/B Adm Ap 12ª RM/Cmdo 12ª RM Pág 2 de 2
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Documento�de�Formalização�da�Demanda�9/2024

Informações�Básicas

Número�do�
artefato

UASG Editado�por Atualizado�em

9/2024
160014-COMANDO�12�REGIAO�MILITAR
/MEX/AM

MATHEUS�GABRIEL�FERREIRA�
DA�SILVA

09/09/2024�13:34�
(v�1.0)

Status
ASSINADO

Outras�informações

Categoria Número�da�Contratação Processo�Administrativo
II�-�compra,�inclusive�por�encomenda/Bens�de�consumo 64321.022874/2024-53

Justificativa�da�Necessidade

JUSTIFICO�a�necessidade�de�aquisição�para�atender�num�período�de�8�(oito)�meses,�o�efetivo
lotado�nas�Organizações�Militares�da�Guarnição�de�Manaus.�Ao�todo,�são�15�Organizações
Militares�na�Guarnição�do�Comando�Militar�da�Amazônia,�apoiadas�pelo�Comando�da�12º�Região
Militar,�de�Quantitativo�de�Rancho�(QR),�por�intermédio�da�realização�do�Pregão�de�QR�pelos
seguintes�motivos:
As�Organizações�Militares�do�Comando�Militar�da�Amazônia,�entre�tantas�atividades�que
desenvolvem,�têm�a�missão�de�realizar�a�confecção�de�cardápio�diário�e�serviço�de�refeição�nas
dependências�de�seu�Setor�de�Aprovisionamento,�visando�o�provimento�da�alimentação�de�todo
seu�quadro�funcional,�para�o�cumprimento�das�mais�variadas�funcionalidades�desenvolvidas�no
âmbito�de�suas�instalações;
As�quantidades�solicitadas�pela�12ª�Região�Militar�estão�adequadas�à�necessidade�anual�das
Organizações�militares�alimentadas�pelo�Setor�de�Aprovisionamento�da�12ª�Região�Militar.

1.�Quantidade�de�material

2.Quantidade�de�material�de�consumo�a�ser�adquirida:

Nr Item Qnt

1 Legume�in�natura,�tipo�abóbora,�espécie�cabotiá 200

2 Legume�in�natura,�tipo�abóbora,�espécie�moranga 100

3 Legume�in�natura,�tipo�abobrinha,�espécie�italiana 200

4 Legume�in�natura,�tipo�batata�doce,�espécie�roxa 200

5 Legume�in�natura,�tipo�batata�inglesa�lavada,�espécie�lisa 1400
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6 Legume�in�natura,�tipo�berinjela,�espécie�comum 150

7 Legume�in�natura,�tipo�beterraba,�espécie�comum 1000

8 Legume�in�natura,�tipo�cebola,�espécie�comum 2000

9 Legume�in�natura,�tipo�cebola,�espécie�roxa 200

10 Legume�in�natura,�tipo�cenoura,�espécie�comum 2000

11 Legume�in�natura,�tipo�mandioca,�espécie�comum 1800

12 Legume�in�natura,�tipo�maxixe,�espécie�comum 100

13 Legume�in�natura,�tipo�pepino,�espécie�comum 1500

14 Legume�in�natura,�tipo�quiabo,�espécie�liso 400

15 Legume�in�natura,�tipo�tomate,�espécie�cereja 2000

16 Legume�in�natura,�tipo:�tomate�italiano 400

17 Legume�in�natura,�tipo�vagem,�espécie�comum 200

18 Verdura�in�natura,�tipo�acelga,�espécie�comum 50

19 Verdura�in�natura,�tipo�agrião,�espécie�verde 200

20 Verdura�in�natura,�tipo�alface,�espécie�americana 300

21 Verdura�in�natura,�tipo�alface,�espécie�crespa 1500

22 Verdura�in�natura,�tipo�alface,�espécie�roxa 150

23 Verdura�in�natura,�tipo�brócolis,�espécie�comum 900

24 Verdura�in�natura,�tipo�coentro,�espécie�comum 50

25 Verdura�in�natura,�tipo�cebolinha,�apresentação�natural 200

26 Verdura�in�natura,�tipo�chicória 200
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27 Verdura�in�natura,�tipo�couve,�espécie�comum,�apresentação:�maço�com�pelo�menos�6�folhas 250

28 Verdura�in�natura,�tipo�couve-flor,�espécie�comum 56

29 Verdura�in�natura,�tipo�espinafre 50

30 Verdura�in�natura,�tipo�hortelã,�espécie�comum 50

31 Verdura�in�natura,�tipo�manjericão,�espécie�comum 117

32 Verdura�in�natura,�tipo�pimentão,�espécie�amarelo/extra 150

33 Verdura�in�natura,�tipo�pimentão,�espécie�verde/extra 700

34 Verdura�in�natura,�tipo�pimentão,�espécie�vermelho/extra 150

35 Verdura�in�natura,�tipo�repolho�verde,�espécie�comum 600

36 Verdura�in�natura,�tipo�repolho,�espécie�roxo 200

 

37

 

Verdura�in�natura,�tipo�rúcula,�espécie�comum 50

38 Verdura�in�natura,�tipo�salsa,�espécie�comum 100

39 Pimenta�de�cheiro 200

40 Fruta,�tipo:�abacate�manteiga,�apresentação:�natural 500

41
Fruta�in�natura,�tipo�abacaxi,�espécie�comum,�características�adicionais�sem�coroa�e�peso�médio�

de�1,5�kg
300

42 Fruta�in�natura,�tipo�banana,�espécie�maçã 250

43 Fruta�in�natura,�tipo�banana,�espécie�nanica 250

44 Fruta�in�natura,�tipo�banana,�espécie�prata 2000

45 Fruta�in�natura,�tipo�goiaba,�espécie�vermelha 500

46 Fruta�in�natura,�tipo�laranja,�espécie�pêra 500
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47 Fruta�in�natura,�tipo�limão,�espécie�taiti 1200

48 Fruta�in�natura,�tipo�maçã,�espécie�fuji 1500

49 Fruta,�tipo:�mamão�formosa,�apresentação:�natural 1200

50 Fruta�in�natura,�tipo�manga,�espécie�rosa 400

51 Fruta�in�natura,�tipo�melancia,�espécie�redonda 1500

52 Fruta�in�natura,�tipo�melão,�espécie�comum 2500

53 Fruta�in�natura,�tipo�morango,�espécie�comum 100

54 Fruta�in�natura,�tipo�tangerina, 600

55 Fruta�in�natura,�tipo�uva,�espécie�itália 50

56 Fruta�in�natura,�tipo�uva,�espécie�rubi 50

57 Fruta�in�natura,�tipo�Banana�Pacovan 400

58 Fruta�in�natura,�tipo�Kiwi 50

59 Cará�roxo�in�natura 500

60 Tucumã�in�natura�descascado 100

61 Pupunha�in�natura 50

62 Orégano�desidratado,�aspecto�físico�folha�desidratada�com�validade�e�com�tabela�nutricional. 50

63 Açafrão�em�pó�-�100%�natural�-�embalagem�1Kg,�com�validade�e�com�tabela�nutricional. 50

64 Canela�em�pó–�embalagem�contendo�no�mínimo�30g,�com�validade�e�com�tabela�nutricional. 150

65 Colorau�em�pó–�embalado�em�pote�1kg,�com�validade�e�com�tabela�nutricional. 250

66 Cominho�em�pó–�embalagem�de�1kg,�com�validade�e�com�tabela�nutricional. 50

67 Pimenta�do�reino�em�pó–�embalagem�de�1kg,�com�validade�e�com�tabela�nutricional. 100
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68 Alecrim�desidratado�-�embalado�de�1kg,�com�validade�e�com�tabela�nutricional. 100

69 Tempero�em�pó,�tipo�ervas�finas,�embalagem�250g 100

70 Condimento,�tipo:�alho,�apresentação:�natural,�adicional:�cabeça,�kg 400

71 Louro�folha�–�embalagem�contendo�no�mínimo�4g,�com�validade�e�com�tabela�nutricional. 50

72 Noz-moscada�–�pó�–�contendo�no�mínimo�10g,�com�validade�e�com�tabela�nutricional. 50

73 Tomilho�desidratado�-�embalagem�100g,�com�validade�e�com�tabela�nutricional. 50

74 Páprica�picante�–�embalagem�500g,�com�validade�e�com�tabela�nutricional. 50

75 Salsa�desidratada�-�embalado�em�pote�20g,�com�validade�e�com�tabela�nutricional. 100

76 Manjericão�desidratado�-�contendo�no�mínimo�7g,,�com�validade�e�com�tabela�nutricional. 100

77 Gergelim�branco�–�embalagem�de�1kg,�com�validade�e�com�tabela�nutricional. 50

78 Gergelim�preto�-�embalagem�de�1kg,�com�validade�e�com�tabela�nutricional. 50

79 Amaciante�de�carne�artificial,�embalagem�de�1�kg 300

80 Tempero,�tipo�completo�sabor�galinha,�aplicação�uso�culinário�–�embalagem�com�1�kg 600

 

81

 

 

 

Achocolatado,�apresentação�líquido,�sabor�chocolate,�prazo�validade�6�meses,�características�
adicionais�enriquecida�com�vitaminas.�Valor�energético�máximo:�190�kcal/200�ml�-�cx�200�ml

150

82 Adoçante,�aspecto�físico�líquido,�ingredientes�aspartame,�tipo�dietético,�embalagem�frasco�100�ml 150

83
Água�mineral,�gaseificação�com�gás,�tipo�embalagem�plástico,�características�adicionais�com�

lacre�de�segurança�na�tampa�e�invólucro�protetor�–�gfa�500�ml
800

84
Água�mineral,�gaseificação�sem�gás,�tipo�embalagem�plástica�retornável,�características�

adicionais�com�lacre�de�segurança�na�tampa�e�invólucro�protetor�–�galão�20�l
20

85 Água�mineral,�gaseificação�sem�gás,�tipo�embalagem�plástico,�características�adicionais�com�
lacre�de�segurança�na�tampa�e�invólucro�protetor�–�gfa�500�ml

1000
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86 Alcaparras�em�conserva,�embalagem�120g 100

87 Atum�sólido,�ingredientes�óleo�comestível/água�e�sal,�prazo�validade�15�meses,�lata�com�170�g 1200

88 Aveia,�apresentação�flocos,�prazo�validade�1�ano�(fechado),�aplicação�mingau,�pacote�c/�500�g 600

89 Azeite�de�oliva,�tipo�extra�virgem,�embalagem�com�500ml 250

90 Azeite�dendê,�óleo�vegetal�comestível,�matéria-prima�dendê,�aplicação�culinária�em�geral,�tipo�
puro�com�baixa�acidez,�prazo�validade�18�meses,�-�frasco�500�ml

150

91 Azeitona,�tipo�verde,�apresentação�sem�caroço,�tamanho�grande�–�embalagem�500g 150

92 Bacon�defumado,�em�manta,�ingredientes�carne�suína,�apresentação�defumada�–�kg 400

93 Barra�de�cereal,�sabores:�banana�com�aveia�ou�banana�(25g), 600

94 Batata�frita�tipo�palha�tradicional,�ingredientes�batatas,�gordura�vegetal,�sal;�característica�
adicionais�0%�gordura�trans,�visconti,�equivalente�ou�de�melhor�qualidade

75

95 Biscoito,�apresentação�quadrado,�sabor�água�e�sal,�classificação�salgado,�pacote�400g�sem�recheio 500

96 Biscoito,�apresentação�wafer,�sabor�sortido,�características�adicionais�com�recheio,�pacote�com�
140g

800

97 Biscoito�tipo�champagne,�ingredientes�açúcar,�farinha�de�trigo,�glúten,�ovo�e�sal,�pacote�com�150g 50

98 Caldo�de�carne�em�pó�1kg 120

99 Caldo�de�galinha�tempero�profissional�1kg�em�pó,�com�validade�e�com�tabela�nutricional. 120

100 Carne�de�ave�in�natura,�tipo�animal:�frango,�tipo�corte:�coração,�apresentação:�inteiro,�estado�de�
conservação:�resfriado(a)

50

101 Requeijão,�ingredientes:�creme�de�leite,�tipo:�light,�conservação:�1�a�10�°c,�características�
adicionais:�cremoso,�Emb�200g

600

102
Pão�de�queijo,�basa�da�massa:�polvilho�doce�ou�azedo�e�queijo,�ingredientes�adicionais:�original,�

formato:�coquetel,mini,�apresentação:�cru�congelado 300

103 Carne�suína,�tipo�costela�suína,�congelada�a�-18ºc,�com�validade�mínima�de�seis�meses. 350

104
Catchup,�molho�alimentício,�composição�básica�concentrado�tomate/sal/açúcar�e�condimento,�
aspecto�físico�líquido,�prazo�validade�3�dias�(aberto)/24�meses�(fechado),�conservação�com�

conservante,�quantidade�calorias�68�kcal�-�frasco�com�400�g
600
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105 Chocolate,�apresentação�granulado,�pacote�500�g 50

106 Chocolate,�meio�amargo,�sabor�ao�leite.�Validade�1�ano.�Kg 30

107 Coco�seco,�apresentação�ralado�-�embalagem�pct�100�g 72

108 Cogumelo�em�conserva,�tamanho�médio,�ingredientes�cogumelos�pré-cozidos/água�e�sal,�prazo�
validade�4�anos�–�contendo�no�mínimo�100g

215

109
Creme�de�leite,�ingredientes�gordura�láctea�-�mínimo�35%,�apresentação�embalagem�tetra�rex�
(caixinha),�peso�300g,�prazo�validade�15�d,�conservação�ambiente�seco�e�arejado�-�embalagem�

300�g
400

110
Doce�de�goiaba�tipo�goiabada,�ingredientes:�polpa�de�goiaba,�açúcar,�açúcar�líquido,�acidulante�

ácido�cítrico�e�estabilizante�pectina.�Barra�de�1�kgg
500

111 Doce�de�leite,�apresentação�em�pasta,�ingredientes�leite/açúcar/glicose�e�bicarbonato�de�sódio,�
prazo�validade�180�dias,�embalagem�5�Kg

60

112 Essência�de�baunilha�litro 10

113
Extrato�alimentício,�ingrediente�básico�tomate,�prazo�validade�12�meses,�conservação�isento�de�

fermentação,�características�adicionais�maduros,�selecionados,�sem�pele�e�sem�sementes
800

114 Farinha�de�rosca,�material�pão�de�trigo,�aplicação�culinária�em�geral 300

115
Farinha�de�trigo,�material�trigo�especial,�apresentação�pó�fino,�cor�branca�ou�ligeiramente�

amarelada,�sem�fermento,�validade�mínima�de�6�meses,�características�adicionais�enriquecida�
com�ferro,�embalagem�de�1�kg

8000

116
Fermento,�tipo:�biológico�seco,�apresentação:�pó,�composição:�penicillium�camemberti,�pacote�

500�g 200

117 Fermento,�tipo�químico,�variedades�regular,�aplicação�elaboração�produtos�panificação/massas,�
apresentação�pó,

100

118 Flocos�de�cereal,�tipo�sucrilhos,�características�adicionais�açucarado,�embalagem�de�500g 50

119 Fruta�em�calda,�tipo�fruta�abacaxi,�lata�com�400g�(drenado) 50

120 Fruta�em�calda,�tipo�fruta�ameixa,�ingredientes�água�e�açúcar,�prazo�validade�2�anos�-�lata�400�g 50

121
Fruta�em�calda,�tipo�fruta�cereja,�ingredientes�água�e�açúcar,�prazo�validade�2�anos�,�embalagem�

100g�(drenado)
50
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122 Fruta�em�calda,�tipo�fruta�figo,�ingredientes�água�e�açúcar,�prazo�validade�2�anos�-�lata�400�g 50

123
Fruta�em�calda,�tipo�fruta�pêssego�cozido,�ingredientes�água�e�açúcar,�prazo�validade�3�anos�–�

lata�450g 50

124
Fubá,�aplicação�culinária�em�geral,�aspecto�físico�pó,�cor�amarela,�matéria-prima�milho�-�pct�

1000g
250

125 Gelatina�alimentícia,�tipo�comum,�sabor�variado,�apresentação�pó 350

126 Gelatina�sem�sabor�-�(12g) 50

127 Geléia�de�mocotó,�embalagem�180g 150

128 Gelo,�material:�água�filtrada,�apresentação:�cubos 50

129 Goma�para�tapioca,�aplicação�uso�culinário�–�pct�com�1�kg 500

130 Granola,�a�base�de:�flocos�de�aveia�/�passas 50

131
Hambúrguer,�material�carne�bovina,�tipo�temperado,�apresentação�congelado,�características�

adicionais�sem�proteína�de�soja,�peso�56�g,�cx�com�36�und
200

132
Hambúrguer,�material�carne�frango,�tipo�temperado,�apresentação�congelado,�características�

adicionais�sem�proteína�de�soja,�peso�56�g,�cx�com�36�und
200

133
Iogurte,�ingredientes�leite,�ingredientes�adicionais�conservador�sorbato�potássio,�tipo�polpa�frutas,�

sabores�diversos,�prazo�validade�40�d,�temperatura�conservação�0�a�10�°c,�peso�total�600�g�-�
cartela�com�6�und

800

134
Legume�em�conserva,�tipo�legumes�ervilha,�ingredientes�água/açúcar/ácido�cítrico�e�sal,�prazo�

validade�24�meses�-�emabalagem�2�kg�(drenado)
120

135
Legume�em�conserva,�tipo�legumes�milho,�ingredientes�grãos�de�milho�verde�cozidos,�prazo�

validade�2�anos,�aplicação�alimentação�de�pessoal�-�emabalagem�2�kg�(drenado)
100

136
Legume�em�conserva,�tipo�legumes�seleta,�ingredientes�água/açúcar/ácido�cítrico�e�sal,�prazo�

validade�18�meses�emabalagem�2�kg�(drenado)
100

137 Legume�em�conserva,�tipo�legumes�seleta,�ingredientes�água/açúcar/ácido�cítrico�e�sal,�prazo�
validade�18�meses�-�pote�200g

250

138
Leite�coco,�tipo�integral,�ingredientes�leite�de�coco/benzoato�sódio/carboximetilcelulose,�prazo�

validade�1�ano�-�frasco�500�ml 350
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139
Leite�condensado,�ingredientes�leite�integral/açúcar/leite�pó�integral�e�lactose,�prazo�validade�1�

ano�-�embalagem�395�g

1000

140 Linguiça�tipo�paio,�ingredientes�carne�suína,�características�adicionais�defumado�-�kg 150

141 Linguiça�tipo�calabresa,�ingredientes�carne�suína�congelada�a�-18ºc,�com�validade�mínima�de�três�
meses.

150

142 Linguiça,�tipo�toscana,�características�adicionais�resfriada 150

143 Maionese,�tipo�tradicional,�quantidade�calorias�360/100,�prazo�validade�6�meses�-�embalagem�
com�500G

1200

144 Manteiga�com�sal,�conservação�0�a�5�°c,�prazo�validade�90�dias�-�pote�com�500�g.�Produto�obtido�
do�creme�de�leite�(nata),�padronizado,�pasteurizado,�maturado,�adicionado�cloreto�de�sódio�(sal).

250

145 Melhorador�para�farinha,�apresentação�pasta�-�frasco�150g 200

146
Molho�alimentício,�composição�básica�molho�mostarda/sal/açúcar�e�condimento,�aspecto�físico�

líquido,200g
120

147 Molho�inglês,�composição�básica�vinagre,�açúcar�e�sal,�ingredientes�complementares�carne,�soja,�
condimentos,�especiarias,�corante,

300

148
Molho�pimenta,�composição�água/pimenta�vermelha�moída/vinagre�de�álcool/sal,�aplicação�

alimentos, 400

149
Molho�shoyu,�ingrediente�sal�refinado,�feijão�soja,�milho,�açúcar�cristal,,�características�

adicionais�conservador�benzoato�de�sódio,�apresentação�líquido
300

150
Vinagre,�matéria-prima:�fermentado�acético�de�álcool�e�vinho�tinto,�tipo:�agrin,�aspecto�físico:�

líquido
1000

151
Mortadela�de�frango.�Ingredientes:�carne�mecanicamente�separada�de�frango,�carne�de�rango,�

água,�gordura�de�rango,�amido,�proteína�de�soja,�miúdos�de�frango,�apresentação�fatiada.�Similar�
ou�superior�a�marca�perdigão

300

152
Mortadela�defumada.�Ingredientes:�carne�mecanicamente�separada,�aves,�carne�peru,�carne�

bovina,�toucinho,�água,�sal,�amido,�nitrito�de�sódio,�apresentação�fatiada.�Similar�ou�superior�a�
marca�sadia

300

153 Ovo,�origem�codorna,�uso�culinário�–�bandeja�com�30�und 1200

154
Ovo,�origem�galinha,�tamanho�extra,�características�adicionais�branco,�tipo�“a”.�Bandeja�com�30�

unidades
300
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155 Palmito�em�conserva,�tipo�legumes�palmito,�ingredientes�água/açúcar/ácido�cítrico�e�sal,�prazo�
validade�24�meses�-�frasco�500�g

50

156 Polpa�concentrada,�fruta�descascada,�sabor�abacaxi 500

157 Polpa�concentrada,�fruta�descascada,�sabor�açaí 500

158 Polpa�concentrada,�fruta�descascada,�sabor�acerola 500

159 Polpa�concentrada,�fruta�descascada,�sabor�cupuaçu 500

160 Polpa�concentrada,�fruta�descascada,�sabor�graviola 200

161 Polpa�concentrada,�fruta�descascada,�sabor�maracujá 500

162 Polpa�concentrada,�fruta�descascada,�sabor�taperebá�/�cajá 500

163 Presunto�de�peru,�ingredientes�carne�de�peru,�características�adicionais�baixo�teor�de�gordura, 800

164 Presunto�suíno,�ingredientes�carne�suína 600

165
Queijo�coalho,�ingredientes�leite�vaca,�peso�líquido�aproximadamente,�kg.,�Características�

adicionais�consistência�firme 200

166
Queijo�mussarela,�peso�líquido�aproximadamente,�características�adicionais�primeira�qualidade

/embalado�a�vácuo/saco�plástico/�-�kg 900

167 Queijo�parmesão,�apresentação�ralado,�peso�1�kg,�prazo�validade�60�dias 250

168 Queijo�prato,�peso�líquido�aproximadamente�características�adicionais�primeira�qualidade. 250

169
Frios,�variedade:�peito�de�peru,�tipo�preparação:�defumado,�apresentação:�fatiado,�estado�de�

conservação:�resfriado(a)
120

170
Refrigerante,�ingredientes:�água�gaseificada,�açúcar,�extrato�de�guaraná,�acidulante�ácido�cítrico,�
conservadores:�benzoato�de�sódio�e�sorbato�de�potássio,�aromatizante�e�corante�caramelo�iv.�

Similar�ou�superior�a�marca�antarctica.
400

171
Refrigerante,�ingredientes:�água�gaseificada,�açúcar,�extrato�de�guaraná,�acidulante�ácido�cítrico,�
conservadores:�benzoato�de�sódio�e�sorbato�de�potássio,�aromatizante�e�corante�caramelo�iv.�

Similar�ou�superior�a�marca�antarctica.�Embalagem�garrafa�de�2000�ml.
400

172
Refrigerante,�ingredientes:�água�gaseificada,�açúcar,�extrato�de�noz�de�cola,�cafeína,�corante�

caramelo�iv,�acidulante�ins�338�e�arona�natural.�Sabor�cola�comum.�Similar�ou�superior�as�marcas�
coca-cola,�fanta,�pepsi,

400
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173
Refrigerante,�ingredientes:�água�gaseificada,�açúcar,�extrato�de�noz�de�cola,�cafeína,�corante�

caramelo�iv,�acidulante�ins�338�e�arona�natural.�Sabor�cola�comum.�Similar�ou�superior�as�marcas�
coca-cola,�fanta,�pepsi,�antártica,

400

174

Refrigerante,�ingredientes:�água�gaseificada,�açúcar,�suco�de�laranja,�aroma�sintético�artificial,�
acidulante�ácido�cítrico,�conservador�benzoato�de�sódio,�estabilizantes�acetato�isobutirato�de�

sacarose�e�dioctil�sulfosuccinato�de�sódio�e�corante�artificial�amarelo�crepúsculo�fcf.�Similar�ou�
superior�a�marca�fanta,�embalagem�em�garrafa�de�2000�ml.

400

175

Refrigerante,�ingredientes:�água�gaseificada,�açúcar,�suco�de�laranja,�aroma�sintético�artificial,�
acidulante�ácido�cítrico,�conservador�benzoato�de�sódio,�estabilizantes�acetato�isobutirato�de�

sacarose�e�dioctil�sulfosuccinato�de�sódio�e�corante�artificial�amarelo�crepúsculo�fcf.�Similar�ou�
superior�a�marca�fanta,�embalagem�garrafa�de�lata�350�ml.

450

176

Refrigerante,�ingredientes:�água�gaseificada,�açúcar,�sucos�de�limão,�aroma�sintético�idêntico�ao�
natural,�acidulante�ácido�cítrico,�regulador�de�acidez�citrato�de�sódio,�conservadores�benzoato�de�
sódio�e�sorbato�de�potássio,�corantes�artificiais�amaranto,�azul�brilhante�fcf�e�tartrazina.similar�ou�

superior�a�marca�Soda,�embalagem�em�lata�de�350�ml.

400

177

Refrigerante,�ingredientes:�água�gaseificada,�açúcar,�sucos�de�limão,�aroma�sintético�idêntico�ao�
natural,�acidulante�ácido�cítrico,�regulador�de�acidez�citrato�de�sódio,�conservadores�benzoato�de�
sódio�e�sorbato�de�potássio,�corantes�artificiais�amaranto,�azul�brilhante�fcf�e�tartrazina.similar�ou�

superior�a�marca�Soda,�embalagem�em�lata�de�350�ml.

400

178 Requeijão,�ingredientes�creme�de�leite,�tipo�cremoso,�conservação�1�a�10�°c,�peso�250�g,�prazo�
validade�8�dias�(após�aberto)�–�copo�200g

500

179 Sal,�tipo�grosso,�uso�alimentício�–�pacote�1�kg 100

180 Sal,�tipo�fino,�uso�alimentício�–�pacote�1�kg 600

181 Salame,�uso�culinário,�apresentação�1�kg 50

182 Salsicha�de�carne�bovina,�tipo�hot�dog,�congelada�a�-18ºc,�com�validade�mínima�de�três�meses.
embalagem�à�vácuo�de�kg

800

183
Sardinha�em�conserva,�tipo�peixe�sardinha�inteira�sem�cabeça,�ingredientes�molho�tomate/água

/óleo�comestível�e�sal,�prazo�validade�15�meses�–�lta�125�g 250

184
Sorvete,�prazo�validade�18,�aplicação�sobremesa,�ingredientes�água/açúcar/glicose/leite�pó/leite

/gordura,�composição�proteínas/lipídios/carboidratos,�(diversos�sabores)�–�copo�100�ml
4000

185

 

 

 

Sorvete,�tipo�gelado,�sabor�variado,�embalagem�plástica�de�2l,�marcas�de�referências:�toya,�Kibon 200
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186 Suco,�apresentação�caixa�tetrapack,�sabores�diversos,�tipo�concentrado,�características�adicionais�
água,�açúcar,�acidulante�ácido�cítrico�e�antioxidante�–�cx�com�200�ml

100

187
Tomates�secos�em�conserva,�tomate�in�-�natura,�características�adicionais:�balde�plástico�de�peso�

líquido�igual�a�2�kg.
50

188 Torrada,�ingredientes�farinha�de�trigo�enriquecida�,�ferro�e�ácido�fólico,�f�a.�Características�
adicionais:�industrializa,�integral�e�salgada.�Similar�ou�superior�a�marca�bauduco.�Pct�160g

50

189 Uva�passa�ingredientes�uva,�tipo�seca�(passa) 20

190 Oleo�melhorador�para�farinha�de�trigo,�embalagem�de�100g.�(bisnaga) 300

191 Milho�de�mungunzá�(canjica)�500g 250

192 Bebida�láctea�capuccino�sabor�chocolate�cx190ml 250

193 Kit�feijoada�kg�(bacon,�linguiça�tipo�calabresa,�paleta�suína,�costela�suína,�pé�suíno,�pele�suína) 1000

194 Macarrão�para�lasanha�–�pacote�com�500g 400

195 Bolo�individual,�40G,�sabor�chocolate,�marca�de�referência:�Balduco�ou�superior 600

196 Salgados�diversos�tipo�coxinha,�recheio�de�frango 50

197 Salgados�diversos�tipo�risole,�recheio�de�carne�bovina 50

198 Salgados�diversos�para�coquetel,�recheio�de�queijo�e�presunto 50

199 Salgados�diversos�para�coquetel,�tipo�empada�de�frango 50

200 Salgados�diversos�tipo�croquete,�recheio�de�camarão 50

201 Pão�de�queijo�congelado�sem�glúten,�unidade�de�01�kg 400

202 Mistura�para�bolo�diversos�sabores,�marca�similar�a�Dona�Benta�ou�superior 60

203 Molho�de�mesa�tipo�salada,�apresentação�líquido 250

204 Bombom�com�cobertura�de�chocolate�preto,�com�recheio�e�diversos�sabores 50

205 Paçoquinha�individual,�pote�com�50�unidades,�marca�similiar�a�paçoquita�ou�superior,�
embalagem�em�pote�de�plástico�e�transparente

800
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206
Farinha�de�mandioca,�fina,�beneficiada,�seca,�com�umidade�superior�a�13%,�isenta�de�matéria�
terrosa,�fungos�ou�parasitas�e�fragmentos�estranhos,�embalada�em�pacotes�plásticos�de�01�kg,�

transparentes�e�resistentes,�acondicionados�em�fardos.
150

207
Suco�concentrado�de�caju�em�garrafa�de�500ml,�marca�de�referência�Jandaia�Bela�Ischia�ou�

superior
400

208
Suco�concentrado�de�abacaxi�em�garrafa�de�500ml,�marca�de�referência�Jandaia�Bela�Ischia�ou�

superior
200

209
Suco�concentrado�de�maracujá�em�garrafa�de�500ml,�marca�de�referência�Jandaia�Bela�Ischia�ou�

superior
200

210 Refresco�em�pó�adoçado,�sabores�(�abacaxi,�laranja,�uva�e�pêssego)�em�embalagem�de�01�kg 600

 

2.�Previsão

Previsão�de�início�da�aquisição�do�material�de�consumo�(quantitativo�de�rancho),�a�partir�de:
01/09/2024

3.�Responsáveis

Todas�as�assinaturas�eletrônicas�seguem�o�horário�oficial�de�Brasília�e�fundamentam-se�no�§3º�do�Art.�4º�do�Decreto�nº�10.543,�
.de�13�de�novembro�de�2020

 

 

 

 

MATHEUS�GABRIEL�FERREIRA�DA�SILVA
Agente�de�contratação

�Assinou�eletronicamente�em�09/09/2024�às�13:34:07.
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Informações�Básicas

Número�do�
artefato

UASG Editado�por Atualizado�em

58/2024
160014-COMANDO�12�REGIAO�MILITAR
/MEX/AM

MATHEUS�GABRIEL�FERREIRA�
DA�SILVA

09/10/2024�16:41�
(v�1.0)

Status
ASSINADO

Outras�informações

Categoria Número�da�Contratação Processo�Administrativo
II�-�compra,�inclusive�por�encomenda/Bens�de�consumo 64321.021689/2024-41

1.�Definição�do�objeto

1.�CONDIÇÕES�GERAIS�DA�CONTRATAÇÃO

1.1.� Aquisição� de� gêneros� alimentícios,� nos� termos� da� tabela� abaixo,� conforme� condições� e� exigências� estabelecidas� neste
instrumento. � � � � � � � � � � � � � �  

 

ITEM

 

CATMAT

DESCRIÇÃO/�
ESPECIFICAÇÃO

UND QTD.�
TOTAL

VALOR�
UN.

VALOR�
TOTAL

1 463748
Legume�in�natura,�tipo�
abóbora,�espécie�cabotiá

KG  
 

R$�10,03
 

2 463746
Legume�in�natura,�tipo�

abóbora,�espécie�moranga
KG   R$�13,92  

3 463749 Legume�in�natura,�tipo�
abobrinha,�espécie�italiana

KG   R$�15,32  

4 463753
Legume�in�natura,�tipo�batata�

doce,�espécie�roxa KG   R$�10,74  

5 463754
Legume�in�natura,�tipo�batata�
inglesa�lavada,�espécie�lisa KG   R$�12,33  

 

6
463764

Legume�in�natura,�tipo�
berinjela,�espécie�comum

 

KG
 

 

R$�14,03
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7

463767
Legume�in�natura,�tipo�

beterraba,�espécie�comum

 

KG

   

R$�14,47

 

 

8
463781

Legume�in�natura,�tipo�
cebola,�espécie�comum

 

KG
 

 

R$�12,01
 

 

9
463780 Legume�in�natura,�tipo�

cebola,�espécie�roxa

 

KG
 

 

R$�14,96
 

 

10
463770

Legume�in�natura,�tipo�
cenoura,�espécie�comum

 

KG
 

 

R$�13,58
 

 

11
463795

Legume�in�natura,�tipo�
mandioca,�espécie�comum

 

KG
 

 

R$�8,10
 

 

12
463791

Legume�in�natura,�tipo�
maxixe,�espécie�comum

 

KG
 

 

R$�16,20
 

 

13
463796

Legume�in�natura,�tipo�
pepino,�espécie�comum

 

KG
 

 

R$�8,20
 

 

14
463792

Legume�in�natura,�tipo�
quiabo,�espécie�liso

 

KG
 

 

R$�23,29
 

 

15
463803

Legume�in�natura,�tipo�
tomate,�espécie�cereja

 

KG
 

 

R$�31,62
 

 

16
463805

Legume�in�natura,�tipo:�
tomate�italiano

 

KG
 

 

R$�13,69
 

 

17
63807

Legume�in�natura,�tipo�
vagem,�espécie�comum

 

KG
 

 

R$�22,85
 

 

18

 

463818

Verdura�in�natura,�tipo�
acelga,�espécie�comum

 

KG
 

 

R$�29,24
 

 

19

 

463819

Verdura�in�natura,�tipo�
agrião,�espécie�verde

 

KG
 

 

R$�32,70
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20

 

463830

Verdura�in�natura,�tipo�alface,�
espécie�americana

 

KG

 
 

R$�27,90

 

 

21

 

463832

Verdura�in�natura,�tipo�
alface,�espécie�crespa

 

KG
 

 

R$�28,84
 

 

22

 

463836

Verdura�in�natura,�tipo�
alface,�espécie�roxa

 

KG
 

 

R$�35,30
 

 

23

 

463837

Verdura�in�natura,�tipo�
brócolis,�espécie�comum

 

KG
 

 

R$�45,05
 

 

24

 

463876

Verdura�in�natura,�tipo�
coentro,�espécie�comum

 

KG
 

 

R$�34,07
 

 

 

25

 

 

463878

Verdura�in�natura,�tipo�
cebolinha,�apresentação�

natural

 

 

UND

 

 

 

R$�20,25

 

 

26

 

463821

Verdura�in�natura,�
tipo�chicória

 

UND
 

 

R$�13,83
 

 

 

27

 

 

463822

Verdura�in�natura,�tipo�couve,�
espécie�comum,�apresentação:�
maço�com�pelo�menos�6�folhas

 

 

UND

 

 

 

R$�9,14

 

 

28

 

463831

Verdura�in�natura,�tipo�couve-
flor,�espécie�comum

 

KG
 

 

R$�33,10
 

 

29

 

463824

Verdura�in�natura,�tipo�
espinafre

 

KG
 

 

R$�34,97
 

 

30

 

463898

Verdura�in�natura,�tipo�
hortelã,�espécie�comum

 

KG
 

 

R$�41,35
 

 

31

 

463906

Verdura�in�natura,�tipo�
manjericão,�espécie�comum

 

KG
 

 

R$�39,78
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32

 

 

463802

Verdura�in�natura,�tipo�
pimentão,�espécie�amarelo

/extra

 

 

KG

 
 

 

R$�37,97

 

 

 

33

 

 

463809

Verdura�in�natura,�tipo�
pimentão,�espécie�verde

/extra

 

 

KG

 

 

 

R$�18,81

 

34 463808

Verdura�in�natura,�tipo�pimentão,
espécie�vermelho

/extra

KG   R$�37,98  

 

 

35

 

 

463839

Verdura�in�natura,�tipo�repolho�
verde,�espécie�comum

 

 

KG

 

 

 

R$�12,20

 

 

36

 

463829

Verdura�in�natura,�tipo�
repolho,�espécie�roxo

 

KG
 

 

R$�16,00
 

 

 

 

37

 

 

 

463826

 

 

Verdura�in�natura,�tipo�
rúcula,�espécie�comum

 

 

 

KG

 

 

 

 

R$�39,98

 

 

38

 

463930

Verdura�in�natura,�tipo�salsa,�
espécie�comum

 

KG
 

 

R$�39,21
 

 

39

 

463923
Pimenta�de�cheiro

 

KG
 

 

R$�30,46
 

 

 

40

 

 

464371

Fruta,�tipo:�abacate�manteiga,�
apresentação:�natural

 

 

KG

 

 

 

R$�15,44

 

 

 

 

41

 

 

 

464374

Fruta�in�natura,�tipo�abacaxi,�
espécie�comum,�características�
adicionais�sem�coroa�e�peso�

médio�de�1,5�kg

 

 

 

KG

 

 

 

 

R$�14,23
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42

 

464376

Fruta�in�natura,�tipo�banana,�
espécie�maçã

 

KG
 

 

R$�10,73
 

 

43

 

464380

Fruta�in�natura,�tipo�banana,�
espécie�nanica

 

KG
 

 

R$�12,24
 

 

44

 

464381

 

Fruta�in�natura,�tipo�
banana,�espécie�prata

 

KG
 

 

R$�13,89
 

 

45

 

464392

 

Fruta�in�natura,�tipo�goiaba,
espécie�vermelha

 

KG
 

 

R$�25,63
 

 

46

 

464393

 

Fruta�in�natura,�tipo�
laranja,�espécie�pêra

 

KG
 

 

R$�11,94
 

 

47

 

464398

Fruta�in�natura,�tipo�
limão,�espécie�taiti

 

KG
  R$�9,37  

 

48

 

464401

 

Fruta�in�natura,�tipo�
maçã,�espécie�fuji

 

KG
 

 

R$�
19,16

 

 

49

 

464405

 

Fruta,�tipo:�mamão�formosa,�
apresentação:�natural

 

KG
 

 

R$�
13,35

 

 

50

 

464410

 

Fruta�in�natura,�tipo�
manga,�espécie�rosa

 

KG
 

 

R$�
16,63

 

 

51

 

464418

 

Fruta�in�natura,�tipo�melancia,�
espécie�redonda

 

KG
 

 

R$�7,29
 

 

52

 

464422

 

Fruta�in�natura,�tipo�
melão,�espécie�comum

 

KG
 

 

R$�
12,97
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53

 

464328

 

Fruta�in�natura,�tipo�morango,�
espécie�comum

 

KG

 
 

R$�
59,06

 

 

54

 

464435

 

Fruta�in�natura,�tipo�
tangerina,

 

KG
 

 

R$�
18,40

 

 

55

 

464438

 

Fruta�in�natura,�tipo�
uva,�espécie�itália

 

KG
 

 

R$�
33,23

 

 

56

 

464441

 

Fruta�in�natura,�tipo�
uva,�espécie�rubi

 

KG
 

 

R$�
33,00

 

 

57

 

464379

 

Fruta�in�natura,�tipo�
Banana�Pacovan

 

KG
 

 

R$�
16,47

 

 

58

 

464339

 

Fruta�in�natura,�tipo�Kiwi

 

KG
 

 

R$�
43,68

 

 

59

 

463771

 

Cará�roxo�in�natura

 

KG
 

 

R$�
15,10

 

 

60

 

464358

 

Tucumã�in�natura�descascado

 

KG
 

 

R$�
112,75

 

 

61

 

464362

 

Pupunha�in�natura

 

KG
 

 

R$�
22,37

 

 

 

62

 

 

463916

 

Orégano�desidratado,�aspecto�
físico�folha�desidratada�com�

validade�e�com�tabela�
nutricional.

 

 

Embalagem�100g

 

 

 

R$�
11,38

 

         

Folha 464
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7�de�62

 

63

 

463857

Açafrão�em�pó�-�100%�natural�-�
embalagem�1Kg,�com�validade�e�

com�tabela�nutricional.

 

Kg

   

R$�25,85

 

 

 

64

 

 

463872

 

Canela�em�pó–�embalagem�
contendo�no�mínimo�30g,�com�

validade�e�com�tabela�
nutricional.

 

 

Und

 

 

 

R$�7,31

 

 

 

65

 

 

463937

 

Colorau�em�pó–�embalado�em�
pote�1kg,�com�validade�e�com�

tabela�nutricional.

 

 

KG

 

 

 

R$�14,52

 

 

 

66

 

 

463891

 

Cominho�em�pó–�embalagem�de�
1kg,�com�validade�e�com�tabela�

nutricional.

 

 

KG

 

 

 

R$�42,24

 

 

 

67

 

 

463920

 

Pimenta�do�reino�em�pó–�
embalagem�de�1kg,�com�
validade�e�com�tabela�

nutricional.

 

 

KG

 

 

 

R$�46,81

 

 

 

68

 

 

463856

 

Alecrim�desidratado�-�
embalado�de�1kg,�com�
validade�e�com�tabela�

nutricional.

 

 

KG

 

 

 

R$�52,38

 

 

69

 

444503

 

Tempero�em�pó,�tipo�ervas�
finas,�embalagem�250g

 

Und
 

 

R$�12,70
 

 

 

70

 

 

463938

 

Condimento,�tipo:�alho,�
apresentação:�natural,�adicional:�

cabeça,�kg

 

 

KG

 

 

 

R$�42,80

 

 

 

71

 

 

463904

 

Louro�folha�–�embalagem�
contendo�no�mínimo�4g,�com�

validade�e�com�tabela�
nutricional.

 

 

Und

 

 

 

R$�3,80
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8�de�62

 

 

72

 

 

463912

 

Noz-moscada�–�pó�–�contendo�
no�mínimo�10g,�com�validade�e�

com�tabela�nutricional.

 

 

Und

 

 

 

R$�10,47

 

 

73

 

463934

 

Tomilho�desidratado�-�
embalagem�100g,�com�
validade�e�com�tabela�

nutricional.

 

Und
 

 

R$�8,53
 

 

 

74

 

 

463917

 

Páprica�picante�–�embalagem�
500g,�com�validade�e�com�tabela�

nutricional.

 

 

Und

 

 

 

R$�23,14

 

 

 

75

 

 

463931

 

Salsa�desidratada�-�embalado�em�
pote�20g,�com�validade�e�com�

tabela�nutricional.

 

 

Und

 

 

 

R$�7,68

 

 

 

76

 

 

463908

 

Manjericão�desidratado�-�
contendo�no�mínimo�7g,,�com�

validade�e�com�tabela�
nutricional.

 

 

Und

 

 

 

R$�7,32

 

 

 

77

 

 

463902

 

Gergelim�branco�–�
embalagem�de�1kg,�com�
validade�e�com�tabela�

nutricional.

 

 

Kg

 

 

 

R$�47,12

 

 

 

78

 

 

463902

 

Gergelim�preto�-�embalagem�de�
1kg,�com�validade�e�com�tabela�

nutricional.

 

 

Kg

 

 

 

R$�47,12

 

 

79

 

326927

 

Amaciante�de�carne�artificial,�
embalagem�de�1�kg

 

KG
 

 

R$�25,21
 

 

 

80

 

 

241571

 

Tempero,�tipo�completo�sabor�
galinha,�aplicação�uso�culinário�

–�embalagem�com�1�kg

 

 

KG

 

 

 

R$�19,86
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9�de�62

 

 

 

81

 

 

 

 

 

463551

 

Achocolatado,�apresentação�
líquido,�sabor�chocolate,�prazo�
validade�6�meses,�características�

adicionais�enriquecida�com�
vitaminas.�Valor�energético�

máximo:�190�kcal/200�ml�-�cx�
200�ml

 

 

 

 

 

UNIDADE

 

 

 

 

 

 

R$�2,39

 

82 236197

 

Adoçante,�aspecto�físico�
líquido,�ingredientes�

aspartame,�tipo�dietético,�
embalagem�frasco�100�ml

FRASCO�100ML   R$�12,97  

 

 

 

 

83

 

 

 

 

445479

 

Água�mineral,�gaseificação�com�
gás,�tipo�embalagem�plástico,�
características�adicionais�com�
lacre�de�segurança�na�tampa�e�
invólucro�protetor�–�gfa�500�ml

 

 

 

 

GARRAFA�500ML

 

 

 

 

 

R$�3,29

 

 

 

 

 

84

 

 

 

 

445484

 

Água�mineral,�gaseificação�sem�
gás,�tipo�embalagem�plástica�
retornável,�características�
adicionais�com�lacre�de�

segurança�na�tampa�e�invólucro�
protetor�–�galão�20�l

 

 

 

 

GALÃO�20�LITROS

 

 

 

 

 

R$�16,88

 

 

 

 

 

85

 

 

 

 

445484

 

Água�mineral,�gaseificação�sem�
gás,�tipo�embalagem�plástico,�
características�adicionais�com�
lacre�de�segurança�na�tampa�e�
invólucro�protetor�–�gfa�500�ml

 

 

 

 

GARRAFA�500ML

 

 

 

 

 

R$�3,08

 

 

86

 

466788

Alcaparras�em�conserva,�
embalagem�120g

 

EMB�120G
 

 

R$�16,77
 

 

 

87

 

 

448996

Atum�sólido,�ingredientes�óleo�
comestível/água�e�sal,�prazo�

validade�15�meses,�lata�com�170�
g

 

 

LATA�170G

 

 

 

R$�13,28
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10�de�62

 

 

88

 

 

460501

Aveia,�apresentação�flocos,�prazo�
validade�1�ano�(fechado),�

aplicação�mingau,�pacote�c/�500�g

 

 

PCT�500G

 

 

 

R$�15,11

 

 

 

89

 

 

463698

Azeite�de�oliva,�tipo�extra�
virgem,�embalagem�com�500ml

 

 

EMB�500ML

 

 

 

R$�49,79

 

90 463695

Azeite�dendê,�óleo�vegetal�
comestível,�matéria-prima�

dendê,�aplicação�culinária�em�
geral,�tipo�puro�com�baixa�
acidez,�prazo�validade�18�
meses,�-�frasco�500�ml

FRASCO�500ML   R$�23,18  

 

 

91

 

 

459639

 

Azeitona,�tipo�verde,�
apresentação�sem�caroço,�

tamanho�grande�–�embalagem�
500g

 

 

EMB�500G

 

 

 

R$�20,35

 

 

 

92

 

 

447666

 

Bacon�defumado,�em�manta,�
ingredientes�carne�suína,�

apresentação�defumada�–�kg

 

 

KG

 

 

 

R$�45,36

 

 

 

93

 

 

467358

 

Barra�de�cereal,�sabores:�banana�
com�aveia�ou�banana�(25g),

 

 

Und

 

 

 

R$�3,10

 

 

 

 

 

94

 

 

 

 

463707

 

Batata�frita�tipo�palha�tradicional,�
ingredientes�batatas,�gordura�
vegetal,�sal;�característica�

adicionais�0%�gordura�trans,�
visconti,�equivalente�ou�de�melhor

qualidade

 

 

 

 

EMB�500G

 

 

 

 

 

R$�21,17

 

 

 

95

 

 

217129

 

Biscoito,�apresentação�quadrado,�
sabor�água�e�sal,�classificação�

salgado,�pacote�400g�sem�recheio

 

 

Pacote�400

 

 

 

R$�8,18
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11�de�62

 

 

96

 

 

304977

Biscoito,�apresentação�wafer,�
sabor�sortido,�características�
adicionais�com�recheio,�pacote�

com�140g

 

 

PCT�140G

 
 

 

R$�6,88

 

 

 

 

 

97

 

 

 

255869

 

 

Biscoito�tipo�champagne,�
ingredientes�açúcar,�farinha�de�
trigo,�glúten,�ovo�e�sal,�pacote�

com�150g

 

 

 

 

PCT�150G

 

 

 

 

 

R$�11,76

 

 

98

 

241572

 

Caldo�de�carne�em�pó�1kg

 

KG
 

 

R$�21,50
 

 

 

99

 

 

241571

 

Caldo�de�galinha�tempero�
profissional�1kg�em�pó,�com�

validade�e�com�tabela�nutricional.

 

 

KG

 

 

 

R$�21,16

 

 

 

 

100

 

 

 

447640

 

Carne�de�ave�in�natura,�tipo�
animal:�frango,�tipo�corte:�

coração,�apresentação:�inteiro,�
estado�de�conservação:�resfriado

(a)

 

 

 

KG

 

 

 

 

R$�28,84

 

 

 

 

101

 

 

 

446671

 

Requeijão,�ingredientes:�
creme�de�leite,�tipo:�light,�
conservação:�1�a�10�°c,�
características�adicionais:�

cremoso,�Emb�200g

 

 

 

Emb�200g

 

 

 

 

R$�11,96

 

 

 

 

 

102

 

 

 

 

460494

 

Pão�de�queijo,�basa�da�massa:�
polvilho�doce�ou�azedo�e�queijo,�
ingredientes�adicionais:�original,�

formato:�coquetel,mini,�
apresentação:�cru�congelado

 

 

 

 

KG

 

 

 

 

 

R$�29,29

 

 

 

103

 

 

447742

 

Carne�suína,�tipo�costela�suína,�
congelada�a�-18ºc,�com�validade�

mínima�de�seis�meses.

 

 

KG

 

 

 

R$�21,66
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12�de�62

 

 

 

 

 

 

104

 

 

 

 

 

 

459663

 

Catchup,�molho�alimentício,�
composição�básica�concentrado�

tomate/sal

/açúcar�e�condimento,�aspecto�
físico�líquido,�prazo�validade�3�
dias�(aberto)/24�meses�(fechado),�
conservação�com�conservante,�
quantidade�calorias�68�kcal�-�

frasco�com�400�g

 

 

 

 

 

 

FRASCO�400G

 

 

 

 

 

 

 

R$�11,96

 

 

105

 

471259

 

Chocolate,�apresentação�
granulado,�pacote�500�g

 

PCT�500G
 

 

R$�14,26
 

 

 

106

 

 

463544

 

Chocolate,�meio�amargo,�sabor�
ao�leite.�Validade�1�ano.�Kg

 

 

KG

 

 

 

R$�40,60

 

 

 

107

 

 

237916

 

Coco�seco,�apresentação�ralado�-�
embalagem�pct�100�g

 

 

PCT�100G

 

 

 

R$�6,11

 

108 462830

 

Cogumelo�em�conserva,�tamanho�
médio,�ingredientes�cogumelos�
pré-cozidos/água�e�sal,�prazo�

validade�4�anos

–�contendo�no�mínimo�100g

Und   R$�13,84  

 

 

 

 

 

109

 

 

 

 

 

446532

 

Creme�de�leite,�ingredientes�
gordura�láctea�-�mínimo�35%,�

apresentação�embalagem�tetra�rex
(caixinha),�peso�300g,�prazo�
validade�15�d,�conservação�
ambiente�seco�e�arejado�-�

embalagem�300�g

 

 

 

 

 

EMB�300G

 

 

 

 

 

 

R$�7,46

 

 

 

 

 

 

 

 

Doce�de�goiaba�tipo�goiabada,�
ingredientes:�polpa�de�goiaba,�

açúcar,�açúcar�líquido,�
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13�de�62

 

110

 

462679

acidulante�ácido�cítrico�e�
estabilizante�pectina.�Barra�de�1�

kgg

 

KG

 

R$�20,44

 

 

 

 

111

 

 

 

 

462601

 

Doce�de�leite,�apresentação�em�
pasta,�ingredientes�leite

/açúcar/glicose�e�bicarbonato�de�
sódio,�prazo�validade�180�dias,

embalagem�5�Kg

 

 

 

 

Und

 

 

 

 

 

R$�94,88

 

 

112

 

461222

 

Essência�de�baunilha�litro

 

LITRO
 

 

R$�26,29
 

 

 

 

 

 

113

 

 

 

 

 

459670

 

Extrato�alimentício,�ingrediente�
básico�tomate,�prazo�validade�12�
meses,�conservação�isento�de�
fermentação,�características�

adicionais�maduros,�
selecionados,�sem�pele�e�sem�

sementes

 

 

 

 

 

Emb�2�KG

 

 

 

 

 

 

R$�27,63

 

 

 

114

 

 

241285

 

Farinha�de�rosca,�material�pão�
de�trigo,�aplicação�culinária�em�

geral

 

 

PCT�500G

 

 

 

R$�10,42

 

 

 

 

 

 

115

 

 

 

 

 

465332

 

Farinha�de�trigo,�material�trigo�
especial,�apresentação�pó�fino,�
cor�branca�ou�ligeiramente�
amarelada,�sem�fermento,�

validade�mínima�de�6�meses,�
características�adicionais�
enriquecida�com�ferro,�
embalagem�de�1�kg

 

 

 

 

 

KG

 

 

 

 

 

 

R$�10,89

 

 

 

116

 

 

459596

Fermento,�tipo:�biológico�seco,�
apresentação:�pó,�composição:�

penicillium�camemberti,�
pacote�500�g

 

 

Emb�500G

 

 

 

R$�26,40
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14�de�62

 

117

 

459586

Fermento,�tipo�químico,�
variedades�regular,�aplicação�

elaboração�produtos�panificação

/massas,�apresentação�pó,

 

Emb�500G

 
 

R$�20,04

 

 

 

118

 

 

463971

 

Flocos�de�cereal,�tipo�sucrilhos,�
características�adicionais�

açucarado,�embalagem�de�500g

 

 

Und

 

 

 

R$�15,50

 

 

 

119

 

 

462657

 

Fruta�em�calda,�tipo�fruta�
abacaxi,�lata�com�400g�(drenado)

 

 

LATA�400G

 

 

 

R$�20,40

 

 

 

120

 

 

462662

 

Fruta�em�calda,�tipo�fruta�
ameixa,�ingredientes�água�e�

açúcar,�prazo�validade�2�anos�-�
lata�400�g

 

 

LATA�400G

 

 

 

R$�24,19

 

 

 

 

121

 

 

 

462670

 

Fruta�em�calda,�tipo�fruta�
cereja,�ingredientes�água�e�

açúcar,�prazo�validade�2�anos�,�
embalagem�100g�(drenado)

 

 

 

Copo�100G

 

 

 

 

R$�19,98

 

 

 

122

 

 

462675

 

Fruta�em�calda,�tipo�fruta�figo,�
ingredientes�água�e�açúcar,�

prazo�validade�2�anos�-�lata�400�g

 

 

LATA�400G

 

 

 

R$�24,56

 

 

 

123

 

 

462684

 

Fruta�em�calda,�tipo�fruta�
pêssego�cozido,�ingredientes�

água�e�açúcar,�prazo�validade�3�
anos�–�lata�450g

 

 

LATA�450G

 

 

 

R$�20,31

 

 

 

124

 

 

459015

 

Fubá,�aplicação�culinária�em�
geral,�aspecto�físico�pó,�cor�

amarela,�matéria-prima�milho�-�
pct�1000g

 

 

KG

 

 

 

R$�11,76

 

   
 

   

Folha 472



UASG�160014 Termo�de�Referência�58/2024

Câmara�Nacional�de�Modelos�de�Licitações�e�Contratos�da�Consultoria-Geral�da�União
Modelo�de�Aquisições�—�Atualização:�maio/2023
Aprovado�pela�Secretaria�de�Gestão�e�Inovação

15�de�62

 

125

 

462729
Gelatina�alimentícia,�tipo�
comum,�sabor�variado,�

apresentação�pó

 

KG

   

R$�21,31

 

 

126

 

462729

 

Gelatina�sem�sabor�-�(12g)

 

Pct�12g
 

 

R$�7,53
 

 

127

 

462703

 

Geléia�de�mocotó,�
embalagem�180g

 

PCT�180g
 

 

R$�8,22
 

 

128

 

217777

 

Gelo,�material:�água�filtrada,�
apresentação:�cubos

 

SACO�5kg
 

 

R$�18,33
 

 

 

129

 

 

459085

 

Goma�para�tapioca,�aplicação�uso�
culinário�–�pct�com�1�kg

 

 

KG

 

 

 

R$�12,49

 

 

130

 

444323

 

Granola,�a�base�de:�flocos�
de�aveia�/�passas

 

KG
 

 

R$�28,55
 

 

 

 

 

131

 

 

 

 

447747

 

Hambúrguer,�material�carne�
bovina,�tipo�temperado,�
apresentação�congelado,�

características�adicionais�sem�
proteína�de�soja,�peso�56�g,�cx�

com�36�und

 

 

 

 

CX�36�UND

 

 

 

 

 

R$�51,52

 

 

 

 

 

132

 

 

 

 

447748

 

Hambúrguer,�material�carne�
frango,�tipo�temperado,�
apresentação�congelado,�

características�adicionais�sem�
proteína�de�soja,�peso�56�g,�cx�

com�36�und

 

 

 

 

CX�36�UND

 

 

 

 

 

R$�40,67

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Iogurte,�ingredientes�leite,�
ingredientes�adicionais�

conservador�sorbato�potássio,�
tipo�polpa�frutas,�sabores�

diversos,�prazo�validade�40�d,�
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133

 

446706

temperatura�conservação�0�a�10�°
c,�peso�total�600�g�-�cartela�com�

6�und

 

CARTELA�6�UND

 

R$�11,81

 

 

 

134

 

 

 

462823

 

Legume�em�conserva,�tipo�
legumes�ervilha,�ingredientes�

água/açúcar

/ácido�cítrico�e�sal,�prazo�
validade�24�meses

 

 

 

EMB�2KG

 

 

 

 

R$�36,65

 

135 462824

Legume�em�conserva,�tipo�
legumes�milho,�ingredientes�
grãos�de�milho�verde�cozidos,�
prazo�validade�2�anos,�aplicação�

alimentação�de�pessoal�-�
emabalagem�2�kg�(drenado)

EMB�2KG   R$�39,03  

 

 

136

 

 

462825

 

Legume�em�conserva,�tipo�
legumes�seleta,�ingredientes�água
/açúcar/ácido�cítrico�e�sal,�prazo�

validade�18�meses

 

 

EMB�2KG

 

 

 

R$�39,81

 

 

 

 

137

 

 

 

462825

 

Legume�em�conserva,�tipo�
legumes�seleta,�ingredientes�água
/açúcar/ácido�cítrico�e�sal,�prazo�

validade�18�meses

-�pote�200g

 

 

 

EMB�200G

 

 

 

 

R$�5,77

 

 

 

 

 

138

 

 

 

 

464011

 

Leite�coco,�tipo�integral,�
ingredientes�leite�de�coco

/benzoato�sódio

/carboximetilcelulose,�prazo�
validade�1�ano�-�frasco�500�ml

 

 

 

 

garrafa�500ML

 

 

 

 

 

R$�9,25

 

 

 

 

139

 

 

 

464014

 

Leite�condensado,�ingredientes
leite�integral

/açúcar/leite�pó�integral�e�lactose,�
prazo�validade�1�ano

-�embalagem�395�g

 

 

 

EMB�395G

 

 

 

 

R$�9,24
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17�de�62

 

140

 

449182

Linguiça�tipo�paio,�
ingredientes�carne�suína,�
características�adicionais�

defumado�-�kg

 

KG

   

R$�49,81

 

 

 

 

141

 

 

 

447702

 

Linguiça�tipo�calabresa,�
ingredientes�carne�suína�
congelada�a�-18ºc,�com�
validade�mínima�de�três�

meses.

 

 

 

KG

 

 

 

 

R$�33,50

 

 

 

142

 

 

447705

 

Linguiça,�tipo�toscana,�
características�adicionais�

resfriada

 

 

KG

 

 

 

R$�32,83

 

 

 

143

 

 

459658

 

Maionese,�tipo�tradicional,�
quantidade�calorias�360/100,�
prazo�validade�6�meses�-�
embalagem�com�500G

 

 

Emb�500G

 

 

 

R$�14,26

 

 

 

 

144

 

 

 

446397

Manteiga�com�sal,�conservação�
0�a�5�°c,�prazo�validade�90�dias�-�
pote�com�500�g.�Produto�obtido�

do�creme�de�leite�(nata),�
padronizado,�pasteurizado,�

maturado,�adicionado�cloreto�de�
sódio�(sal).

 

 

 

POTE�500G

 

 

 

 

R$�25,46

 

 

 

145

 

 

242454

 

Melhorador�para�farinha,�
apresentação�pasta�-�frasco�150g

 

 

Und

 

 

 

R$�10,96

 

 

 

 

146

 

 

 

459667

 

Molho�alimentício,�composição�
básica�molho�mostarda/sal

/açúcar�e�condimento,�aspecto�
físico�líquido,200g

 

 

 

Und

 

 

 

 

R$�8,47

 

 

 

 

 

147

 

 

 

 

459655

 

Molho�inglês,�composição�básica�
vinagre,�açúcar�e�sal,�ingredientes
complementares�carne,�soja,�
condimentos,�especiarias,�

corante,

 

 

 

 

Embalagem�180�ml

 

 

 

 

 

R$�4,08
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18�de�62

 

 

148

 

 

241553

 

Molho�pimenta,�composição�água
/pimenta�vermelha�moída/vinagre�
de�álcool/sal,�aplicação�alimentos,

 

 

FRASCO�150�ml

 

 

 

R$�4,68

 

 

 

 

 

149

 

 

 

 

459653

 

Molho�shoyu,�ingrediente�sal�
refinado,�feijão�soja,�milho,�
açúcar�cristal,,�características�

adicionais�conservador�
benzoato�de�sódio,�apresentação�

líquido

 

 

 

 

Embalagem�1,01�litro

 

 

 

 

 

R$�20,18

 

 

 

150

 

 

269223

 

Vinagre,�matéria-prima:�
fermentado�acético�de�álcool�e�
vinho�tinto,�tipo:�agrin,�aspecto�

físico:�líquido

 

 

Embalagem
500�ml

 

 

 

R$�4,74

 

 

 

 

 

 

 

 

151

 

 

 

 

 

 

 

447789

 

Mortadela�de�frango.�
Ingredientes:�carne�

mecanicamente�separada�de�
frango,�carne�de�rango,�água,�
gordura�de�rango,�amido,�
proteína�de�soja,�miúdos�de�
frango,�apresentação�fatiada.�
Similar�ou�superior�a�marca�

perdigão

 

 

 

 

 

 

 

KG

 

 

 

 

 

 

 

 

R$�30,22

 

 

 

 

 

 

152

 

 

 

 

 

447789

 

Mortadela�defumada.�
Ingredientes:�carne�

mecanicamente�separada,�aves,�
carne�peru,�carne�bovina,�

toucinho,�água,�sal,�amido,�nitrito�
de�sódio,�apresentação�fatiada.�
Similar�ou�superior�a�marca�sadia

 

 

 

 

 

KG

 

 

 

 

 

 

R$�30,92

 

 

 

153

 

 

446625

 

Ovo,�origem�codorna,�uso�
culinário�–�bandeja�com�30�und

 

 

BANDEJA�30�UND

 

 

 

R$�30,86
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19�de�62

 

 

154

 

 

446617

Ovo,�origem�galinha,�
tamanho�extra,�características�
adicionais�branco,�tipo�“a”.�
Bandeja�com�30�unidades

 

 

BANDEJA�30�UND

 
 

 

R$�28,99

 

 

 

 

 

155

 

 

 

 

460486

 

Palmito�em�conserva,�tipo�
legumes�palmito,�ingredientes�

água/açúcar

/ácido�cítrico�e�sal,�prazo�
validade�24�meses�-�frasco�500�g

 

 

 

 

FRASCO�500g

 

 

 

 

 

R$�25,43

 

 

156

 

464468

 

Polpa�concentrada,�fruta�
descascada,�sabor�abacaxi

 

KG
 

 

R$�22,40
 

 

157

 

464493

 

Polpa�concentrada,�fruta�
descascada,�sabor�açaí

 

KG
 

 

R$�24,02
 

 

158

 

464484

 

Polpa�concentrada,�fruta�
descascada,�sabor�acerola

 

KG
 

 

R$�22,62
 

 

159

 

464488

 

Polpa�concentrada,�fruta�
descascada,�sabor�cupuaçu

 

KG
 

 

R$�21,91
 

 

160

 

464491

 

Polpa�concentrada,�fruta�
descascada,�sabor�graviola

 

KG
 

 

R$�29,47
 

 

161

 

464474

 

Polpa�concentrada,�fruta�
descascada,�sabor�maracujá

 

KG
 

 

R$�35,16
 

 

162

 

464485

Polpa�concentrada,�fruta�
descascada,�sabor�taperebá�/�cajá

 

KG
 

 

R$�19,83
 

 

 

163

 

 

447790

 

Presunto�de�peru,�ingredientes�
carne�de�peru,�características�
adicionais�baixo�teor�de�

gordura,

 

 

KG

 

 

 

R$�43,85

 

Folha 477



UASG�160014 Termo�de�Referência�58/2024

Câmara�Nacional�de�Modelos�de�Licitações�e�Contratos�da�Consultoria-Geral�da�União
Modelo�de�Aquisições�—�Atualização:�maio/2023
Aprovado�pela�Secretaria�de�Gestão�e�Inovação

20�de�62

 

164

 

447770

 

Presunto�suíno,�
ingredientes�carne�suína

 

KG
 

 

R$�36,99
 

 

 

 

165

 

 

 

447072

 

Queijo�coalho,�ingredientes�leite�
vaca,�peso�líquido�

aproximadamente,�kg.,�
Características�adicionais�

consistência�firme

 

 

 

KG

 

 

 

 

R$�51,83

 

 

 

 

 

166

 

 

 

 

446633

 

Queijo�mussarela,�peso�líquido�
aproximadamente,�

características�adicionais�
primeira�qualidade

/embalado�a�vácuo/saco�plástico/�
-�kg

 

 

 

 

KG

 

 

 

 

 

R$�53,55

 

 

 

167

 

 

446648

 

Queijo�parmesão,�apresentação�
ralado,�peso�1�kg,�prazo�

validade�60�dias

 

 

KG

 

 

 

R$�84,13

 

 

 

168

 

 

446639

 

Queijo�prato,�peso�líquido�
aproximadamente�características�
adicionais�primeira�qualidade.

 

 

 

KG

 

 

 

R$�58,70

 

 

 

 

169

 

 

 

 

447790

 

Frios,�variedade:�peito�de�
peru,�tipo�preparação:�

defumado,�apresentação:�
fatiado,�estado�de�

conservação:�resfriado(a)

 

 

 

 

KG

 

 

 

 

R$�62,82

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Refrigerante,�ingredientes:�água�
gaseificada,�açúcar,�extrato�de�

guaraná,�acidulante�ácido�cítrico,�
conservadores:�benzoato�de�
sódio�e�sorbato�de�potássio,�
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170 217785 aromatizante�e�corante�caramelo�
iv.�Similar�ou�superior�a�marca�

antarctica.

LATA�350�ML R$�6,37

 

 

 

 

 

 

171

 

 

 

 

 

 

217785

Refrigerante,�ingredientes:�água�
gaseificada,�açúcar,�extrato�de�
guaraná,�acidulante�ácido�cítrico,
conservadores:�benzoato�de�
sódio�e�sorbato�de�potássio,�

aromatizante�e�corante�caramelo�
iv.�Similar�ou�superior�a�marca�

antarctica.

Embalagem�garrafa�de�2000�ml.

 

 

 

 

 

 

GARRAFA�2L

 

 

 

 

 

 

R$�8,86

 

 

 

 

 

 

172

 

 

 

 

 

217784

 

Refrigerante,�ingredientes:�água�
gaseificada,�açúcar,�extrato�de�
noz�de�cola,�cafeína,�corante�

caramelo�iv,�acidulante�ins�338�e�
arona�natural.�Sabor�cola�comum.

Similar�ou�superior�as�
marcas�coca-cola,�fanta,�

pepsi,

 

 

 

 

 

LATA�350�ML

 

 

 

 

 

 

R$�5,35

 

173 217784

 

Refrigerante,�ingredientes:�água�
gaseificada,�açúcar,�extrato�de�
noz�de�cola,�cafeína,�corante�

caramelo�iv,�acidulante�ins�338�e�
arona�natural.�Sabor�cola�comum.

Similar�ou�superior�as�
marcas�coca-cola,�fanta,�

pepsi,�antártica,

GARRAFA�2L  

 

 

 

 

 

R$�10,21

 

 

 

 

 

 

 

 

 

174

 

 

 

 

 

 

 

 

 

217781

 

Refrigerante,�ingredientes:�água�
gaseificada,�açúcar,�suco�de�

laranja,�aroma�sintético�artificial,
acidulante�ácido�cítrico,�

conservador�benzoato�de�sódio,�
estabilizantes�acetato�isobutirato�

de�sacarose�e�dioctil�
sulfosuccinato�de�sódio�e�
corante�artificial�amarelo�

crepúsculo�fcf.

Similar�ou�superior�a�marca�
fanta,�embalagem�em�garrafa�de�

2000�ml.

 

 

 

 

 

 

 

 

GARRAFA�2L

 

 

 

 

 

 

 

 

 

R$�9,81
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175 217781

igerante,�ingredientes:�água�
gaseificada,�açúcar,�suco�de�
laranja,�aroma�sintético�

artificial,�acidulante�ácido�
cítrico,�conservador�benzoato�de

LATA�350�ML   R$�5,10  

 

 

 

 

 

 

 

 

176

 

 

 

 

 

 

 

 

217782

 

Refrigerante,�ingredientes:�água�
gaseificada,�açúcar,�sucos�de�
limão,�aroma�sintético�idêntico�
ao�natural,�acidulante�ácido�

cítrico,�regulador�de�acidez�citrato
de�sódio,�conservadores�benzoato�
de�sódio�e�sorbato�de�potássio,�

corantes�artificiais�amaranto,�azul�
brilhante�fcf�e�tartrazina.�similar�

ou�superior�a�marca�Soda,�
embalagem�em�lata�de�350�ml.

 

 

 

 

 

 

 

 

LATA�350�ML

 

 

 

 

 

 

 

 

 

R$�5,97

 

 

 

 

 

 

 

 

 

177

 

 

 

 

 

 

 

 

217782

 

Refrigerante,�ingredientes:�água�
gaseificada,�açúcar,�sucos�de�
limão,�aroma�sintético�idêntico�
ao�natural,�acidulante�ácido�

cítrico,�regulador�de�acidez�citrato
de�sódio,�conservadores�benzoato�
de�sódio�e�sorbato�de�potássio,�

corantes�artificiais�amaranto,�azul�
brilhante�fcf�e�tartrazina.�similar�

ou�superior�a�marca�Soda,�
embalagem�em�lata�de�350�ml.

 

 

 

 

 

 

 

 

GARRAFA�2L

 

 

 

 

 

 

 

 

 

R$�8,72

 

 

 

 

178

 

 

 

446671

 

Requeijão,�ingredientes�creme�de�
leite,�tipo�cremoso,�conservação�

1�a�10�°c,�peso

250�g,�prazo�validade�8�dias�
(após�aberto)�–�copo�200g

 

 

 

COPO�200G

 

 

 

 

R$�11,95

 

 

179

 

454018

 

Sal,�tipo�grosso,�uso�
alimentício�–�pacote�1�kg

 

KG
 

 

R$�5,65
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180 454017
Sal,�tipo�fino,�uso�alimentício�

–�pacote�1�kg

KG   R$�3,65  

181 447877

 

Salame,�uso�culinário,�
apresentação�1�kg

KG   R$�90,98  

 

 

 

182

 

 

 

447720

 

Salsicha�de�carne�bovina,�tipo�hot�
dog,�congelada�a�-18�ºc,�com�
validade�mínima�de�três�meses.

embalagem�à�vácuo�de�kg

 

 

 

KG

 

 

 

 

R$�17,28

 

 

 

 

 

183

 

 

 

 

449006

 

Sardinha�em�conserva,�tipo�peixe�
sardinha�inteira�sem�cabeça,�

ingredientes�molho�tomate/água
/óleo�comestível�e�sal,�prazo�
validade�15�meses�–�lta�125�g

 

 

 

 

LATA�125G

 

 

 

 

 

R$�8,17

 

 

 

 

 

 

184

 

 

 

 

 

462772

 

Sorvete,�prazo�validade�18,�
aplicação�sobremesa,�

ingredientes�água/açúcar

/glicose/leite�pó/leite

/gordura,�composição�proteínas
/lipídios

/carboidratos,�(diversos�
sabores)�–�copo�100�ml

 

 

 

 

 

copo100�ml

 

 

 

 

 

 

R$�3,71

 

 

185

 

 

 

 

462772

 

 

Sorvete,�tipo�gelado,�sabor�
variado,�embalagem�plástica�de�
2l,�marcas�de�referências:�toya,�

Kibon

 

 

 

 

Embalagem�2�litros

 

 

 

 

 

R$�29,80

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Suco,�apresentação�caixa�
tetrapack,�sabores�diversos,�tipo�
concentrado,�características�
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186 305348 adicionais�água,�açúcar,�acidulante
ácido�cítrico�e�antioxidante�–�cx�

com�200�ml

CX�COM�200ML R$�3,16

 

 

 

187

462101

 

Tomates�secos�em�conserva,�
tomate�in�-�natura,�características�
adicionais:�balde�plástico�de�peso�

líquido�igual�a�2�kg.

 

 

 

Und

 

 

 

 

R$�71,78

 

 

 

 

 

188

467288

Torrada,�ingredientes�farinha�de�
trigo�enriquecida�,�ferro�e�ácido�

fólico,�f�a.

Características�adicionais:
industrializa,�integral�e�salgada.�
Similar�ou�superior�a�marca�

bauduco.�Pct�160g

 

 

 

 

Und

 

 

 

 

 

R$�8,04

 

 

189

 

464883

 

Uva�passa�ingredientes�uva,
tipo�seca�(passa)

 

KG
 

 

R$�29,92
 

 

 

190

 

 

242454

 

Oleo�melhorador�para�farinha�de�
trigo,�embalagem�de�100g.�

(bisnaga)

 

 

Bisnaga�100�g

 

 

 

R$�10,50

 

 

191

 

279262

 

Milho�de�mungunzá�
(canjica)�500g

 

PCT�500G
 

 

R$�10,68
 

 

192

 

463551

 

Bebida�láctea�capuccino�sabor
chocolate�cx190ml

 

Emb
 

 

R$�7,20
 

 

 

193

 

 

467201

 

Kit�feijoada�kg�(bacon,�
linguiça�tipo�calabresa,�paleta�
suína,�costela�suína,�pé�suíno,�

pele�suína)

 

 

 

KG

 

 

 

R$�32,49

 

 

194

 

465350

 

Macarrão�para�lasanha�–�
pacote�com�500g

 

PCT�COM�500G
 

 

R$�12,89
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195

 

 

465633

 

Bolo�individual,�40G,�sabor�
chocolate,�marca�de�referência:�

Balduco�ou�superior

 

 

PCT�40G

 

 

 

R$�3,86

 

 

196

 

308613

 

Salgados�diversos�tipo�coxinha,�
recheio�de�frango

 

Cento
 

 

R$�45,68
 

 

 

197

 

 

308613

 

Salgados�diversos�tipo�risole,�
recheio�de�carne�bovina

 

 

Cento

 

 

 

R$�46,68

 

 

 

198

 

 

308613

 

Salgados�diversos�para�coquetel,�
recheio�de�queijo�e�presunto

 

 

Cento

 

 

 

R$�46,43

 

 

 

199

 

 

308613

 

Salgados�diversos�para�coquetel,�
tipo�empada�de�frango

 

 

Cento

 

 

 

R$�46,68

 

 

200

 

308613

 

Salgados�diversos�tipo�croquete,�
recheio�de�camarão

 

Cento
 

 

R$�50,68
 

 

201

 

460494

 

Pão�de�queijo�congelado�sem�
glúten,�unidade�de�01�kg

 

Embalagem�1�Kg
 

 

R$�28,64
 

 

 

202

 

 

279242

 

Mistura�para�bolo�diversos�
sabores,�marca�similar�a�Dona�

Benta�ou�superior

 

 

Pct�450�G

 

 

 

R$�9,39

 

 

203

 

467430

 

Molho�de�mesa�tipo�salada,�
apresentação�líquido

 

Embalagem�236�ml
 

 

R$�8,59
 

 

 

204

 

 

464004

 

Bombom�com�cobertura�de�
chocolate�preto,�com�recheio�e�

diversos�sabores

 

 

Pacote�50�und

 

 

 

R$�57,30
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205

 

 

 

 

462638

 

Paçoquinha�individual,�pote�com�
50�unidades,�marca�similiar�a�

paçoquita�ou�superior,�
embalagem�em�pote�de�plástico�e�

transparente

 

 

 

 

Und

 

 

 

 

 

R$�27,60

 

 

 

 

 

 

 

206

 

 

 

 

 

 

458918

Farinha�de�mandioca,�fina,�
beneficiada,�seca,�com�umidade�

superior�a�13%,�isenta�de�
matéria�terrosa,�fungos�ou�
parasitas�e�fragmentos�

estranhos,�embalada�em�pacotes�
plásticos�de�01�kg,�

transparentes�e�resistentes,�
acondicionados�em�fardos.

 

Kg
 

 

 

 

 

 

 

R$�11,14

 

 

 

207

 

 

464758

 

Suco�concentrado�de�caju�em�
garrafa�de�500ml,�marca�de�

referência�Jandaia�Bela�Ischia�ou�
superior

 

 

Frasco�500�ml

 

 

 

R$�6,45

 

 

 

 

208

 

 

 

464752

 

Suco�concentrado�de�abacaxi�
em�garrafa�de�500ml,�marca�de�
referência�Jandaia�Bela�Ischia�

ou�superior

 

 

 

Frasco�500�ml

 

 

 

 

R$�7,23

 

 

 

 

209

 

 

 

464751

 

Suco�concentrado�de�maracujá�
em�garrafa�de�500ml,�marca�de�
referência�Jandaia�Bela�Ischia�ou�

superior

 

 

 

Embalagem�500�ml

 

 

 

 

R$�8,27

 

210

 

 

232357

Refresco�em�pó�adoçado,�
sabores�(�abacaxi,�laranja,�uva�e�
pêssego)�em�embalagem�de�01�

kg

 

 

KG

 

 

 

R$�
15,34

 

1.1.2�Estimativas�de�consumo�individualizadas,�do�órgão�gerenciador�e�órgãos�participantes.
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Item DESCRIÇÃO/ 
ESPECIF.

UNIDADE DE 
MEDIDA

REQUISIÇÃO 
MÍNIMA

REQUISIÇÃO 
Máxima

Quantidade 
total

1 Legume in natura, tipo 
abóbora, espécie cabotiá KG 20 160 200

2
Legume in natura, tipo 

abóbora, espécie 
moranga

KG 10 80 100

3
Legume in natura, tipo 

abobrinha, espécie 
italiana

KG 20 160 200

4 Legume in natura, tipo 
batata doce, espécie roxa KG 20 160 200

5
Legume in natura, tipo 
batata inglesa lavada, 

espécie lisa
KG 140 1120 1400

6 Legume in natura, tipo 
berinjela, espécie comum KG 15 120 150

7
Legume in natura, tipo 

beterraba, espécie 
comum

KG 100 800 1000

8 Legume in natura, tipo 
cebola, espécie comum KG 200 1600 2000

9 Legume in natura, tipo 
cebola, espécie roxa KG 20 160 200

10 Legume in natura, tipo 
cenoura, espécie comum KG 200 1600 2000

11
Legume in natura, tipo 

mandioca, espécie 
comum

KG 180 1440 1800

12 Legume in natura, tipo 
maxixe, espécie comum KG 10 80 100

13 Legume in natura, tipo 
pepino, espécie comum KG 150 1200 1500
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14 Legume in natura, tipo 
quiabo, espécie liso

KG 40 320 400

15 Legume in natura, tipo 
tomate, espécie cereja KG 200 1600 2000

16 Legume in natura, tipo: 
tomate italiano KG 40 320 400

17 Legume in natura, tipo 
vagem, espécie comum KG 20 160 200

18 Verdura in natura, tipo 
acelga, espécie comum KG 5 40 50

19 Verdura in natura, tipo 
agrião, espécie verde KG 20 160 200

20 Verdura in natura, tipo 
alface, espécie americana KG 30 240 300

21 Verdura in natura, tipo 
alface, espécie crespa KG 150 1200 1500

22 Verdura in natura, tipo 
alface, espécie roxa KG 15 120 150

23 Verdura in natura, tipo 
brócolis, espécie comum KG 90 720 900

24 Verdura in natura, tipo 
coentro, espécie comum KG 5 40 50

25
Verdura in natura, tipo 
cebolinha, apresentação 

natural
UND 20 160 200

26 Verdura in natura, tipo 
chicória UND 20 160 200

27

Verdura in natura, tipo 
couve, espécie comum, 

apresentação: maço com 
pelo menos 6 folhas

UND 25 200 250

28
Verdura in natura, tipo 

couve-flor, espécie 
comum

KG 5,6 44,8 56
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29 Verdura in natura, tipo 
espinafre KG 5 40 50

30 Verdura in natura, tipo 
hortelã, espécie comum KG 5 40 50

31
Verdura in natura, tipo 

manjericão, espécie 
comum

KG 11,7 93,6 117

32
Verdura in natura, tipo 

pimentão, espécie 
amarelo/extra

KG 15 120 150

33
Verdura in natura, tipo 
pimentão, espécie verde

/extra
KG 70 560 700

34
Verdura in natura, tipo 

pimentão, espécie 
vermelho/extra

KG 15 120 150

35
Verdura in natura, tipo 
repolho verde, espécie 

comum
KG 60 480 600

36 Verdura in natura, tipo 
repolho, espécie roxo KG 20 160 200

37 Verdura in natura, tipo 
rúcula, espécie comum KG 5 40 50

38 Verdura in natura, tipo 
salsa, espécie comum KG 10 80 100

39 Pimenta de cheiro KG 20 160 200

40
Fruta, tipo: abacate 

manteiga, apresentação: 
natural

KG 50 400 500

41

Fruta in natura, tipo 
abacaxi, espécie comum, 
características adicionais 
sem coroa e peso médio 

de 1,5 kg

KG 30 240 300
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42 Fruta in natura, tipo 
banana, espécie maçã KG 25 200 250

43 Fruta in natura, tipo 
banana, espécie nanica KG 25 200 250

44 Fruta in natura, tipo 
banana, espécie prata KG 200 1600 2000

45 Fruta in natura, tipo 
goiaba, espécie vermelha KG 50 400 500

46 Fruta in natura, tipo 
laranja, espécie pêra KG 50 400 500

47 Fruta in natura, tipo 
limão, espécie taiti KG 120 960 1200

48 Fruta in natura, tipo 
maçã, espécie fuji KG 150 1200 1500

49
Fruta, tipo: mamão 

formosa, apresentação: 
natural

KG 120 960 1200

50 Fruta in natura, tipo 
manga, espécie rosa KG 40 320 400

51
Fruta in natura, tipo 
melancia, espécie 

redonda
KG 150 1200 1500

52 Fruta in natura, tipo 
melão, espécie comum KG 250 2000 2500

53
Fruta in natura, tipo 
morango, espécie 

comum
KG 10 80 100

54 Fruta in natura, tipo 
tangerina, KG 60 480 600

55 Fruta in natura, tipo uva, 
espécie itália KG 5 40 50

56 Fruta in natura, tipo uva, 
espécie rubi KG 5 40 50
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57 Fruta in natura, tipo 
Banana Pacovan KG 40 320 400

58 Fruta in natura, tipo 
Kiwi KG 5 40 50

59 Cará roxo in natura KG 50 400 500

60 Tucumã in natura 
descascado KG 10 80 100

61 Pupunha in natura KG 5 40 50

62

Orégano desidratado, 
aspecto físico folha 

desidratada com 
validade e com tabela 

nutricional.

Embalagem100g 5 40 50

63

Açafrão em pó - 100% 
natural - embalagem 
1Kg, com validade e 

com tabela nutricional.

Kg 5 40 50

64

Canela em pó– 
embalagem contendo no 

mínimo 30g, com 
validade e com tabela 

nutricional.

Und 15 120 150

65

Colorau em pó– 
embalado em pote 1kg, 

com validade e com 
tabela nutricional.

KG 25 200 250

66

Cominho em pó– 
embalagem de 1kg, com 

validade e com tabela 
nutricional.

KG 5 40 50

67

Pimenta do reino em 
pó– embalagem de 1kg, 

com validade e com 
tabela nutricional.

KG 10 80 100

68

Alecrim desidratado - 
embalado de 1kg, com 
validade e com tabela 

nutricional.

KG 10 80 100
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69
Tempero em pó, tipo 

ervas finas, embalagem 
250g

Und 10 80 100

70
Condimento, tipo: alho, 
apresentação: natural, 
adicional: cabeça, kg

KG 40 320 400

71

Louro folha – 
embalagem contendo no 

mínimo 4g, com 
validade e com tabela 

nutricional.

Und 5 40 50

72

Noz-moscada – pó – 
contendo no mínimo 
10g, com validade e 

com tabela nutricional.

Und 5 40 50

73

Tomilho desidratado - 
embalagem 100g, com 
validade e com tabela 

nutricional.

Und 5 40 50

74

Páprica picante – 
embalagem 500g, com 
validade e com tabela 

nutricional.

Und 5 40 50

75

Salsa desidratada - 
embalado em pote 20g, 

com validade e com 
tabela nutricional.

Und 10 80 100

76

Manjericão desidratado - 
contendono mínimo 7g,, 

com validade e com 
tabela nutricional.

Und 10 80 100

77

Gergelim branco – 
embalagem de 1kg, com 

validade e com tabela 
nutricional.

Kg 5 40 50

78

Gergelim preto - 
embalagem de 1kg, com 

validade e com tabela 
nutricional.

Kg 5 40 50
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79 Amaciante de carne 
artificial, embalagem de 

1 kg

KG 30 240 300

80

Tempero, tipo completo 
sabor galinha, aplicação 

uso culinário – 
embalagem com 1 kg

KG 60 480 600

81

Achocolatado, 
apresentação líquido, 
sabor chocolate, prazo 

validade 6 meses, 
características adicionais 

enriquecida com 
vitaminas. Valor 

energético máximo: 190 
kcal/200 ml - cx 200 ml

CX 200ML 15 120 150

82

Adoçante, aspecto físico 
líquido, ingredientes 

aspartame, tipodietético, 
embalagem frasco 100 

ml

FRASCO100ML 15 120 150

83

Água mineral, 
gaseificação com gás, 

tipo embalagem 
plástico, características 
adicionais com lacre de 
segurança na tampa e 

invólucro protetor – gfa 
500 ml

GARRAFA500ML 80 640 800

84

Água mineral, 
gaseificação sem gás, 

tipo embalagem plástica 
retornável, 

características adicionais 
com lacre de segurança 
na tampa e invólucro 
protetor – galão 20 l

GALÃO 20 
LITROS 2 16 20

85

Água mineral, 
gaseificação sem gás, 

tipo embalagem 
plástico, características 
adicionais com lacre de 
segurança na tampa e 

invólucro protetor – gfa 
500 ml

GARRAFA500ML 100 800 1000

86 Alcaparras em conserva, 
embalagem 120g EMB 120G 10 80 100
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87

Atum sólido, 
ingredientes óleo 

comestível/água e sal, 
prazo validade 15 

meses, lata com 170 g

LATA 170G 120 960 1200

88

Aveia, apresentação 
flocos, prazo validade 1 
ano (fechado), aplicação 
mingau, pacote c/ 500 g

PCT 500G 60 480 600

89
Azeite de oliva, tipo 

extra virgem, 
embalagem com 500ml

EMB 500ML 25 200 250

90

Azeite dendê, óleo 
vegetal comestível, 

matéria-prima dendê, 
aplicação culinária em 
geral, tipo puro com 
baixa acidez, prazo 
validade 18 meses, - 

frasco 500 ml

FRASCO500ML 15 120 150

91

Azeitona, tipo verde, 
apresentação sem 

caroço, tamanho grande 
–embalagem 500g

EMB 500G 15 120 150

92

Bacon defumado, em 
manta, ingredientes 

carne suína, 
apresentação defumada 

– kg

KG 40 320 400

93
Barra de cereal, sabores: 

banana com aveia ou 
banana (25g),

Und 60 480 600

94

Batata frita tipo palha 
tradicional, ingredientes 
batatas, gordura vegetal, 

sal; característica 
adicionais 0% gordura 

trans, visconti, 
equivalente ou de 
melhor qualidade

EMB 500G 7,5 60 75

95

Biscoito, apresentação 
quadrado, sabor água e 

Pacote 400 50 400 500
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sal, classificação 
salgado, pacote 400g 

sem recheio

96

Biscoito, apresentação 
wafer, sabor sortido, 

características adicionais 
com recheio, pacote 

com 140g

PCT 140G 80 640 800

97

Biscoito tipo 
champagne, ingredientes 
açúcar, farinha detrigo, 
glúten, ovo e sal, pacote 

com 150g

PCT 150G 5 40 50

98 Caldo de carne em pó 
1kg KG 12 96 120

99

Caldo de galinha 
tempero profissional 

1kg em pó, com 
validade e com tabela 

nutricional.

KG 12 96 120

100

Carne de ave in natura, 
tipoanimal: frango, tipo 

corte: coração, 
apresentação: inteiro, 

estado de conservação: 
resfriado(a)

KG 5 40 50

101

Requeijão, ingredientes: 
creme de leite, tipo: 
light, conservação: 1 
a10 °c, características 
adicionais:cremoso, 

Emb 200g

Emb 200g 60 480 600

102

Pão de queijo, basa da 
massa: polvilho doce ou 

azedo e queijo, 
ingredientes adicionais: 

original, formato: 
coquetel,mini, 

apresentação: cru 
congelado

KG 30 240 300

103

Carne suína, tipo costela 
suína, congelada a -18ºc, 
com validade mínima de 

seis meses.

KG 35 280 350
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104

Catchup, molho 
alimentício, composição 

básica concentrado 
tomate/sal/açúcar e 

condimento, aspecto 
físico líquido, prazo 

validade 3 dias (aberto)
/24 meses (fechado), 

conservação com 
conservante, quantidade 
calorias68 kcal - frasco 

com 400 g

FRASCO 400G 60 480 600

105 Chocolate, apresentação 
granulado, pacote 500 g PCT 500G 5 40 50

106
Chocolate, meio 

amargo, sabor ao leite. 
Validade 1 ano. Kg

KG 3 24 30

107
Coco seco, apresentação 
ralado - embalagem pct 

100 g
PCT 100G 7,2 57,6 72

108

Cogumelo em conserva, 
tamanho médio, 

ingredientes cogumelos 
pré- cozidos/água e sal, 
prazo validade 4 anos – 

contendo no mínimo 
100g

Und 21,5 172 215

109

Creme de leite, 
ingredientes gordura 
láctea - mínimo 35%, 

apresentação 
embalagem tetra rex 

(caixinha), peso 300g, 
prazo validade 15 d, 

conservação ambiente 
seco e arejado - 

embalagem 300 g

EMB 300G 40 320 400

110

Doce de goiaba tipo 
goiabada, ingredientes: 
polpa de goiaba, açúcar, 

açúcar líquido, 
acidulante ácido cítrico 
e estabilizante pectina. 

Barra de 1 kg

KG 50 400 500

111

Doce de leite, 
apresentação em pasta, 

ingredientes leite/açúcar 
/glicose e bicarbonato de Und 6 48 60
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sódio, prazo validade 
180 dias,embalagem 5 

Kg

112 Essência de baunilha 
litro LITRO 1 8 10

113

Extrato alimentício, 
ingrediente básico 

tomate, prazo validade 
12 meses, conservação 
isento de fermentação, 

características adicionais 
maduros, selecionados, 
sem pele e sem sementes

Emb 2 KG 80 640 800

114

Farinha de rosca, 
material pão de trigo, 
aplicação culinária em 

geral

PCT 500G 30 240 300

115

Farinha de trigo, 
material trigo especial, 
apresentação pó fino, 

cor branca ou 
ligeiramente amarelada, 
sem fermento, validade 

mínima de 6 meses, 
características adicionais 
enriquecida com ferro, 

embalagem de 1 kg

KG 800 6400 8000

116

Fermento, tipo: 
biológico seco, 

apresentação: pó, 
composição: penicillium 
camemberti, pacote500 g

Emb 500G 20 160 200

117

Fermento, tipo químico, 
variedades regular, 

aplicação elaboração 
produtos panificação

/massas, apresentação 
pó,

Emb 500G 10 80 100

118

Flocos de cereal, tipo 
sucrilhos, características 

adicionais açucarado, 
embalagem de 500g

Und 5 40 50

119
Fruta em calda, tipo 

fruta abacaxi, lata com 
400g (drenado)

LATA 400G 5 40 50
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120

Fruta em calda, tipo 
fruta ameixa, 

ingredientes água e 
açúcar, prazo validade 2 

anos - lata 400 g

LATA 400G 5 40 50

121

Fruta em calda, tipo 
fruta cereja, ingredientes 

água e açúcar, 
prazovalidade 2 anos , 

embalagem 100g 
(drenado)

Copo 100G 5 40 50

122

Fruta em calda, tipo 
fruta figo, ingredientes 
água e açúcar, prazo 
validade 2 anos - lata 

400 g

LATA 400G 5 40 50

123

Fruta em calda, tipo 
fruta pêssego cozido, 
ingredientes água e 

açúcar, prazo validade 3 
anos – lata 450g

LATA 450G 5 40 50

124

Fubá, aplicação 
culinária em geral, 

aspecto físico pó, cor 
amarela, matéria-prima 

milho - pct 1000g

KG 25 200 250

125
Gelatina alimentícia, 
tipo comum, sabor 

variado, apresentação pó
KG 35 280 350

126 Gelatina sem sabor - 
(12g) Pct 12g 5 40 50

127 Geléia de mocotó, 
embalagem 180g PCT 180g 15 120 150

128
Gelo, material: água 

filtrada, apresentação: 
cubos

SACO 5kg 5 40 50

129
Goma para tapioca, 

aplicação uso culinário – 
pct com 1 kg

KG 50 400 500

130 Granola, a base de: 
flocos de aveia / passas KG 5 40 50

Folha 496
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131

Hambúrguer, material 
carne bovina, tipo 

temperado, apresentação 
congelado, 

características adicionais 
sem proteína de soja, 

peso 56 g, cx com36 und

CX 36 UND 20 160 200

132

Hambúrguer, material 
carnefrango, tipo 

temperado, apresentação 
congelado, 

características adicionais 
sem proteína de soja, 

peso 56 g, cx com36 und

CX 36 UND 20 160 200

133

Iogurte, ingredientes 
leite, ingredientes 

adicionais conservador 
sorbato potássio, tipo 
polpa frutas, sabores 

diversos, prazo validade 
40 d, temperatura 

conservação 0 a 10 °c, 
peso total 600 g - cartela 

com 6 und

CARTELA 6UND 80 640 800

134

Legume em conserva, 
tipo legumeservilha, 

ingredientes água/açúcar 
/ácido cítrico e sal, 

prazo validade24 meses

EMB 2KG 12 96 120

135

Legume em conserva, 
tipo legumes milho, 

ingredientes grãos de 
milho verde cozidos, 

prazo validade 2 anos, 
aplicação alimentação 

depessoal - emabalagem 
2 kg (drenado)

EMB 2KG 10 80 100

136

Legume em conserva, 
tipo legumesseleta, 

ingredientes água/açúcar 
/ácido cítrico e sal, 

prazo validade18 meses

EMB 2KG 10 80 100

137

Legume em conserva, 
tipo legumesseleta, 

ingredientes água/açúcar 
/ácido cítrico e sal, 

prazo validade18 meses 
- pote 200g

EMB 200G 25 200 250

Folha 497
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138

Leite coco, tipo integral, 
ingredientes leite de coco

/benzoato sódio
/carboximetilcelulose, 
prazo validade 1 ano - 

frasco 500 ml

garrafa 500ML 35 280 350

139

Leite condensado, 
ingredientes leite integral
/açúcar/leite pó integral 
e lactose, prazo validade 
1 ano - embalagem 395 g

EMB 395G 100 800 1000

140

Linguiça tipo paio, 
ingredientes carne suína, 
característicasadicionais 

defumado - kg

KG 15 120 150

141

Linguiça tipo calabresa, 
ingredientes carne suína 
congelada a -18ºc, com 
validade mínima de três 

meses.

KG 15 120 150

142
Linguiça, tipo toscana, 

características adicionais 
resfriada

KG 15 120 150

143

Maionese, tipo 
tradicional, quantidade 

calorias 360/100, 
prazovalidade 6 meses - 
embalagem com 500G

Emb 500G 120 960 1200

144

Manteiga com sal, 
conservação 0 a 5 °c, 

prazo validade 90 dias - 
pote com 500 g. Produto 
obtido do creme de leite 

(nata), padronizado,
pasteurizado, maturado, 
adicionado cloreto de 

sódio (sal).

POTE 500G 25 200 250

145
Melhorador para 

farinha, apresentação 
pasta - frasco 150g

Und 20 160 200

146

Molho alimentício, 
composição básica 
molho mostarda/sal

Und 12 96 120

Folha 498
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/açúcar e condimento, 
aspecto físico líquido, 

200g

147

Molho inglês, 
composição básica 

vinagre, açúcar e sal, 
ingredientes 

complementares carne, 
soja, condimentos, 
especiarias, corante,

Embalagem 180 
ml 30 240 300

148

Molho pimenta, 
composição água 

/pimenta vermelha moída
/vinagre de álcool/sal, 
aplicação alimentos,

FRASCO 150 ml 40 320 400

149

Molho shoyu, 
ingrediente sal refinado, 

feijão soja, milho, 
açúcar cristal,, 

características adicionais 
conservador benzoato de 

sódio,apresentação 
líquido

Embalagem 1,01 
litro 30 240 300

150

Vinagre, matéria-prima: 
fermentado acético de 
álcool e vinho tinto, 

tipo: agrin, 
aspectofísico: líquido

Embalagem 500 
ml 100 800 1000

151

Mortadela de frango. 
Ingredientes: carne 

mecanicamente separada 
de frango, carne de 

rango, água, gordura de 
rango, amido, proteína 

de soja, miúdos de 
frango, apresentação 
fatiada. Similar ou 
superior a marca 

perdigão

KG 30 240 300

152

Mortadela defumada. 
Ingredientes: carne 

mecanicamente 
separada, aves, carne 
peru, carne bovina, 
toucinho, água, sal, 

amido, nitrito de sódio, 
apresentação fatiada.
Similar ou superior a 

marca sadia

KG 30 240 300
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153
Ovo, origem codorna, 

uso culinário – bandeja 
com 30 und

BANDEJA 
30UND 120 960 1200

154

Ovo, origem galinha, 
tamanho extra, 

características adicionais 
branco, tipo “a”. 
Bandeja com 30 

unidades

BANDEJA 
30UND 30 240 300

155

Palmito em conserva, 
tipo legumes palmito, 

ingredientes água/açúcar 
/ácido cítrico e sal, 

prazo validade 24 meses 
- frasco 500 g

FRASCO 500g 5 40 50

156
Polpa concentrada, fruta 

descascada, sabor 
abacaxi

KG 50 400 500

157 Polpa concentrada, fruta 
descascada, sabor açaí KG 50 400 500

158 Polpa concentrada, fruta 
descascada, sabor acerola KG 50 400 500

159
Polpa concentrada, fruta 

descascada, sabor 
cupuaçu

KG 50 400 500

160
Polpa concentrada, fruta 

descascada, sabor 
graviola

KG 20 160 200

161
Polpa concentrada, fruta 

descascada, sabor 
maracujá

KG 50 400 500

162
Polpa concentrada, fruta 

descascada, sabor 
taperebá / cajá

KG 50 400 500

163

Presunto de peru, 
ingredientes carne de 

peru, 
característicasadicionais 

baixo teor de gordura,

KG 80 640 800

Folha 500
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164 Presunto suíno, 
ingredientes carne suína

KG 60 480 600

165

Queijo coalho, 
ingredientes leite vaca, 

peso líquido 
aproximadamente, kg., 

Características 
adicionais consistência 

firme

KG 20 160 200

166

Queijo mussarela, peso 
líquido 

aproximadamente, 
características adicionais 

primeira qualidade
/embalado a vácuo/saco 

plástico/ - kg

KG 90 720 900

167

Queijo parmesão, 
apresentação ralado, 

peso 1 kg, prazo 
validade60 dias

KG 25 200 250

168

Queijo prato, peso 
líquido 

aproximadamente 
características adicionais 

primeira qualidade.

KG 25 200 250

169

Frios, variedade: peito 
de peru, tipo preparação: 
defumado,apresentação: 

fatiado, estado de 
conservação: resfriado(a)

KG 12 96 120

170

Refrigerante, 
ingredientes: água 

gaseificada, açúcar, 
extrato de guaraná, 

acidulante ácido cítrico, 
conservadores: benzoato 

de sódio e sorbato de 
potássio, aromatizante 
ecorante caramelo iv. 
Similar ou superior a 

marca antarctica.

LATA 350 ML 40 320 400

171

Refrigerante, 
ingredientes: água 

gaseificada, açúcar, 
extrato de guaraná, 

acidulante ácido cítrico, 
conservadores: benzoato 

de sódio e sorbato de GARRAFA 2L 40 320 400
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potássio, aromatizante e 
corante caramelo iv. 
Similar ou superior a 

marca antarctica. 
Embalagem garrafa de 

2000 ml.

172

Refrigerante, 
ingredientes: água 

gaseificada, açúcar, 
extrato de noz de cola, 

cafeína, corante 
caramelo iv, acidulante 
ins 338 e arona natural. 

Sabor cola comum. 
Similar ou superior as 

marcas coca-cola,fanta, 
pepsi,

LATA 350 ML 40 320 400

173

Refrigerante, 
ingredientes: água 

gaseificada, açúcar, 
extrato de noz de cola, 

cafeína, corante 
caramelo iv, acidulante 
ins 338 e arona natural. 

Sabor cola comum. 
Similar ou superior as 

marcas coca-cola,fanta, 
pepsi, antártica,

GARRAFA 2L 40 320 400

174

Refrigerante, 
ingredientes: água 

gaseificada, açúcar, suco 
delaranja, aroma 

sintético artificial, 
acidulante ácido cítrico, 
conservador benzoato de 

sódio, estabilizantes 
acetato isobutirato de 

sacarose e dioctil 
sulfosuccinato de sódio 

e corante artificial 
amarelo crepúsculo fcf. 
Similar ou superior a 

marca fanta, embalagem 
em garrafa de 2000 ml.

GARRAFA 2L 40 320 400

175

Refrigerante, 
ingredientes: água 

gaseificada, açúcar, suco 
delaranja, aroma 

sintético artificial, 
acidulante ácido cítrico, 
conservador benzoato de 

sódio, estabilizantes 
acetato isobutirato de 

sacarose e dioctil 
LATA 350 ML 45 360 450
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sulfosuccinato de sódio 
e corante artificial 

amarelo crepúsculo fcf. 
Similar ou superior a 

marca fanta, embalagem 
garrafa de lata 350 ml.

176

Refrigerante, 
ingredientes: água 

gaseificada, açúcar, 
sucos de limão, aroma 
sintético idêntico ao 

natural, acidulante ácido 
cítrico, regulador de 

acidez citrato de sódio, 
conservadores benzoato 

de sódio e sorbato de 
potássio, corantes 

artificiais amaranto, azul 
brilhante fcf e tartrazina.

similar ou superior a 
marca Soda, embalagem 

em lata de 350 ml.

LATA 350 ML 40 320 400

177

Refrigerante, 
ingredientes: água 

gaseificada, açúcar, 
sucos de limão, aroma 
sintético idêntico ao 

natural, acidulante ácido 
cítrico, regulador de 

acidez citrato de sódio, 
conservadores benzoato 

de sódio e sorbato de 
potássio, corantes 

artificiais amaranto, azul 
brilhante fcf e tartrazina.

similar ou superior a 
marca Soda, embalagem 

em lata de 350 ml.

GARRAFA 2L 40 320 400

178

Requeijão, ingredientes 
creme de leite, tipo 

cremoso, conservação 1 
a 10 °c, peso 250 g, 
prazo validade8 dias 
(após aberto) – copo 

200g

COPO 200G 50 400 500

179 Sal, tipo grosso, uso 
alimentício – pacote 1 kg KG 10 80 100

180 Sal, tipo fino, uso 
alimentício – pacote 1 kg KG 60 480 600

Folha 503
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181
Salame, uso culinário, 

apresentação 1 kg

KG 5 40 50

182

Salsicha de carne 
bovina, tipo hot dog, 

congelada a -18ºc, com 
validade mínima de três 

meses. embalagem à 
vácuo de kg

KG 80 640 800

183

Sardinha em conserva, 
tipo peixe sardinha 
inteira sem cabeça, 
ingredientes molho 
tomate/água /óleo 

comestível e sal, prazo 
validade 15 meses – lta 

125 g

LATA 125G 25 200 250

184

Sorvete, prazo validade 
18, aplicação 

sobremesa, ingredientes 
água/açúcar/glicose/leite 

pó/leite /gordura, 
composição proteínas 
/lipídios/carboidratos, 
(diversos sabores) – 

copo 100 ml

copo100 ml 400 3200 4000

185

Sorvete, tipo gelado, 
sabor variado, 

embalagem plástica de 
2l, marcas de 

referências: toya, Kibon

Embalagem 2 
litros 20 160 200

186

Suco, apresentação 
caixa tetrapack, sabores 

diversos, tipo 
concentrado, 

características adicionais 
água, açúcar, acidulante 

ácido cítrico e 
antioxidante – cx com 

200 ml

CX COM200ML 10 80 100

187

Tomates secos em 
conserva, tomate in - 
natura, características 

adicionais: balde 
plástico de peso líquido 

igual a 2 kg.

Und 5 40 50

Torrada, ingredientes 
farinha de trigo 
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188

enriquecida , ferro e 
ácido fólico, f a. 
Características 

adicionais: industrializa, 
integral e salgada. 

Similar ou superior a 
marca bauduco. Pct 160g

Und 5 40 50

189 Uva passa ingredientes 
uva, tipo seca (passa) KG 2 16 20

190

Oleo melhorador para 
farinha de trigo, 

embalagem de 100g. 
(bisnaga)

Bisnaga 100 g 30 240 300

191 Milho de mungunzá 
(canjica) 500g PCT 500G 25 200 250

192 Bebida láctea capuccino 
sabor chocolate cx190ml Emb 25 200 250

193

Kit feijoada kg (bacon, 
linguiçatipo calabresa, 
paleta suína, costela 
suína, pé suíno, pele 

suína)

KG 100 800 1000

194 Macarrão para lasanha – 
pacote com 500g PCT COM500G 40 320 400

195

Bolo individual, 40G, 
sabor chocolate, marca 
de referência: Balduco 

ou superior

PCT 40G 60 480 600

196
Salgados diversos tipo 

coxinha, recheio de 
frango

Cento 5 40 50

197
Salgados diversos tipo 
risole, recheio de carne 

bovina
Cento 5 40 50

198
Salgados diversos para 

coquetel, recheio de 
queijo e presunto

Cento 5 40 50

199
Salgados diversos para 
coquetel, tipo empada 

de frango
Cento 5 40 50
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200
Salgados diversos tipo 
croquete, recheio de 

camarão
Cento 5 40 50

201
Pão de queijo congelado 
sem glúten, unidade de 

01 kg
Embalagem 1Kg 40 320 400

202

Mistura para bolo 
diversos sabores, marca 

similar a Dona Benta 
ousuperior

Pct 450 G 6 48 60

203
Molho de mesa tipo 
salada, apresentação 

líquido

Embalagem 236 
ml 25 200 250

204

Bombom com cobertura 
de chocolate preto, com 

recheio e diversos 
sabores

Pacote 50 und 5 40 50

205

Paçoquinha individual, 
pote com 50 unidades, 

marca similiar a 
paçoquita ou superior, 
embalagem em pote de 
plástico e transparente

Und 80 640 800

206

Farinha de mandioca, 
fina, beneficiada, seca, 

com umidade superior a 
13%, isenta de matéria 

terrosa, fungos ou 
parasitas e fragmentos 

estranhos, embalada em 
pacotes plásticos de 01 

kg, transparentes e 
resistentes, 

acondicionados em 
fardos.

Kg 15 120 150

207

Suco concentrado de 
caju em garrafa de 
500ml, marca de 

referência Jandaia Bela 
Ischia ousuperior

Frasco 500 ml 40 320 400

208

Suco concentrado de 
abacaxi em garrafa de 

Frasco 500 ml 20 160 200
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500ml, marca de 
referência Jandaia Bela 

Ischia ou superior

209

Suco concentrado de 
maracujá em garrafa de 

500ml, marca de 
referência Jandaia Bela 

Ischia ou superior

Embalagem 500 
ml 20 160 200

210

Refresco em pó 
adoçado, sabores ( 

abacaxi, laranja, uva e 
pêssego) em embalagem 

de 01 kg

KG 60 480 600

1.2.� Os� bens� objeto� desta� contratação� são� caracterizados� como� comuns,� conforme� justificativa� constante� do� Estudo� Técnico
Preliminar. 

1.3.�O�objeto�desta�contratação�não�se�enquadra�como�sendo�de�bem�de�luxo,�conforme�Decreto�nº�10.818,�de�27�de�setembro�de
2021. 

1.4.�O�prazo�de�vigência�da�contratação�é�de�08�(oito)�meses�contados�da�assinatura�da�Ata�de�Registro�de�Preços,�na�forma�do
artigo�105�da�Lei�n°�14.133,�de�2021.

1.5.�O� prazo� de� vigência� da� contratação� é� de� ..............................� (máximo� de� 5� anos)� contados� do(a)� .............................,
prorrogável�por�até�10�anos,�na�forma�dos�artigos�106�e�107�da�Lei�n°�14.133,�de�2021.

1.5.1.�O�fornecimento�de�bens�é�enquadrado�como�continuado�tendo�em�vista�que�[...],�sendo�a�vigência�plurianual�mais
vantajosa�considerando�[...]�OU�o�Estudo�Técnico�Preliminar�OU�os�termos�da�Nota�Técnica�.../....

1.6.�O�contrato�oferece�maior�detalhamento�das�regras�que�serão�aplicadas�em�relação�à�vigência�da�contratação.

2.�Fundamentação�da�contratação

2.�FUNDAMENTAÇÃO�E�DESCRIÇÃO�DA�NECESSIDADE�DA�CONTRATAÇÃO

2.1.�A�Fundamentação�da�Contratação� e� de� seus� quantitativos� encontra-se� pormenorizada� em�Tópico� específico�dos�Estudos
Técnicos�Preliminares,�apêndice�deste�Termo�de�Referência. 

2.2.�O�objeto�da�contratação�está�previsto�no�Plano�de�Contratações�Anual� ,�conforme�detalhamento�a�seguir:[ANO]

I)�ID�PCA�no�PNCP: 00394452000103-0-000011/2024

II)�Data�de�publicação�no�PNCP: 20/05/2023

III)�Id�do�item�no�PCA: 

IV)�Classe/Grupo:�8915

V)�Identificador�da�Futura�Contratação: 160014-90027/2023
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3.�Descrição�da�solução

3.� DESCRIÇÃO� DA� SOLUÇÃO� COMO� UM� TODO� CONSIDERADO� O� CICLO� DE� VIDA� DO� OBJETO� E
ESPECIFICAÇÃO�DO�PRODUTO

3.1.�A�descrição�da�solução�como�um�todo�encontra-se�pormenorizada�em�tópico�específico�dos�Estudos�Técnicos�Preliminares,
apêndice�deste�Termo�de�Referência. 

4.�Requisitos�da�contratação

4.�REQUISITOS�DA�CONTRATAÇÃO�

Sustentabilidade:

4.1.�Além�dos�critérios�de�sustentabilidade�eventualmente�inseridos�na�descrição�do�objeto,�devem�ser�atendidos�os
seguintes�requisitos,�que�se�baseiam�no�Guia�Nacional�de�Contratações�Sustentáveis:

4.1.1.�Que�os�bens�sejam�constituídos,�no�todo�ou�em�parte,�por�material�reciclado,�atóxico,�biodegradável.

4.1.2.� Que� os� bens� devam� ser,� preferencialmente,� acondicionados� em� embalagem� individual� adequada,� com� o
menor�volume�possível,�que�utilize�materiais�recicláveis,�de�forma�a�garantir�a�máxima�proteção�durante�o�transporte
e�o�armazenamento.

�Indicação�de�marcas�ou�modelos (Art.�41,�inciso�I,�da�Lei�nº�14.133,�de�2021):

4.2.�Na�presente�contratação�será�admitida�a�indicação�da(s)�seguinte(s)�marca(s),�característica(s)�ou�modelo(s),�de�acordo�com
 as�justificativas�contidas�nos�Estudos�Técnicos�Preliminares:�(...)

Da�vedação�de�contratação�de�marca�ou�produto

4.3.�Diante�das�conclusões�extraídas�do�processo�n.�____,�a�Administração�não�aceitará�o�fornecimento�dos�seguintes�produtos
/marcas:

4.3.1.�...

4.3.2.�...

4.3.3.�...

Da�exigência�de�amostra 

4.4.�Havendo� o� aceite� da� proposta� quanto� ao� valor,� o� interessado� classificado� provisoriamente� em� primeiro� lugar� deverá
apresentar�amostra,�que�terá�data,�local�e�horário�de�sua�realização�divulgados�por�mensagem�no�sistema,�cuja�presença�será
facultada�a�todos�os�interessados,�incluindo�os�demais�fornecedores�interessados.

4.5.�Serão�exigidas�amostras�dos�seguintes�itens:

4.5.1.�...

4.5.2.�...

4.5.3.�...

 

4.6.�As� amostras� poderão� ser� entregues� no� endereço� ____� ,� no� prazo� limite� de� _____,� sendo� que� a� empresa� assume� total
responsabilidade�pelo�envio�e�por�eventual�atraso�na�entrega.

4.7.�É�facultada�prorrogação�o�prazo�estabelecido,�a�partir�de�solicitação�fundamentada�no�chat�pelo�interessado,�antes�de�findo
o�prazo.
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4.8.�No�caso�de�não�haver�entrega�da�amostra�ou�ocorrer�atraso�na�entrega,�sem�justificativa�aceita,�ou�havendo�entrega�de
amostra�fora�das�especificações�previstas,�a�proposta�será�recusada.

4.9.�Serão�avaliados�os�seguintes�aspectos�e�padrões�mínimos�de�aceitabilidade:

4.9.1.�Itens�(....):�...........;

4.9.2.�Itens�(....):�...........; 

4.10.�Os�resultados�das�avaliações�serão�divulgados�por�meio�de�mensagem�no�sistema.

4.11.� Se� a(s)�amostra(s)� apresentada(s)� pelo� primeiro� classificado� não� for(em)�aceita(s),� será�analisada� a� aceitabilidade�da
proposta�ou�lance�ofertado�pelo�segundo�classificado.�Seguir-se-á�com�a�verificação�da(s)�amostra(s)�e,�assim,�sucessivamente,
até�a�verificação�de�uma�que�atenda�às�especificações�constantes�neste�Termo�de�Referência.

4.12.�Os� exemplares� colocados� à� disposição� da� Administração� serão� tratados� como� protótipos,� podendo� ser�manuseados� e
desmontados�pela�equipe�técnica�responsável�pela�análise,�não�gerando�direito�a�ressarcimento.

4.13.� pelos� fornecedores�no�Após�a�divulgação�do�resultado� final�do�certame,�as�amostras�entregues�deverão�ser�recolhidas�
prazo�de�.....�(.....)�dias,�após�o�qual�poderão�ser�descartadas�pela�Administração,�sem�direito�a�ressarcimento.

4.14.�Os�interessados�deverão�colocar�à�disposição�da�Administração�todas�as�condições�indispensáveis�à�realização�de�testes�e
fornecer,�sem�ônus,�os�manuais�impressos�em�língua�portuguesa,�necessários�ao�seu�perfeito�manuseio,�quando�for�o�caso.

Da�exigência�de�carta�de�solidariedade

4.15.�Em� caso� de� fornecedor� revendedor� ou� distribuidor,� será� exigida� carta� de� solidariedade� emitida� pelo� fabricante,� que
assegure�a�execução�do�contrato.

Subcontratação

4.16.�Não�é�admitida�a�subcontratação�do�objeto�contratual. 

4.17.�É�admitida�a�subcontratação�parcial�do�objeto,�nas�seguintes�condições: 

4.17.1.�É�vedada�a�subcontratação�completa�ou�da�parcela�principal�do�objeto�da�contratação,�a�qual�consiste�em:�(...)

4.17.2.�A�subcontratação�fica�limitada�a�...�[parcela�permitida/percentual]

4.18.�O�contrato�oferece�maior�detalhamento�das�regras�que�serão�aplicadas�em�relação�à�subcontratação,�caso�admitida.

 

Garantia�da�contratação 

4.19.�Não�haverá� exigência� da�garantia� da� contratação�dos� artigos� 96� e� seguintes� da�Lei� nº� 14.133,� de�2021,� pelas� razões
constantes�do�Estudo�Técnico�Preliminar.

4.20.�Será�exigida�a�garantia�da�contratação�de�que�tratam�os� ,�no�percentual�dearts.�96�e�seguintes�da�Lei�nº�14.133,�de�2021
...%�do�valor�contratual,�conforme�regras�previstas�no�contrato.

4.21.�Em�caso�opção�pelo�seguro-garantia,�a�parte�adjudicatária�deverá�apresentá-la,�no�máximo,�até�a�data�de�assinatura�do
.contrato

4.22.�A garantia,�nas�modalidades� caução�e� fiança�bancária,�deverá� ser�prestada�em�até�10�dias�úteis�após�a�assinatura�do�
contrato.

4.23.�O�contrato�oferece�maior�detalhamento�das�regras�que�serão�aplicadas�em�relação�à�garantia�da�contratação.

5.�Modelo�de�execução�do�objeto

5.�MODELO�DE�EXECUÇÃO�DO�OBJETO 
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Condições�de�Entrega

5.1.�O�prazo�de�entrega�dos�bens�é�de�30�(trinta)�dias�úteis,�contados�do�recebimento�da�Nota�de�Empenho,�em�remessa�única�ou
parcelada.

5.2.�As�parcelas�serão�entregues�nos�seguintes�prazos�e�condições:

   Parcela   Composição�da�parcela Prazo�de�entrega

   1ª    ...�unidades�do�item�...,�...�unidades�do�item�...   

   2ª    ...�unidades�do�item�...,�...�unidades�do�item�...  

   3ª    ...�unidades�do�item�...,�...�unidades do item�...  

   [...]    ...�unidades�do�item�...,�...�unidades�do�item�...   

5.3.�Caso�não�seja�possível�a�entrega�na�data�assinalada,�a�empresa�deverá�comunicar�as�razões�respectivas�com�pelo�menos�3
dias�de�antecedência�para�que�qualquer�pleito�de�prorrogação�de�prazo�seja�analisado,�ressalvadas�situações�de�caso�fortuito�e
força�maior.

5.4.�Os�bens�deverão�ser�entregues�no�seguinte�endereço:

Comando�da�12ª�Região�Militar�
(Cmdo�12ª�RM)

Av.�Coronel�Teixeira,�n°�6.155,�bairro�Ponta�Negra,�Manaus-
AM,�CEP�69037-000,�telefone:�(92)�3659-1263�e�99284-
4612.

Horário�de�entrega:�07:30h�às�
12:00h�e�das�13:00h�às�16:30h�
nos�dias�úteis.

1º�Batalhão�de�Infantaria�de�
Selva�Aeromóvel�(1º�BIS�Amv)

Av.�São�Jorge�n°�650,�bairro�São�Jorge,�Manaus-AM,�CEP�
69033-000,�telefone:�(92)�3625-2030�e�992783-2430.

Horário�de�entrega:�07:30h�às�
12:00h�e�das�13:00h�às�16:30h�
nos�dias�úteis.

4º�Batalhão�de�Aviação�do�
Exército�(4º�BAVEx)

Estrada�do�Paredão,�s/n°,�bairro�Colônia�Oliveira�Machado,�
Vila�Militar�do�Rio�Negro,�Manaus-AM,�CEP�69070-000,�
telefone:�(92)�3301-5690.

Horário�de�entrega:�07:30h�às�
12:00h�e�das�13:00h�às�16:30h�
nos�dias�úteis.

Centro�de�Embarcações�do�
Comando�Militar�da�Amazônia�
(CECMA)

 

Av.�Coronel�Teixeira,�n°�6.123,�bairro�Ponta�Negra,�Manaus-
AM,�CEP�69037-010,�telefone:�(92)�99503-6734.

Horário�de�entrega:�07:30h�às�
12:00h�e�das�13:00h�às�16:30h�
nos�dias�úteis.

1º�Batalhão�de�Comunicações �e�
Guerra�Eletrônica�de�Selva�(1º�
B�Com�GE�Sl)

Av.�Coronel�Teixeira,�n°�5345,�bairro�Ponta�Negra,�Manaus�
-�AM,�CEP�69037-000,�telefone:�(92)�3659-1272.

Horário�de�entrega:�07:30h�às�
12:00h�e�das�13:00h�às�16:30h�
nos�dias�úteis.

4º�Centro�de�Geoinformação�(4º�
CGEO)

 

Rua�Marechal�Bittencourt,�n°�97,�bairro�Compensa,�Manaus-
AM,�CEP�69027-140,�telefone:�(92)�99375-3326�e�99208-
0182.

Horário�de�entrega:�07:30h�às�
12:00h�e�das�13:00h�às�16:30h�
nos�dias�úteis.
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Centro�de�Instrução�de�Guerra�
na�Selva�(CIGS)

 

Av.�São�Jorge,�n°�750,�bairro�São�Jorge,�Manaus-AM,�CEP�
69033-000,�telefone:�(92)�99130-5111�e�99306-0764.

Horário�de�entrega:�07:30h�às�
12:00h�e�das�13:00h�às�16:30h�
nos�dias�úteis.

Colégio�Militar�de�Manaus�
(CMM)

 

Rua�São�Clemente,�n°�157,�bairro�Centro,�Manaus-AM,�CEP�
69070-010,�telefone:�(92)�3633-3555,�Ramal�214�e�98412-
8680.

Horário�de�entrega:�07:30h�às�
12:00h�e�das�13:00h�às�16:30h�
nos�dias�úteis.

Comando�do�2º�Grupamento�de�
Engenharia�(Cmdo�2º�Gpt�E)

 

Av.�Coronel�Teixeira,�n°�5.513,�bairro�Ponta�Negra,�Manaus-
AM,�CEP�69037-043,�telefone:�(92)�3659-1060.

Horário�de�entrega:�07:30h�às�
12:00h�e�das�13:00h�às�16:30h�
nos�dias�úteis.

Comando�do�Comando�Militar�
da�Amazônia�(Cmdo�CMA)

 

Av.�Coronel�Teixeira,�n°�4.715,�bairro�Ponta�Negra,�Manaus-
AM,�CEP�69037-000,�telefone:�(92)�3659-1180�e�98192-
7038.

Horário�de�entrega:�07:30h�às�
12:00h�e�das�13:00h�às�16:30h�
nos�dias�úteis.

Comissão�Regional�de�Obras/12�
(CRO/12)

 

Av.�Coronel�Teixeira,�n°�2.061,�bairro�Ponta�Negra,�Manaus-
AM,�CEP�69037-473,�telefone:�(92)�3238-7514�e�99189-
9089.

Horário�de�entrega:�07:30h�às�
12:00h�e�das�13:00h�às�16:30h�
nos�dias�úteis.

12º�Batalhão�de�Suprimento�
(12º�B�Sup)

Av.�Marechal�Bittencourt,�n°�55,�bairro�Santo�Antônio,�
Manaus-AM,�CEP�69029-160,�telefone:�(92)�98174-3948�e�
(32)�99100-3001.

Horário�de�entrega:�07:30h�às�
12:00h�e�das�13:00h�às�16:30h�
nos�dias�úteis.

Hospital�Militar�de�Área�de�
Manaus�(HMAM)

Rua�Professor�Ernani�Simão,�n° 1421,�bairro�Cachoeirinha,�
Manaus-AM,�CEP�69065-390,�telefone:�(92)�2126-2001�e�
98142-8368.

Horário�de�entrega:�07:30h�às�
12:00h�e�das�13:00h�às�16:30h�
nos�dias�úteis.

5.5.�No�caso�de�produtos�perecíveis,�o�prazo�de�validade�na�data�da�entrega�não�poderá�ser�inferior�a �90�dias �ou�um�terço�do
prazo�total�recomendado�pelo�fabricante.

Garantia,�manutenção�e�assistência�técnica

5.6.�  O�prazo�de�garantia�é�aquele�estabelecido�na�Lei�nº�8.078,�de�11�de�setembro�de�1990�(Código�de�Defesa�do�Consumidor)

5.7.�O�prazo�de�garantia�contratual�dos�bens,�complementar�à�garantia�legal,�será�de,�no�mínimo,�___�(____)�meses,�contado�a
 partir�do�primeiro�dia�útil�subsequente�à�data�do�recebimento�definitivo�do�objeto.

5.8.�Caso� o� prazo� da� garantia� oferecida� pelo� fabricante� seja� inferior� ao� estabelecido� nesta� cláusula,� o� fornecedor� deverá
complementar�a�garantia�do�bem�ofertado�pelo�período�restante.

5.9.�O�prazo�de�garantia�contratual�dos�bens,�complementar�à�garantia�legal,�é�de,�no�mínimo,�3�meses,�ou�pelo�prazo�fornecido
pelo�fabricante,�se�superior,�contado�a�partir�do�primeiro�dia�útil�subsequente�à�data�do�recebimento�definitivo�do�objeto. 
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5.10.�A�garantia�será�prestada�com�vistas�a�manter�os�equipamentos�fornecidos�em�perfeitas�condições�de�uso,�sem�qualquer
ônus�ou�custo�adicional�para�o�Contratante. 

5.11.�A�garantia�abrange�a�realização�da�manutenção�corretiva�dos�bens�pelo�próprio�Contratado,�ou,�se�for�o�caso,�por�meio�de
assistência�técnica�autorizada,�de�acordo�com�as�normas�técnicas�específicas.

5.12.�Entende-se�por�manutenção�corretiva�aquela�destinada�a�corrigir�os�defeitos�apresentados�pelos�bens,�compreendendo�a
substituição�de�peças,�a�realização�de�ajustes,�reparos�e�correções�necessárias.

5.13.�As�peças�que�apresentarem�vício�ou�defeito�no�período�de�vigência�da�garantia�deverão�ser�substituídas�por�outras�novas,
de�primeiro�uso,�e�originais,�que�apresentem�padrões�de�qualidade�e�desempenho�iguais�ou�superiores�aos�das�peças�utilizadas
na�fabricação�do�equipamento.

5.14.�Uma�vez�notificado,�o�Contratado�realizará�a�reparação�ou�substituição�dos�bens�que�apresentarem�vício�ou�defeito�no
prazo�de�até�___�(_____)�dias�úteis,�contados�a�partir�da�data�de�retirada�do�equipamento�das�dependências�da�Administração
pelo�Contratado�ou�pela�assistência�técnica�autorizada. 

5.15.�O�prazo�indicado�no�subitem�anterior,�durante�seu�transcurso,�poderá�ser�prorrogado�uma�única�vez,�por�igual�período,
mediante�solicitação�escrita�e�justificada�do�Contratado,�aceita�pelo�Contratante.

5.16.�Na�hipótese� do� subitem�acima,� o�Contratado�deverá�disponibilizar�equipamento� equivalente,�de�especificação� igual� ou
superior�ao�anteriormente�fornecido,�para�utilização�em�caráter�provisório�pelo�Contratante,�de�modo�a�garantir�a�continuidade
dos�trabalhos�administrativos�durante�a�execução�dos�reparos.

5.17.�Decorrido�o�prazo�para�reparos�e�substituições� sem�o�atendimento�da�solicitação�do�Contratante�ou�a�apresentação�de
justificativas�pelo�Contratado,�fica�o�Contratante�autorizado�a�contratar�empresa�diversa�para�executar�os�reparos,�ajustes�ou�a
substituição�do�bem�ou�de�seus�componentes,�bem�como�a�exigir�do�Contratado�o�reembolso�pelos�custos�respectivos,�sem�que
tal�fato�acarrete�a�perda�da�garantia�dos�equipamentos.

5.18.�O�custo�referente�ao�transporte�dos�equipamentos�cobertos�pela�garantia�será�de�responsabilidade�do�Contratado.

5.19.�A� garantia� legal� ou� contratual� do� objeto� tem� prazo� de� vigência� próprio� e� desvinculado� daquele� fixado� no� contrato,
permitindo� eventual� aplicação� de� penalidades� em� caso� de� descumprimento� de� alguma� de� suas� condições,�mesmo� depois� de
expirada�a�vigência�contratual.

6.�Modelo�de�gestão�do�contrato

6.�MODELO�DE�GESTÃO�DO�CONTRATO

6.1.�O�contrato�deverá�ser�executado�fielmente�pelas�partes,�de�acordo�com�as�cláusulas�avençadas�e�as�normas�da�Lei�nº�14.133,�
de�2021,�e�cada�parte�responderá�pelas�consequências�de�sua�inexecução�total�ou�parcial.

6.2.�Em�caso�de�impedimento,�ordem�de�paralisação�ou�suspensão�do�contrato,�o�cronograma�de�execução�será�prorrogado�
automaticamente�pelo�tempo�correspondente,�anotadas�tais�circunstâncias�mediante�simples�apostila.

6.3.�As�comunicações�entre�o�órgão�ou�entidade�e�a�contratada�devem�ser�realizadas�por�escrito�sempre�que�o�ato�exigir�tal�
formalidade,�admitindo-se�o�uso�de�mensagem�eletrônica�para�esse�fim.

6.4.�O�órgão�ou�entidade�poderá�convocar�representante�da�empresa�para�adoção�de�providências�que�devam�ser�cumpridas�de�
imediato.

6.5.�Após�a�assinatura�do�contrato�ou�instrumento�equivalente,�o�órgão�ou�entidade�poderá�convocar�o�representante�da�empresa�
contratada�para�reunião�inicial�para�apresentação�do�plano�de�fiscalização,�que�conterá�informações�acerca�das�obrigações�
contratuais,�dos�mecanismos�de�fiscalização,�das�estratégias�para�execução�do�objeto,�do�plano�complementar�de�execução�da�
contratada,�quando�houver,�do�método�de�aferição�dos�resultados�e�das�sanções�aplicáveis,�dentre�outros

Fiscalização

6.6.�A�execução�do�contrato�deverá�ser�acompanhada�e�fiscalizada�pelo(s)�fiscal(is)�do�contrato,�ou�pelos�respectivos�substitutos�(
). Lei�nº�14.133,�de�2021,�art.�117,�caput

Fiscalização�Técnica
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6.7.�O�fiscal�técnico�do�contrato�acompanhará�a�execução�do�contrato,�para�que�sejam�cumpridas�todas�as�condições�estabelecidas�
no�contrato,�de�modo�a�assegurar�os�melhores�resultados�para�a�Administração.�( );Decreto�nº�11.246,�de�2022,�art.�22,�VI

6.7.1.�O�fiscal�técnico�do�contrato�anotará�no�histórico�de�gerenciamento�do�contrato�todas�as�ocorrências�relacionadas�à�
execução�do�contrato,�com�a�descrição�do�que�for�necessário�para�a�regularização�das�faltas�ou�dos�defeitos�observados.�(

,�e� );Lei�nº�14.133,�de�2021,�art.�117,�§1º Decreto�nº�11.246,�de�2022,�art.�22,�II

6.7.2.�Identificada�qualquer�inexatidão�ou�irregularidade,�o�fiscal�técnico�do�contrato�emitirá�notificações�para�a�correção�
da�execução�do�contrato,�determinando�prazo�para�a�correção.�( );Decreto�nº�11.246,�de�2022,�art.�22,�III

6.7.3.�O�fiscal�técnico�do�contrato�informará�ao�gestor�do�contato,�em�tempo�hábil,�a�situação�que�demandar�decisão�ou�
adoção�de�medidas�que�ultrapassem�sua�competência,�para�que�adote�as�medidas�necessárias�e�saneadoras,�se�for�o�caso.�(

).Decreto�nº�11.246,�de�2022,�art.�22,�IV

6.7.4.�No�caso�de�ocorrências�que�possam�inviabilizar�a�execução�do�contrato�nas�datas�aprazadas,�o�fiscal�técnico�do�
contrato�comunicará�o�fato�imediatamente�ao�gestor�do�contrato.�( ).Decreto�nº�11.246,�de�2022,�art.�22,�V

6.7.5.�O�fiscal�técnico�do�contrato�comunicar�ao�gestor�do�contrato,�em�tempo�hábil,�o�término�do�contrato�sob�sua�
responsabilidade,�com�vistas�à�renovação�tempestiva�ou�à�prorrogação�contratual�(Decreto�nº�11.246,�de�2022,�art.�22,�VII
).

Fiscalização�Administrativa

6.8.�O�fiscal�administrativo�do�contrato�verificará�a�manutenção�das�condições�de�habilitação�da�contratada,�acompanhará�o�
empenho,�o�pagamento,�as�garantias,�as�glosas�e�a�formalização�de�apostilamento�e�termos�aditivos,�solicitando�quaisquer�
documentos�comprobatórios�pertinentes,�caso�necessário�( ).Art.�23,�I�e�II,�do�Decreto�nº�11.246,�de�2022

6.8.1.�Caso�ocorram�descumprimento�das�obrigações�contratuais,�o�fiscal�administrativo�do�contrato�atuará�tempestivamente�na�
solução�do�problema,�reportando�ao�gestor�do�contrato�para�que�tome�as�providências�cabíveis,�quando�ultrapassar�a�sua�
competência;�( ).Decreto�nº�11.246,�de�2022,�art.�23,�IV

6.9.�  Além�do�disposto�acima,�a�fiscalização�contratual�obedecerá�às�seguintes�rotinas:

6.9.1.�(...)

6.9.2.�(...)

6.9.3.�(...)

6.9.4.�(...)

Gestor�do�Contrato

6.10.�O�gestor�do�contrato�coordenará�a�atualização�do�processo�de�acompanhamento�e�fiscalização�do�contrato�contendo�todos�
os�registros�formais�da�execução�no�histórico�de�gerenciamento�do�contrato,�a�exemplo�da�ordem�de�serviço,�do�registro�de�
ocorrências,�das�alterações�e�das�prorrogações�contratuais,�elaborando�relatório�com�vistas�à�verificação�da�necessidade�de�
adequações�do�contrato�para�fins�de�atendimento�da�finalidade�da�administração.�( ).Decreto�nº�11.246,�de�2022,�art.�21,�IV

6.11.�O�gestor�do�contrato�acompanhará�os�registros�realizados�pelos�fiscais�do�contrato,�de�todas�as�ocorrências�relacionadas�à�
execução�do�contrato�e�as�medidas�adotadas,�informando,�se�for�o�caso,�à�autoridade�superior�àquelas�que�ultrapassarem�a�sua�
competência.�( ).Decreto�nº�11.246,�de�2022,�art.�21,�II

6.12.�O�gestor�do�contrato�acompanhará�a�manutenção�das�condições�de�habilitação�da�contratada,�para�fins�de�empenho�de�
despesa�e�pagamento,�e�anotará�os�problemas�que�obstem�o�fluxo�normal�da�liquidação�e�do�pagamento�da�despesa�no�relatório�
de�riscos�eventuais.�( ).Decreto�nº�11.246,�de�2022,�art.�21,�III

6.13.�O�gestor�do�contrato�emitirá�documento�comprobatório�da�avaliação�realizada�pelos�fiscais�técnico,�administrativo�e�setorial�
quanto�ao�cumprimento�de�obrigações�assumidas�pelo�contratado,�com�menção�ao�seu�desempenho�na�execução�contratual,�
baseado�nos�indicadores�objetivamente�definidos�e�aferidos,�e�a�eventuais�penalidades�aplicadas,�devendo�constar�do�cadastro�de�
atesto�de�cumprimento�de�obrigações.�( ).Decreto�nº�11.246,�de�2022,�art.�21,�VIII

6.14.�O�gestor�do�contrato�tomará�providências�para�a�formalização�de�processo�administrativo�de�responsabilização�para�fins�de�
aplicação�de�sanções,�a�ser�conduzido�pela�comissão�de�que�trata�o�art.�158 da�Lei�nº�14.133,�de�2021,�ou�pelo�agente�ou�pelo�
setor�com�competência�para�tal,�conforme�o�caso.�( ).Decreto�nº�11.246,�de�2022,�art.�21,�X
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6.15.�O�gestor�do�contrato�deverá�elaborar�relatório�final�com�informações�sobre�a�consecução�dos�objetivos�que�tenham�
justificado�a�contratação�e�eventuais�condutas�a�serem�adotadas�para�o�aprimoramento�das�atividades�da�Administração.�(Decreto�
nº�11.246,�de�2022,�art.�21,�VI).

6.16.�O�gestor�do�contrato�deverá�enviar�a�documentação�pertinente�ao�setor�de�contratos�para�a�formalização�dos�procedimentos�
de�liquidação�e�pagamento,�no�valor�dimensionado�pela�fiscalização�e�gestão�nos�termos�do�contrato.

 

7.�Critérios�de�medição�e�pagamento

7.�CRITÉRIOS�DE�MEDIÇÃO�E�DE�PAGAMENTO

Recebimento

7.1.�Os�bens�serão�recebidos�provisoriamente,�de�forma�sumária,�no�ato�da�entrega,�juntamente�com�a�nota�fiscal�ou�instrumento
de� cobrança� equivalente,� pelo(a)� responsável� pelo� acompanhamento� e� fiscalização� do� contrato,� para� efeito� de� posterior
verificação�de�sua�conformidade�com�as�especificações�constantes�no�Termo�de�Referência�e�na�proposta.

7.2.�Os�bens�poderão�ser�rejeitados,�no�todo�ou�em�parte,�inclusive�antes�do�recebimento�provisório,�quando�em�desacordo�com�as
especificações�constantes�no�Termo�de�Referência�e�na�proposta,�devendo�ser�substituídos�no�prazo�de�3�(três)�dias,�a�contar�da
notificação�da�contratada,�às�suas�custas,�sem�prejuízo�da�aplicação�das�penalidades.

7.3.�O�recebimento�definitivo�ocorrerá�no�prazo�de�3�(três)�dias�úteis�,�a�contar�do�recebimento�da�nota�fiscal�ou�instrumento�de
cobrança� equivalente� pela�Administração,� após� a� verificação� da� qualidade� e� quantidade� do�material� e� consequente� aceitação
mediante�termo�detalhado.

7.4.�Para�as�contratações�decorrentes�de�despesas�cujos�valores�não�ultrapassem�o�limite�de�que�trata�o�inciso�II�do�art.�75�da�Lei
,�o�prazo�máximo�para�o�recebimento�definitivo�será�de�até�3�(três)�dias�úteis. nº�14.133,�de�2021

7.5.� O� prazo� para� recebimento� definitivo� poderá� ser� excepcionalmente� prorrogado,� de� forma� justificada,� por� igual� período,
quando�houver�necessidade�de�diligências�para�a�aferição�do�atendimento�das�exigências�contratuais.

7.6.�No�caso�de�controvérsia�sobre�a�execução�do�objeto,�quanto�à�dimensão,�qualidade�e�quantidade,�deverá�ser�observado�o�teor
do� ,� comunicando-se� à� empresa� para� emissão� de� Nota� Fiscal� no� que� pertine� à� parcelaart.� 143� da� Lei� nº� 14.133,� de� 2021
incontroversa�da�execução�do�objeto,�para�efeito�de�liquidação�e�pagamento.

7.7.�O�prazo�para�a�solução,�pelo�contratado,�de�inconsistências�na�execução�do�objeto�ou�de�saneamento�da�nota�fiscal�ou�de
instrumento�de�cobrança�equivalente,�verificadas�pela�Administração�durante�a�análise�prévia�à�liquidação�de�despesa,�não�será
computado�para�os�fins�do�recebimento�definitivo.

7.8.�O�recebimento�provisório�ou�definitivo�não�excluirá�a�responsabilidade�civil�pela�solidez�e�pela�segurança�do�serviço�nem�a
responsabilidade�ético-profissional�pela�perfeita�execução�do�contrato.

Liquidação

7.9.�Recebida�a�Nota�Fiscal�ou�documento�de�cobrança�equivalente,�correrá�o�prazo�de�dez�dias�úteis�para�fins�de�liquidação,�na
forma�desta�seção,�prorrogáveis�por�igual�período,�nos�termos�do�art.�7º,�§2º�da�Instrução�Normativa�SEGES/ME�nº�77/2022.

7.9.1.�O�prazo�de�que�trata�o�item�anterior�será�reduzido�à�metade,�mantendo-se�a�possibilidade�de�prorrogação,�no�caso
de�contratações�decorrentes�de�despesas�cujos�valores�não�ultrapassem�o�limite�de�que�trata�o�inciso�II�do�art.�75�da�Lei�nº

.14.133,�de�2021

7.10.� Para� fins� de� liquidação,� o� setor� competente� deverá� verificar� se� a� nota� fiscal� ou� instrumento� de� cobrança� equivalente
apresentado�expressa�os�elementos�necessários�e�essenciais�do�documento,�tais�como:

7.10.1.�o�prazo�de�validade;

7.10.2.�a�data�da�emissão;

7.10.3.�os�dados�do�contrato�e�do�órgão�contratante;

7.10.4.�o�período�respectivo�de�execução�do�contrato;
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7.10.5.�o�valor�a�pagar;�e

7.10.6.�eventual�destaque�do�valor�de�retenções�tributárias�cabíveis.

7.11.� Havendo� erro� na� apresentação� da� nota� fiscal� ou� instrumento� de� cobrança� equivalente,� ou� circunstância� que� impeça� a
liquidação�da�despesa,�esta�ficará�sobrestada�até�que�o�contratado�providencie�as�medidas�saneadoras,�reiniciando-se�o�prazo�após
a�comprovação�da�regularização�da�situação,�sem�ônus�ao�contratante;

7.12.� A� nota� fiscal� ou� instrumento� de� cobrança� equivalente� deverá� ser� obrigatoriamente� acompanhado� da� comprovação� da
regularidade� fiscal,�constatada�por�meio�de�consulta� on-line�ao�SICAF�ou, na� impossibilidade�de�acesso� ao� referido�Sistema,
mediante�consulta�aos�sítios�eletrônicos�oficiais�ou�à�documentação�mencionada�no� .art.�68�da�Lei�nº�14.133,�de�2021

7.13.�A�Administração�deverá�realizar�consulta�ao�SICAF�para:�a)�verificar�a�manutenção�das�condições�de�habilitação�exigidas
no�edital;�b)� identificar�possível� razão�que� impeça�a�participação�em� licitação,�no�âmbito�do�órgão�ou�entidade,�que� implique
proibição�de�contratar�com�o�Poder�Público,�bem�como�ocorrências�impeditivas�indiretas (INSTRUÇÃO�NORMATIVA�Nº�3,
DE�26�DE�ABRIL�DE�2018).

7.14.�Constatando-se,�junto�ao�SICAF,�a�situação�de�irregularidade�do�contratado,�será�providenciada�sua�notificação,�por�escrito,
para�que,�no�prazo�de�5�(cinco)�dias�úteis,�regularize�sua�situação�ou,�no�mesmo�prazo,�apresente�sua�defesa.�O�prazo�poderá�ser
prorrogado�uma�vez,�por�igual�período,�a�critério�do�contratante.

7.15.� Não� havendo� regularização� ou� sendo� a� defesa� considerada� improcedente,� o� contratante� deverá� comunicar� aos� órgãos
responsáveis�pela� fiscalização�da�regularidade� fiscal�quanto�à� inadimplência� do�contratado,� bem�como�quanto� à�existência�de
pagamento� a� ser� efetuado,�para� que� sejam� acionados� os�meios� pertinentes� e� necessários� para� garantir� o� recebimento� de� seus
créditos.

7.16.�Persistindo�a�irregularidade,�o�contratante�deverá�adotar�as�medidas�necessárias�à�rescisão�contratual�nos�autos�do�processo
administrativo�correspondente,�assegurada�ao�contratado�a�ampla�defesa.

7.17.�Havendo�a�efetiva�execução�do�objeto,�os�pagamentos�serão�realizados�normalmente,�até�que�se�decida�pela� rescisão�do
contrato,�caso�o�contratado�não�regularize�sua�situação�junto�ao�SICAF.

Prazo�de�pagamento

7.18.�O�pagamento�será�efetuado�no�prazo�de�até�10�(dez)�dias�úteis�contados�da�finalização�da�liquidação�da�despesa,�conforme
seção�anterior,�nos�termos�da� .Instrução�Normativa�SEGES/ME�nº�77,�de�2022

7.19.�No�caso�de�atraso�pelo�Contratante,�os�valores�devidos�ao�contratado�serão�atualizados�monetariamente�entre�o�termo�final
do�prazo�de�pagamento�até�a�data�de�sua�efetiva�realização,�mediante�aplicação�do�índice� �de�correção�monetária.  IPCA

Forma�de�pagamento

7.20.�O�pagamento�será�realizado�por�meio�de�ordem�bancária,�para�crédito�em�banco,�agência�e�conta�corrente�indicados�pelo
contratado.

7.21.�Será�considerada�data�do�pagamento�o�dia�em�que�constar�como�emitida�a�ordem�bancária�para�pagamento.

7.22.�Quando�do�pagamento,�será�efetuada�a�retenção�tributária�prevista�na�legislação�aplicável.

7.22.1.�Independentemente�do�percentual�de�tributo�inserido�na�planilha,�quando�houver,�serão�retidos�na�fonte,�quando
da�realização�do�pagamento,�os�percentuais�estabelecidos�na�legislação�vigente. 

7.23.�O�contratado�regularmente�optante�pelo�Simples�Nacional,�nos�termos�da�Lei�Complementar�nº�123,�de�2006,�não�sofrerá�a
retenção� tributária� quanto� aos� impostos� e� contribuições� abrangidos� por� aquele� regime.� No� entanto,� o� pagamento� ficará
condicionado�à�apresentação�de�comprovação,�por�meio�de�documento�oficial,�de�que�faz�jus�ao�tratamento�tributário�favorecido
previsto�na�referida�Lei�Complementar.

Antecipação�de�pagamento 

7.24.� A� presente� contratação� permite� a� antecipação� de� pagamento� .........� (parcial/total),� conforme� as� regras� previstas� no
presente�tópico. 
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7.25.�O�contratado�emitirá�recibo/nota�fiscal/fatura/documento�idôneo/...�correspondente�ao�valor�da�antecipação�de�pagamento
de�R$�......�(valor�por�extenso),�tão�logo�...� (incluir�condicionante�–�ex:�seja�assinado�o�termo�de�contrato,�ou�seja,�prestada�a
garantia�etc.),�para�que�o�contratante�efetue�o�pagamento�antecipado.

7.26.�Para�as�etapas�seguintes�do�contrato,�a�antecipação�do�pagamento�ocorrerá�da�seguinte�forma:

7.26.1.�R$.....�(valor�em�extenso)�quando�do�início�da�segunda�etapa.

7.26.2.�(...)

7.27.�Fica� o� contratado� obrigado� a� devolver,� com� correção�monetária,� a� integralidade� do� valor� antecipado� na� hipótese� de
inexecução�do�objeto. 

7.27.1.�No�caso�de�inexecução�parcial,�deverá�haver�a�devolução�do�valor�relativo�à�parcela�não-executada�do�contrato.

7.27.2.�O� valor� relativo� à� parcela� antecipada� e� não� executada� do� contrato� será� atualizado� monetariamente� pela
variação�acumulada�do�........�(especificar�o�índice�de�correção�monetária�a�ser�adotado),�ou�outro�índice�que�venha�a
substituí-lo,�desde�a�data�do�pagamento�da�antecipação�até�a�data�da�devolução.

7.28.�A�liquidação�ocorrerá�de�acordo�com�as�regras�do�tópico�respectivo�deste�instrumento.

7.29.�O�pagamento�antecipado�será�efetuado�no�prazo�máximo�de�até�.....�(....)�dias,�contados�do�recebimento�do�......�(recibo�OU
nota�fiscal�OU�fatura�OU�documento�idôneo).

7.30.�A�antecipação�de�pagamento�dispensa�o�ateste�ou�recebimento�prévios�do�objeto,�os�quais�deverão�ocorrer�após�a�regular
execução�da�parcela�contratual�a�que�se�refere�o�valor�antecipado.

7.31.�O�pagamento�de�que�trata�este�item�está�condicionado�à�tomada�das�seguintes�providências�pelo�contratado: 

7.31.1.�comprovação�da�execução�da�etapa�imediatamente�anterior�do�objeto�pelo�contratado,�para�a�antecipação�do
valor�remanescente; 

7.31.2.�prestação�da�garantia�adicional�nas�modalidades�de�que�trata�o�art.�96�da�Lei�nº�14.133,�de�2021,�no�percentual
de�...%. 

7.32.�O�pagamento�do�valor�a�ser�antecipado�ocorrerá�respeitando�eventuais�retenções�tributárias�incidentes.

Cessão�de�crédito 

7.33.� É� admitida� a� cessão� fiduciária� de� direitos� creditícios� com� instituição� financeira,� nos� termos� e� de� acordo� com� os
procedimentos�previstos�na� ,�conforme�as� regras�deste�presenteInstrução�Normativa�SEGES/ME�nº�53,�de�8�de�Julho�de�2020
tópico.

7.33.1.�As�cessões�de�crédito�não�fiduciárias�dependerão�de�prévia�aprovação�do�contratante. 

7.34.�A�eficácia�da�cessão�de�crédito,�de�qualquer�natureza,�em�relação�à�Administração,�está�condicionada�à�celebração�de�termo
aditivo�ao�contrato�administrativo. 

7.35.�Sem�prejuízo�do� regular� atendimento�da� obrigação�contratual�de�cumprimento�de� todas�as�condições�de� habilitação�por
parte�do�contratado�(cedente),�a�celebração�do�aditamento�de�cessão�de�crédito�e�a�realização�dos�pagamentos�respectivos�também
se�condicionam�à�regularidade�fiscal�e�trabalhista�do�cessionário,�bem�como�à�certificação�de�que�o�cessionário�não�se�encontra
impedido�de� licitar�e� contratar� com�o�Poder�Público,�conforme�a� legislação�em�vigor,�ou�de�receber�benefícios�ou� incentivos
fiscais�ou�creditícios,�direta�ou�indiretamente,�conforme�o� ,�tudo�nos�termos�do�art.�12�da�Lei�nº�8.429,�de�1992 Parecer�JL-01,�de

.18�de�maio�de�2020

7.36.�O�crédito�a�ser�pago�à�cessionária�é�exatamente�aquele�que�seria�destinado�à�cedente�(contratado)�pela�execução�do�objeto
contratual,�restando�absolutamente�incólumes�todas�as�defesas�e�exceções�ao�pagamento�e�todas�as�demais�cláusulas�exorbitantes
ao� direito� comum� aplicáveis� no� regime� jurídico� de� direito� público� incidente� sobre� os� contratos� administrativos,� incluindo� a
possibilidade�de�pagamento�em�conta�vinculada�ou�de�pagamento�pela�efetiva�comprovação�do�fato�gerador,�quando�for�o�caso,�e
o�desconto�de�multas,�glosas�e�prejuízos�causados�à�Administração. (INSTRUÇÃO�NORMATIVA�Nº�53,�DE�8�DE�JULHO�DE

 2020�e�Anexos)

7.37.� A� cessão� de� crédito� não� afetará� a� execução� do� objeto� contratado,� que� continuará� sob� a� integral� responsabilidade� do
contratado.
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8.�Critérios�de�seleção�do�fornecedor

8.�FORMA�E�CRITÉRIOS�DE�SELEÇÃO�DO�FORNECEDOR

Forma�de�seleção�e�critério�de�julgamento�da�proposta

8.1.�O�fornecedor�será�selecionado�por�meio�da�realização�de�procedimento�de�LICITAÇÃO,�na�modalidade�PREGÃO,�sob�a
forma�ELETRÔNICA,�com�adoção�do�critério�de�julgamento�pelo�MENOR�PREÇO.

Forma�de�fornecimento

8.2.�O�fornecimento�do�objeto�será�parcelado.

Exigências�de�habilitação 

8.3.�Para�fins�de�habilitação,�deverá�o�licitante�comprovar�os�seguintes�requisitos:

Habilitação�jurídica

8.4.� :� cédula� de� identidade� (RG)� ou� documento� equivalente� que,� por� força� de� lei,� tenha� validade� para� fins� dePessoa� física
identificação�em�todo�o�território�nacional; 

8.5.� :� inscrição�no�Registro�Público�de�Empresas�Mercantis,�a� cargo�da�Junta�Comercial�da�respectivaEmpresário� individual
sede;

8.6. :� Certificado� da� Condição� de� Microempreendedor� Individual� -� CCMEI,� cuja� Microempreendedor� Individual� -� MEI
aceitação�ficará�condicionada�à�verificação�da�autenticidade�no�sítio�https://www.gov.br/empresas-e-negocios/pt-br/empreendedor
;

8.7.�Sociedade� empresária,� sociedade� limitada�unipessoal�–�SLU�ou�sociedade� identificada�como�empresa� individual�de
:�inscrição�do�ato�constitutivo,�estatuto�ou�contrato�social�no�Registro�Público�de�Empresasresponsabilidade�limitada�-�EIRELI

Mercantis,�a�cargo�da�Junta�Comercial�da�respectiva�sede,�acompanhada�de�documento�comprobatório�de�seus�administradores; 

8.8.� :� portaria� de�autorização�de� funcionamento�no�Brasil,� publicada�no�Diário�Oficial� daSociedade� empresária� estrangeira
União�e�arquivada�na�Junta�Comercial�da�unidade�federativa�onde�se� localizar�a� filial,�agência,� sucursal�ou�estabelecimento,�a
qual�será�considerada�como�sua�sede,�conforme� .Instrução�Normativa�DREI/ME�n.º�77,�de�18�de�março�de�2020

8.9.� :�inscrição�do�ato�constitutivo�no�Registro�Civil�de�Pessoas�Jurídicas�do�local�de�sua�sede,�acompanhadaSociedade�simples
de�documento�comprobatório�de�seus�administradores;

8.10.� :� inscrição� do� ato� constitutivo� da� filial,� sucursal� ouFilial,� sucursal� ou� agência� de� sociedade� simples� ou� empresária
agência�da�sociedade�simples�ou�empresária,�respectivamente,�no�Registro�Civil�das�Pessoas�Jurídicas�ou�no�Registro�Público�de
Empresas�Mercantis�onde�opera,�com�averbação�no�Registro�onde�tem�sede�a�matriz

8.11.� :�ata�de�fundação�e�estatuto�social,�com�a�ata�da�assembleia�que�o�aprovou,�devidamente�arquivadoSociedade�cooperativa
na�Junta�Comercial�ou�inscrito�no�Registro�Civil�das�Pessoas�Jurídicas�da�respectiva�sede,�além�do�registro�de�que�trata�o�art.�107

.da�Lei�nº�5.764,�de�16�de�dezembro�1971

8.12.� :�Declaração�de�Aptidão�ao�Pronaf�–�DAP�ou�DAP-P�válida,�ou,�ainda,�outros�documentos�definidosAgricultor�familiar
pela�Secretaria�Especial�de�Agricultura�Familiar�e�do�Desenvolvimento�Agrário,�nos�termos�do�art.�4º,�§2º�do�Decreto�nº�10.880,

.de�2�de�dezembro�de�2021

8.13.� :�matrícula� no� Cadastro�Específico� do� INSS� –�CEI,� que�comprove� a� qualificação� como� produtor� ruralProdutor�Rural
pessoa�física,�nos�termos�da� �(arts.�17�a�19�e�165).Instrução�Normativa�RFB�n.�971,�de�13�de�novembro�de�2009

8.14.� � para�o�exercício�da�atividade�de� ............� (especificar�a�atividade�contratada�sujeita�à�autorização),Ato�de�autorização
expedido�por�.......�(especificar�o�órgão�competente)�nos�termos�do�art.�.....�da�(Lei/Decreto)�n°�........ 

8.15.�Os�documentos�apresentados�deverão�estar�acompanhados�de�todas�as�alterações�ou�da�consolidação�respectiva.

Habilitação�fiscal,�social�e�trabalhista
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8.16.�Prova�de�inscrição�no�Cadastro�Nacional�de�Pessoas�Jurídicas�ou�no�Cadastro�de�Pessoas�Físicas,�conforme�o�caso; 

8.17.�Prova�de�regularidade�fiscal�perante�a�Fazenda�Nacional,�mediante�apresentação�de�certidão�expedida�conjuntamente�pela
Secretaria� da�Receita� Federal� do�Brasil� (RFB)� e� pela� Procuradoria-Geral� da� Fazenda�Nacional� (PGFN),� referente� a� todos� os
créditos�tributários�federais�e�à�Dívida�Ativa�da�União�(DAU)�por�elas�administrados,�inclusive�aqueles� relativos�à�Seguridade
Social,�nos� termos�da�Portaria�Conjunta�nº� 1.751,�de�02�de�outubro�de�2014,�do�Secretário�da�Receita�Federal�do�Brasil�e�da
Procuradora-Geral�da�Fazenda�Nacional.

8.18.�Prova�de�regularidade�com�o�Fundo�de�Garantia�do�Tempo�de�Serviço�(FGTS);

8.19.�Prova�de�inexistência�de�débitos�inadimplidos�perante�a�Justiça�do�Trabalho,�mediante�a�apresentação�de�certidão�negativa
ou�positiva�com�efeito�de�negativa,�nos�termos�do�Título�VII-A�da�Consolidação�das�Leis�do�Trabalho,�aprovada�pelo�Decreto-
Lei�nº�5.452,�de�1º�de�maio�de�1943;

8.20.� Prova� de� inscrição� no� cadastro� de� contribuintes�   relativo� ao� domicílio� ou� sede� do� fornecedor,Estadual� ou� Distrital
pertinente�ao�seu�ramo�de�atividade�e�compatível�com�o�objeto�contratual;

8.21.�Prova�de�regularidade�com�a�Fazenda� �do�domicílio�ou�sede�do�fornecedor,�relativa�à�atividade�em�cujoEstadual�ou�Distrital
exercício�contrata�ou�concorre;

8.22.� Caso� o� fornecedor� seja� considerado� isento� dos� tributos� � relacionados� ao� objeto� contratual,� deveráEstadual� ou�Distrital
comprovar� tal� condição� mediante� a� apresentação� de� declaração� da� Fazenda� respectiva� do� seu� domicílio� ou� sede,� ou� outra
equivalente,�na�forma�da�lei.

8.23.� O� fornecedor� enquadrado� como� microempreendedor� individual� que� pretenda� auferir� os� benefícios� do� tratamento
diferenciado� previstos� na� Lei� Complementar� n.� 123,� de� 2006,� estará� dispensado� da� prova� de� inscrição� nos� cadastros� de
contribuintes�estadual�e�municipal. 

Qualificação�Econômico-Financeira 

8.24.�Certidão�negativa�de�insolvência�civil�expedida�pelo�distribuidor�do�domicílio�ou�sede�do�licitante,�caso�se�trate�de�pessoa
física,�desde�que�admitida�a�sua�participação�na�licitação�(art.�5º,�inciso�II,�alínea�“c”,�da�Instrução�Normativa�Seges/ME�nº�116,

),�ou�de�sociedade�simples;de�2021

8.25.�Certidão�negativa�de�falência�expedida�pelo�distribuidor�da� sede�do�fornecedor� -�Lei�nº�14.133,�de�2021,�art.�69,�caput,
);inciso�II

8.26.� Balanço� patrimonial,� demonstração� de� resultado� de� exercício� e� demais� demonstrações� contábeis� dos� 2� (dois)� últimos
exercícios�sociais,�comprovando;

8.26.1.�índices�de�Liquidez�Geral�(LG),�Liquidez�Corrente�(LC),�e�Solvência�Geral�(SG)�superiores�a�1�(um);

8.26.2.�As�empresas�criadas�no�exercício�financeiro�da� licitação�deverão�atender�a�todas�as�exigências�da�habilitação�e
poderão�substituir�os�demonstrativos�contábeis�pelo�balanço�de�abertura.

8.26.3.�Os�documentos�referidos�acima�limitar-se-ão�ao�último�exercício�no�caso�de�a�pessoa�jurídica�ter�sido�constituída
há�menos�de�2�(dois)�anos;

8.26.4.�Os�documentos�referidos�acima�deverão�ser�exigidos�com�base�no�limite�definido�pela�Receita�Federal�do�Brasil
para�transmissão�da�Escrituração�Contábil�Digital�-�ECD�ao�Sped.

8.27.�Caso�a�empresa�licitante�apresente�resultado�inferior�ou�igual�a�1�(um)�em�qualquer�dos�índices�de�Liquidez�Geral�(LG),
Solvência�Geral�(SG)�e�Liquidez�Corrente�(LC),�será�exigido�para�fins�de�habilitação�capital�mínimo�de�2%�(dois�por�cento)�do
valor�total�estimado�da�contratação. 

8.28.�As�empresas�criadas�no�exercício� financeiro� da�licitação�deverão�atender�a� todas�as�exigências�da�habilitação�e�poderão
substituir�os�demonstrativos�contábeis�pelo�balanço�de�abertura.�(Lei�nº�14.133,�de�2021,�art.�65,�§1º).

8.29.�O� atendimento� dos� índices� econômicos� previstos� neste� item� deverá� ser� atestado� mediante� declaração� assinada� por
profissional�habilitado�da�área�contábil,�apresentada�pelo�fornecedor. 

Qualificação�Técnica 

8.30.�Registro�ou�inscrição�da�empresa�na�entidade�profissional�.........(escrever�por�extenso,�se�o�caso),�em�plena�validade;

Folha 518



UASG�160014 Termo�de�Referência�58/2024

Câmara�Nacional�de�Modelos�de�Licitações�e�Contratos�da�Consultoria-Geral�da�União
Modelo�de�Aquisições�—�Atualização:�maio/2023
Aprovado�pela�Secretaria�de�Gestão�e�Inovação

61�de�62

8.31.�Comprovação�de�aptidão�para�o�fornecimento�de�bens�similares�de�complexidade�tecnológica�e�operacional�equivalente�ou
superior�com�o�objeto�desta�contratação,�ou�com�o� item�pertinente,�por�meio�da�apresentação�de�certidões�ou�atestados,�por
pessoas�jurídicas�de�direito�público�ou�privado,�ou�regularmente�emitido(s)�pelo�conselho�profissional�competente,�quando�for�o
caso. 

8.31.1.�Para�fins�da�comprovação�de�que�trata�este�subitem,�os�atestados�deverão�dizer�respeito�a�contratos�executados
com�as�seguintes�características�mínimas:

8.31.1.1.�Características:�fornecimento�de�gêneros�alimentícios;�e

8.31.1.2.�Quantitativos:�mínimo�de�5%�(cinco�por�cento)�do�objeto�licitado.

8.31.2.�Será�admitida,�para� fins�de�comprovação�de�quantitativo�mínimo,�a�apresentação�e�o� somatório�de�diferentes
atestados�executados�de�forma�concomitante.

8.31.3.�Os�atestados�de�capacidade�técnica�poderão�ser�apresentados�em�nome�da�matriz�ou�da�filial�do�fornecedor. 

8.31.4.�O�fornecedor�disponibilizará� todas�as� informações�necessárias�à�comprovação�da� legitimidade�dos�atestados,
apresentando,�quando�solicitado�pela�Administração,�cópia�do�contrato�que�deu�suporte�à�contratação,�endereço�atual
da�contratante�e�local�em�que�foi�executado�o�objeto�contratado,�dentre�outros�documentos.

8.31.5.�Prova�de�atendimento�aos�requisitos�........,�previstos�na�lei�............

8.32.�Caso�admitida�a�participação�de�cooperativas,�será�exigida�a�seguinte�documentação�complementar:

8.32.1.�A� relação�dos�cooperados�que�atendem�aos� requisitos� técnicos�exigidos�para�a�contratação�e�que�executarão�o
contrato,� com� as� respectivas� atas� de� inscrição� e� a� comprovação�de� que� estão�domiciliados� na� localidade� da� sede� da
cooperativa,�respeitado�o�disposto�nos� �e� ;arts.�4º,�inciso�XI,�21,�inciso�I 42,�§§2º�a�6º�da�Lei�n.�5.764,�de�1971

8.32.2.�A� declaração� de� regularidade�de� situação� do� contribuinte� individual� –�DRSCI,� para� cada� um�dos� cooperados
indicados;

8.32.3.�A�comprovação�do�capital�social�proporcional�ao�número�de�cooperados�necessários�à�prestação�do�serviço;

8.32.4.�O�registro�previsto�na� ;Lei�n.�5.764,�de�1971,�art.�107

8.32.5.�A�comprovação�de�integração�das�respectivas�quotas-partes�por�parte�dos�cooperados�que�executarão�o�contrato;�e

8.32.6.�Os� seguintes�documentos� para�a� comprovação�da� regularidade� jurídica�da�cooperativa:� a)� ata�de�fundação;� b)
estatuto�social�com�a�ata�da�assembleia�que�o�aprovou;�c)�regimento�dos�fundos�instituídos�pelos�cooperados,�com�a�ata
da�assembleia;�d)�editais�de�convocação�das�três�últimas�assembleias�gerais�extraordinárias;�e)�três�registros�de�presença
dos�cooperados�que�executarão�o�contrato�em�assembleias�gerais�ou�nas�reuniões�seccionais;�e�f)�ata�da�sessão�que�os
cooperados�autorizaram�a�cooperativa�a�contratar�o�objeto�da�licitação;

8.32.7.�A�última�auditoria�contábil-financeira�da�cooperativa,�conforme�dispõe�o� ,�ouart.�112�da�Lei�n.�5.764,�de�1971
uma�declaração,�sob�as�penas�da�lei,�de�que�tal�auditoria�não�foi�exigida�pelo�órgão�fiscalizador.

9.�Estimativas�do�Valor�da�Contratação

Valor�(R$):�1.579.183,83

9.�ESTIMATIVAS�DO�VALOR�DA�CONTRATAÇÃO 

9.1.� 1.579.183,83O�custo�estimado�total�da�contratação�é�de�R$  �(um�milhão,�quinhentos�e�setenta�e�nove�mil,�cento�e�oitenta�e
três�reais�e�oitenta�e�três�centavos),�conforme�custos�unitários�apostos�na�tabela�acima.

9.2.�  O�valor�de�referência�para�aplicação�do�maior�desconto�corresponde�a�R$.....

9.3.�O�custo�estimado�da�contratação�possui�caráter�sigiloso�e�será�tornado�público�apenas�e�imediatamente�após�o�julgamento
das�propostas. 

9.4.� A� estimativa� de� custo� levou� em� consideração� o� risco� envolvido� na� contratação� e� sua� alocação� entre� contratante� e
contratado,�conforme�especificado�na�matriz�de�risco�constante�do�Contrato 
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9.5.�Em�caso�de�licitação�para�Registro�de�Preços,�os�preços�registrados�poderão�ser�alterados�ou�atualizados�em�decorrência
de� eventual� redução� dos� preços� praticados� no�mercado� ou� de� fato� que� eleve� o� custo� dos� bens,� das� obras� ou� dos� serviços
registrados,�nas�seguintes�situações�(art.�25�do�Decreto�nº�11.462/2023):

9.5.1.�em�caso�de�força�maior,�caso�fortuito�ou�fato�do�príncipe�ou�em�decorrência�de�fatos�imprevisíveis�ou�previsíveis
de�consequências�incalculáveis,�que�inviabilizem�a�execução�da�ata�tal�como�pactuada,�nos�termos�do�disposto�na�alínea
“d”�do�inciso�II�do�caput�do�art.�124�da�Lei�nº�14.133,�de�2021;

9.5.2.� em� caso� de� criação,� alteração� ou� extinção� de� quaisquer� tributos� ou� encargos� legais� ou� superveniência� de
disposições�legais,�com�comprovada�repercussão�sobre�os�preços�registrados;

9.5.3.� serão� reajustados� os� preços� registrados,� respeitada� a� contagem� da� anualidade� e� o� índice� previsto� para� a
contratação;�ou

9.5.4.�poderão�ser�repactuados,�a�pedido�do�interessado,�conforme�critérios�definidos�para�a�contratação.

10.�Adequação�orçamentária

10.�ADEQUAÇÃO�ORÇAMENTÁRIA

10.1.�As�despesas�decorrentes�da�presente�contratação�correrão�à�conta�de�recursos�específicos�consignados�no�Orçamento�Geral
da�União.

10.2.�A�contratação�será�atendida�pela�seguinte�dotação:

I)�Gestão/Unidade:�160014

II)�Fonte�de�Recursos:�1000000000

III)�Programa�de�Trabalho:�171397

IV)�Elemento�de�Despesa:�33.90.30

V)�Plano�Interno:�E6SUPLJA1QR

10.3.�A�dotação�relativa�aos�exercícios�financeiros�subsequentes�será�indicada�após�aprovação�da�Lei�Orçamentária�respectiva
e�liberação�dos�créditos�correspondentes,�mediante�apostilamento. 

11.�Responsáveis

Todas�as�assinaturas�eletrônicas�seguem�o�horário�oficial�de�Brasília�e�fundamentam-se�no�§3º�do�Art.�4º�do�Decreto�nº�10.543,�
.de�13�de�novembro�de�2020

 

 

 

 

MATHEUS�GABRIEL�FERREIRA�DA�SILVA
Equipe�de�apoio

�Assinou�eletronicamente�em�09/10/2024�às�16:41:32.
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MINISTÉRIO DA DEFESA
EXÉRCITO BRASILEIRO

COMANDO DA 12ª REGIÃO MILITAR
(Comando de Elementos de Fronteira/1948)

FORTE MENDONÇA FURTADO

TERMO DE JUNTADA POR ANEXAÇÃO DE DOCUMENTO

Termo nº 004/2024 - Processo 64321.021689/2024-41

Em 10/10/2024 às 12:42, faço anexar ao presente processo 64321.021689/2024-41, o(s)
documento(s): DFD_2024-2.pdf, TR58_2024.pdf.

Matheus Gabriel Ferreira da Silva - 3º Sgt
Auxiliar do Aprovisionamento do Comando da 12ª Região Militar
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ESTUDO TÉCNICO PRELIMINAR (ETP)

1.  INFORMAÇÕES BÁSICAS
Número do processo: 64114.007523/2024-68

2.  DESCRIÇÃO DA NECESSIDADE

O  1º  Batalhão  de  Infantaria  de  Selva  (Amv),  Unidade  histórica  do  Exército

Brasileiro, caracteriza-se por possuir um emprego peculiar,  devendo estar  apto a atuar nos

mais diferentes cenários. Este Batalhão possui encargos específicos, como os de escola de

formação, os quais são realizados no decorrer de cada ano, tais como o apoio direto ao Centro

de Formação de Reservistas (CFR), os Estágios de Formação de Oficiais,  Sargentos e Cabos

Técnicos Temporários, o Curso de Formação de Cabos de Infantaria, o Curso de Formação de

Oficiais da Reserva e a aplicação do Estágio de Adaptação à Selva, para os militares recém-

incorporados à guarnição de Manaus,  ou sob demanda de algum outro evento escolar como

PCI, ocasionando um elevado número de instruções durante o ano. 

A presente aquisição visa atender todas estas demandas do 1º BIS (Amv), no que se

refere ao Quantitativo de Rancho (QR),  a fim de suprir as necessidades desta Organização

Militar, possibilitando uma adequada alimentação de seus militares. 

3.  ÁREAS REQUISITANTES: 

Área Requisitante Responsável

Setor  de Aprovisionamento João Victor de Andrade Pacheco – 1° Ten

4.  REQUISITOS DA CONTRATAÇÃO: 

O processo de contratação se dará de maneira direta e parcelada, seguindo o prescrito

no inciso V do art. 3° do Decreto 11.462  de 2023, que prevê a utilização do Sistema de

Registro de Preço quando, pela natureza do objeto,  não for possível definir previamente o

quantitativo a ser demandado pela Administração.

O objeto a ser licitado, pelas suas características e com base nas justificativas acima

mencionadas,  não  possui  natureza  continuada,  não  havendo  necessidade  de  prorrogação

contratual para além da vigência comum de oito meses prevista na Lei nº 14.133 de 2021.
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Para que os serviços sejam contratados e corretamente realizados, existem requisitos

mínimos para sua satisfação, tais como: prazo para entrega, características e especificações

estabelecidas  na  pesquisa  de  preço,  bem como no  Edital  e  no  Termo  de  Referência  do

processo licitatório. 

5.  LEVANTAMENTO DE MERCADO: 

A cargo da Unidade Gestora Gerenciadora.

6.   DESCRIÇÃO DA SOLUÇÃO COMO UM TODO

A solução que melhor atende às necessidades da Administração é a instauração de

processo administrativo para licitação do tipo pregão, na modalidade  de registro de preço,

para a aquisição dos  gêneros de Quantitativo de Rancho (QR). Em termos de justificativa

econômica, não há alternativas menos dispendiosas para atender o interesse da Administração

que não a contratação proposta.

7.  ESTIMATIVA DAS QUANTIDADES A SEREM CONTRATADAS

As quantidades foram estipuladas  com base  na consolidação  do levantamento de

demanda do solicitante e dos históricos de exercícios anteriores.

8.  ESTIMATIVA DO VALOR DA CONTRATAÇÃO

O custo estimado da contratação encontra-se pormenorizado no Edital e seus anexos, 

o qual é parte integrante deste processo.

9. JUSTIFICATIVA PARA O PARCELAMENTO OU NÃO DA SOLUÇÃO

Em regra, conforme § 2º e inciso “V”, alínea “b” do Art. 40 da Lei nº 14.133/21, as

compras  deverão  ser  divididas  em  tantas  parcelas  quantas  se  comprovarem  técnica  e

economicamente viáveis, procedendo a licitação com vistas ao melhor aproveitamento dos

recursos disponíveis no mercado, e à ampliação da competitividade sem perda da economia

de escala. 

Por conta disso, será adotado o sistema de registro de preços de acordo com o inciso

IV do  art.  3º  do  Decreto  7892/2013,  em que  não  é  possível  ter  uma  previsão  exata  do

quantitativo a ser demandado pela Administração. 
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10. CONTRATAÇÕES CORRELATAS E/OU INTERDEPENDENTES

Não se verifica contratações  correlatas  nem interdependentes  para a  viabilidade e

contratação desta demanda. 

11.  ALINHAMENTO ENTRE A CONTRATAÇÃO E O PLANEJAMENTO

A presente contratação encontra-se em consonância ao Plano Gestão do 1º Batalhão

de Infantaria de Selva (Amv), coadunando com as normas para elaboração, gerenciamento e

acompanhamento de projetos no Exército Brasileiro.

12. BENEFÍCIOS A SEREM ALCANÇADOS COM A CONTRATAÇÃO

A contratação visa o estabelecimento de fornecimento de Quantitativo de Rancho

(QR), durante a vigência do contrato, de acordo com todas as normas legais vigentes, bem

como  o  previsto  no  termo  de  referência  e  no  edital,  para  suprir  as  diversas  atividades

realizadas pelo 1º BIS (Amv). 

13. PROVIDÊNCIAS A SEREM ADOTADAS

Não  se  vislumbra  necessidade  de  tomada  de providências  de  adequações  para  a

solução ser contratada e o serviço prestado.

14. POSSÍVEIS IMPACTOS AMBIENTAIS

Não foram identificados possíveis impactos ambientais nem tampouco respectivas

medidas  de  tratamento  ou  mitigadoras  que  precisem  ser  sanadas  para  conter  os  riscos

ambientais existentes. 

15.  DECLARAÇÃO DE VIABILIDADE

Esta equipe de planejamento declara ser uma contratação viável.

15.1. Justificativa da Viabilidade

O presente  estudo  preliminar  evidencia  que  a  forma  de  contratação  maximiza  a

probabilidade de alcance dos resultados pretendidos, minimiza os riscos pertinentes e observa

os  princípios  da  economicidade,  eficácia  e  eficiência.  Consiste,  portanto,  na  solução

escolhida,  desde  que  atenda  aos  requisitos  mínimos  estabelecidos  no  termo  de

referência/projeto básico.

Folha 524



                                                                                                                                                                                             

16. RESPONSÁVEIS

Estamos de acordo com a aquisição deste material em razão da necessidade e da viabilidade 

do mesmo.

Manaus-AM, 24 de setembro de 2024.

JOÃO VICTOR DE ANDRADE PACHECO – 1º TEN
Requisitante

LUÍS ANTÔNIO DE ANDRADE – 2º SGT
Membro da Equipe de Planejamento

Aprovação do Ordenador de Despesas

Conforme prevê o Art. 14, inciso II, do Decreto nº 10.024/19, APROVO o presente Estudo
Técnico  Preliminar  para  aquisição  de  Quantitativo  de  Rancho  (QR), para  atender  as

necessidades  do  1º Batalhão de Infantaria de Selva (Aeromóvel).  Suprindo a demanda das

diversas  instruções  competentes  a  este  Batalhão  juntamente  ao  Centro  de  Formação  de

Reservistas, sem o qual poderá haver prejuízo nas atividades desenvolvidas pela unidade.

Manaus-AM, 24 de setembro de 2024.

RUI CESAR RECH – CEL
Ordenador de Despesas do 1º BIS (Amv)
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MINISTÉRIO DA DEFESA
EXERCITO BRASILEIRO

COMANDO MILITAR DA AMAZÔNIA
1º BATALHÃO DE INFANTARIA DE SELVA AEROMÓVEL

(Companhia de Pedestre do Mato Grosso – 1754)

BATALHÃO AMAZONAS

MANIFESTAÇÃO DE INTERESSE DE PARTICIPAÇÃO EM REGISTRO DE PREÇOS

1.  Solicito  a  par�cipação  desta  UG  no  Processo  Administra�vo  Pregão  Eletrônico  Nº
90008/2024, para futuras aquisições, através de Sistema de Registro de Preços, de Quan:ta:vo de
Rancho (QR), conforme itens e quan�dades abaixo iden�7cados:

ORGÃO PARTICIPANTE

Item Descrição CAT MAT Und
Qtd

Mínima
Qtd

Máximo
Qtd Total

1
Legume in natura, tipo abóbora, espécie 
cabotiá

463748 KG 124 632 1844

2
Legume in natura, tipo abóbora, espécie 
moranga

463746 KG 124 632 1844

3
Legume in natura, tipo abobrinha, espécie 
italiana

463749 KG 124 632 1844

4
Legume in natura, tipo batata doce, espécie
roxa

463753 KG 124 632 1844

5
Legume in natura, tipo batata inglesa 
lavada, espécie lisa

463754 KG 260 1954 3914

6
Legume in natura, tipo berinjela, espécie 
comum

463764 KG 86 348 1248

7
Legume in natura, tipo beterraba, espécie 
comum

463767 KG 124 858 1716

8
Legume in natura, tipo cebola, espécie 
comum

463781 KG 248 1462 2926

9
Legume in natura, tipo cebola, espécie 
roxa

463780 KG 124 482 1446

10
Legume in natura, tipo cenoura, espécie 
comum

463770 KG 248 1994 3464

11
Legume in natura, tipo mandioca, espécie 
comum

463795 KG 248 964 2886

12
Legume in natura, tipo maxixe, espécie 
comum

463791 KG 64 322 960

13
Legume in natura, tipo pepino, espécie 
comum

463796 KG 248 1235 2886

14 Legume in natura, tipo quiabo, espécie liso 463792 KG 64 322 960

15
Legume in natura, tipo tomate, espécie 
cereja

463803 KG 64 322 960

16 Legume in natura, tipo: tomate italiano 463805 KG 248 964 2886

17
Legume in natura, tipo vagem, espécie 
comum

463807 KG 64 322 960

Folha 526



18
Verdura in natura, tipo acelga, espécie 
comum

463818 KG 64 322 960

19
Verdura in natura, tipo agrião, espécie 
verde

463819 KG 64 322 960

20
Verdura in natura, tipo alface, espécie 
americana

463830 MAÇO 220 1664 3410

21
Verdura in natura, tipo alface, espécie 
crespa

463832 MAÇO 220 1664 3410

22 Verdura in natura, tipo alface, espécie roxa 463836 MAÇO 124 886 1680

23
Verdura in natura, tipo brócolis, espécie 
comum

463837 KG 35 642 1378

24
Verdura in natura, tipo coentro, espécie 
comum

463876 MAÇO 25 112 384

25
Verdura in natura, tipo cebolinha, 
apresentação natural

463878 MAÇO 48 430 1284

26 Verdura in natura, tipo chicória 463821 MAÇO 48 430 1284

27
Verdura in natura, tipo couve, espécie 
comum, apresentação: maço com pelo 
menos 6 folhas

463822 UND 60 642 1320

28
Verdura in natura, tipo couve-flor, espécie 
comum

463831 KG 48 430 1284

29 Verdura in natura, tipo espinafre 463824 KG 48 430 1284

30
Verdura in natura, tipo hortelã, espécie 
comum

463898 KG 25 112 384

31
Verdura in natura, tipo manjericão, espécie
comum

463906 KG 26 112 384

32
Verdura in natura, tipo pimentão, espécie 
amarelo/extra

463802 KG 24 112 384

33
Verdura in natura, tipo pimentão, espécie 
verde/extra

463809 KG 64 322 638

34
Verdura in natura, tipo pimentão, espécie 
vermelho/extra

463808 KG 32 112 384

35
Verdura in natura, tipo repolho verde, 
espécie comum

463839 KG 98 802 1640

36
Verdura in natura, tipo repolho, espécie 
roxo

463829 KG 90 648 1482

37
Verdura in natura, tipo rúcula, espécie 
comum

463826 KG 108 626 1290

38
Verdura in natura, tipo salsa, espécie 
comum

463930 MAÇO 108 426 1290

39 Pimenta de cheiro 463923 KG 108 426 1290

40
Fruta, tipo: abacate manteiga, 
apresentação: natural

464371 KG 80 418 940

41
Fruta in natura, tipo abacaxi, espécie 
comum, características adicionais sem 
coroa e peso médio de 1,5 kg

464374 KG 80 418 940

42 Fruta in natura, tipo banana, espécie maçã 464376 KG 40 412 980

43 Fruta in natura, tipo banana, espécie nanica 464380 KG 120 1624 3418

44 Fruta in natura, tipo banana, espécie prata 464381 KG 180 1620 3410

45
Fruta in natura, tipo goiaba, espécie 
vermelha

464392 KG 45 412 864

46 Fruta in natura, tipo laranja, espécie pêra 464393 KG 124 960 1920

47 Fruta in natura, tipo limão, espécie taiti 464398 KG 124 960 1920

48 Fruta in natura, tipo maçã, espécie fuji 464401 KG 160 1280 2460
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49
Fruta, tipo: mamão formosa, apresentação: 
natural

464405 KG 102 816 1624

50 Fruta in natura, tipo manga, espécie rosa 464410 KG 102 816 1624

51
Fruta in natura, tipo melancia, espécie 
redonda

464418 KG 102 816 1624

52 Fruta in natura, tipo melão, espécie comum 464422 KG 102 816 1624

53
Fruta in natura, tipo morango, espécie 
comum

464328 KG 40 380 640

54 Fruta in natura, tipo tangerina, 464435 KG 102 816 1624

55 Fruta in natura, tipo uva, espécie itália 464438 KG 40 380 640

56 Fruta in natura, tipo uva, espécie rubi 464441 KG 40 380 640

57 Fruta in natura, tipo Banana Pacovan 464379 KG 80 440 836

58 Fruta in natura, tipo Kiwi 464339 KG 40 380 640

59 Cará roxo in natura 463771 KG 40 380 640

60 Tucumã in natura descascado 464358 KG 40 146 324

61 Pupunha in natura 464362 KG 40 146 248

62
Orégano desidratado, aspecto físico folha 
desidratada com validade e com tabela 
nutricional.

463916
Embalagem

100g
30 224 420

63
Açafrão em pó - 100% natural - 
embalagem 1Kg, com validade e com 
tabela nutricional.

463857 Kg 32 88 384

64
Canela em pó– embalagem contendo no 
mínimo 30g, com validade e com tabela 
nutricional.

463872 Und 30 124 420

65
Colorau em pó– embalado em pote 1kg, 
com validade e com tabela nutricional.

463937 KG 32 228 384

66
Cominho em pó– embalagem de 1kg, com 
validade e com tabela nutricional.

463891 KG 32 88 218

67
Pimenta do reino em pó– embalagem de 
1kg, com validade e com tabela 
nutricional.

463920 KG 32 88 218

68
Alecrim desidratado - embalado de 1kg, 
com validade e com tabela nutricional.

463856 KG 32 66 112

69
Tempero em pó, tipo ervas finas, 
embalagem 250g

444503 Und 32 66 112

70
Condimento, tipo: alho, apresentação: 
natural, adicional: cabeça, kg

463938 KG 45 418 816

71
Louro folha – embalagem contendo no 
mínimo 4g, com validade e com tabela 
nutricional.

463904 Und 32 66 112

72
Noz-moscada – pó – contendo no mínimo 
10g, com validade e com tabela 
nutricional.

463912 Und 32 66 112

73
Tomilho desidratado - embalagem 100g, 
com validade e com tabela nutricional.

463934 Und 32 66 112

74
Páprica picante – embalagem 500g, com 
validade e com tabela nutricional.

463917 Und 32 128 384

75
Salsa desidratada - embalado em pote 20g, 
com validade e com tabela nutricional.

463931 Und 32 66 112

76
Manjericão desidratado - contendo no 
mínimo 7g,, com validade e com tabela 
nutricional.

463908 Und 32 66 112
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77
Gergelim branco – embalagem de 1kg, 
com validade e com tabela nutricional.

463902 Kg 32 66 112

78
Gergelim preto - embalagem de 1kg, com 
validade e com tabela nutricional.

463902 Kg 32 66 112

79
Amaciante de carne artificial, embalagem 
de 1 kg

326927 KG 32 128 384

80
Tempero, tipo completo sabor galinha, 
aplicação uso culinário – embalagem com 
1 kg

241571 KG 32 128 384

81

Achocolatado, apresentação líquido, sabor 
chocolate, prazo validade 6 meses, 
características adicionais enriquecida com 
vitaminas. Valor energético máximo: 190 
kcal/200 ml - cx 200 ml

463551 CX 200ML 160 1218 3640

82
Adoçante, aspecto físico líquido, 
ingredientes aspartame, tipo dietético, 
embalagem frasco 100 ml

236197
FRASCO
100ML

30 312 640

83

Água mineral, gaseificação com gás, tipo 
embalagem plástico, características 
adicionais com lacre de segurança na 
tampa e invólucro protetor – gfa 500 ml

445479
GARRAFA

500ML
120 920 1860

84

Água mineral, gaseificação sem gás, tipo 
embalagem plástica retornável, 
características adicionais com lacre de 
segurança na tampa e invólucro protetor – 
galão 20 l

445484
GALÃO 20

LITROS
10 86 142

85

Água mineral, gaseificação sem gás, tipo 
embalagem plástico, características 
adicionais com lacre de segurança na 
tampa e invólucro protetor – gfa 500 ml

445484
GARRAFA

500ML
120 940 2120

86 Alcaparras em conserva, embalagem 120g 466788 EMB 120G 20 86 142

87
Atum sólido, ingredientes óleo 
comestível/água e sal, prazo validade 15 
meses, lata com 170 g

448996 LATA 170G 34 126 238

88
Aveia, apresentação flocos, prazo validade 
1 ano (fechado), aplicação mingau, pacote 
c/ 500 g

460501 PCT 500G 40 360 724

89
Azeite de oliva, tipo extra virgem, 
embalagem com 500ml

463698 EMB 500ML 20 148 272

90

Azeite dendê, óleo vegetal comestível, 
matéria-prima dendê, aplicação culinária 
em geral, tipo puro com baixa acidez, 
prazo validade 18 meses, - frasco 500 ml

463695
FRASCO
500ML

20 148 272

91
Azeitona, tipo verde, apresentação sem 
caroço, tamanho grande – embalagem 
500g

459639 EMB 500G 50 220 436

92
Bacon defumado, em manta, ingredientes 
carne suína, apresentação defumada – kg

447666 KG 50 386 724

93
Barra de cereal, sabores: banana com aveia
ou banana (25g),

467358 Und 40 1024 2140

94

Batata frita tipo palha tradicional, 
ingredientes batatas, gordura vegetal, sal; 
característica adicionais 0% gordura trans, 
visconti, equivalente ou de melhor 
qualidade

463707 EMB 500G 36 464 1214

95
Biscoito, apresentação quadrado, sabor 
água e sal, classificação salgado, pacote 

217129 Pacote 400 44 480 796
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400g sem recheio

96
Biscoito, apresentação wafer, sabor 
sortido, características adicionais com 
recheio, pacote com 140g

304977 PCT 140G 50 540 1024

97
Biscoito tipo champagne, ingredientes 
açúcar, farinha de trigo, glúten, ovo e sal, 
pacote com 150g

255869
PCT 150G 60 540 1024

98 Caldo de carne em pó 1kg 241572 KG 40 346 764

99
Caldo de galinha tempero profissional 1kg 
em pó, com validade e com tabela 
nutricional.

241571 KG 40 346 764

100
Carne de ave in natura, tipo animal: 
frango, tipo corte: coração, apresentação: 
inteiro, estado de conservação: resfriado(a)

447640 KG 30 224 412

101

Requeijão, ingredientes: creme de leite, 
tipo: light, conservação: 1 a 10 °c, 
características adicionais: cremoso, Emb 
200g

446671 Emb 200g 40 546 1520

102

Pão de queijo, basa da massa: polvilho 
doce ou azedo e queijo, ingredientes 
adicionais: original, formato: 
coquetel,mini, apresentação: cru congelado

460494 KG 50 356 764

103
Carne suína, tipo costela suína, congelada 
a -18ºc, com validade mínima de seis 
meses.

447742 KG 30 124 246

104

Catchup, molho alimentício, composição 
básica concentrado tomate/sal/açúcar e 
condimento, aspecto físico líquido, prazo 
validade 3 dias (aberto)/24 meses 
(fechado), conservação com conservante, 
quantidade calorias 68 kcal - frasco com 
400 g

459663
FRASCO

400G
52 324 633

105
Chocolate, apresentação granulado, pacote 
500 g

471259 PCT 500G 20 148 324

106
Chocolate, meio amargo, sabor ao leite. 
Validade 1 ano. Kg

463544 KG 20 146 280

107
Coco seco, apresentação ralado - 
embalagem pct 100 g

237916 PCT 100G 20 146 280

108

Cogumelo em conserva, tamanho médio, 
ingredientes cogumelos pré-cozidos/água e
sal, prazo validade 4 anos – contendo no 
mínimo 100g

462830 Und 20 168 297

109

Creme de leite, ingredientes gordura láctea
- mínimo 35%, apresentação embalagem 
tetra rex (caixinha), peso 300g, prazo 
validade 15 d, conservação ambiente seco 
e arejado - embalagem 300 g

446532 EMB 300G 150 948 2346

110

Doce de goiaba tipo goiabada, 
ingredientes: polpa de goiaba, açúcar, 
açúcar líquido, acidulante ácido cítrico e 
estabilizante pectina. Barra de 1 kgg

462679 KG 20 215 460

111

Doce de leite, apresentação em pasta, 
ingredientes leite/açúcar/glicose e 
bicarbonato de sódio, prazo validade 180 
dias, embalagem 5 Kg

462601 Und 30 112 234

112 Essência de baunilha litro 461222 LITRO 20 118 246

113 Extrato alimentício, ingrediente básico 459670 Emb 2 KG 30 660 1248
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tomate, prazo validade 12 meses, 
conservação isento de fermentação, 
características adicionais maduros, 
selecionados, sem pele e sem sementes

114
Farinha de rosca, material pão de trigo, 
aplicação culinária em geral

241285 PCT 500G 50 628 1232

115

Farinha de trigo, material trigo especial, 
apresentação pó fino, cor branca ou 
ligeiramente amarelada, sem fermento, 
validade mínima de 6 meses, 
características adicionais enriquecida com 
ferro, embalagem de 1 kg

465332 KG 300 4980 8960

116
Fermento, tipo: biológico seco, 
apresentação: pó, composição: penicillium 
camemberti, pacote 500 g

459596 Emb 500G 40 186 324

117
Fermento, tipo químico, variedades 
regular, aplicação elaboração produtos 
panificação/massas, apresentação pó,

459586 Emb 500G 40 186 324

118
Flocos de cereal, tipo sucrilhos, 
características adicionais açucarado, 
embalagem de 500g

463971 Und 20 180 320

119
Fruta em calda, tipo fruta abacaxi, lata com
400g (drenado)

462657 LATA 400G 40 248 426

120
Fruta em calda, tipo fruta ameixa, 
ingredientes água e açúcar, prazo validade 
2 anos - lata 400 g

462662 LATA 400G 40 248 426

121
Fruta em calda, tipo fruta cereja, 
ingredientes água e açúcar, prazo validade 
2 anos , embalagem 100g (drenado)

462670 Copo 100G 40 248 426

122
Fruta em calda, tipo fruta figo, 
ingredientes água e açúcar, prazo validade 
2 anos - lata 400 g

462675 LATA 400G 40 248 426

123
Fruta em calda, tipo fruta pêssego cozido, 
ingredientes água e açúcar, prazo validade 
3 anos – lata 450g

462684 LATA 830G 40 248 426

124
Fubá, aplicação culinária em geral, aspecto
físico pó, cor amarela, matéria-prima 
milho - pct 1000g

459015 KG 40 240 480

125
Gelatina alimentícia, tipo comum, sabor 
variado, apresentação pó

462729 KG 50 482 964

126 Gelatina sem sabor - (12g) 462729 Pct 12g 50 482 964

127 Geléia de mocotó, embalagem 180g 462703 PCT 180g 40 248 425

128
Gelo, material: água filtrada, apresentação:
cubos

217777 SACO 5kg 10 124 286

129
Goma para tapioca, aplicação uso culinário
– pct com 1 kg

459085 KG 20 248 460

130 Granola, a base de: flocos de aveia / passas 444323 KG 20 240 430

131

Hambúrguer, material carne bovina, tipo 
temperado, apresentação congelado, 
características adicionais sem proteína de 
soja, peso 56 g, cx com 36 und

447747 CX 36 UND 20 225 412

132

Hambúrguer, material carne frango, tipo 
temperado, apresentação congelado, 
características adicionais sem proteína de 
soja, peso 56 g, cx com 36 und

447748 CX 36 UND 20 225 412

133
Iogurte, ingredientes leite, ingredientes 
adicionais conservador sorbato potássio, 

446706
CARTELA 6

UND
30 645 2340
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tipo polpa frutas, sabores diversos, prazo 
validade 40 d, temperatura conservação 0 a
10 °c, peso total 600 g - cartela com 6 und

134
Legume em conserva, tipo legumes 
ervilha, ingredientes água/açúcar/ácido 
cítrico e sal, prazo validade 24 meses

462823 EMB 2KG 20 230 410

135

Legume em conserva, tipo legumes milho, 
ingredientes grãos de milho verde cozidos, 
prazo validade 2 anos, aplicação 
alimentação de pessoal - emabalagem 2 kg 
(drenado)

462824 EMB 2KG 20 230 410

136
Legume em conserva, tipo legumes seleta, 
ingredientes água/açúcar/ácido cítrico e 
sal, prazo validade 18 meses

462825 EMB 2KG 20 230 410

137
Legume em conserva, tipo legumes seleta, 
ingredientes água/açúcar/ácido cítrico e 
sal, prazo validade 18 meses - pote 200g

462825 EMB 200G 20 568 982

138

Leite coco, tipo integral, ingredientes leite 
de coco/benzoato 
sódio/carboximetilcelulose, prazo validade
1 ano - frasco 500 ml

464011 garrafa 500ML 20 340 630

139
Leite condensado, ingredientes leite 
integral/açúcar/leite pó integral e lactose, 
prazo validade 1 ano - embalagem 395 g

464014 EMB 395G 50 962 2130

140
Linguiça tipo paio, ingredientes carne 
suína, características adicionais defumado 
- kg

449182 KG 20 180 320

141
Linguiça tipo calabresa, ingredientes carne
suína congelada a -18ºc, com validade 
mínima de três meses.

447702 KG 40 412 824

142
Linguiça, tipo toscana, características 
adicionais resfriada

447705 KG 20 180 320

143
Maionese, tipo tradicional, quantidade 
calorias 360/100, prazo validade 6 meses - 
embalagem com 500G

459658 Emb 500G 50 320 640

144

Manteiga com sal, conservação 0 a 5 °c, 
prazo validade 90 dias - pote com 500 g. 
Produto obtido do creme de leite (nata), 
padronizado, pasteurizado, maturado, 
adicionado cloreto de sódio (sal).

446397 POTE 500G 20 324 612

145
Melhorador para farinha, apresentação 
pasta - frasco 150g

242454 Und 40 334 562

146
Molho alimentício, composição básica 
molho mostarda/sal/açúcar e condimento, 
aspecto físico líquido,200g

459667 Und 30 438 862

147

Molho inglês, composição básica vinagre, 
açúcar e sal, ingredientes complementares 
carne, soja, condimentos, especiarias, 
corante,

459655
Embalagem

180 ml
42 442 870

148
Molho pimenta, composição água/pimenta 
vermelha moída/vinagre de álcool/sal, 
aplicação alimentos,

241553
FRASCO 150

ml
42 445 860

149

Molho shoyu, ingrediente sal refinado, 
feijão soja, milho, açúcar cristal,, 
características adicionais conservador 
benzoato de sódio, apresentação líquido

459653
Embalagem

1,01 litro
42 444 864

150
Vinagre, matéria-prima: fermentado 
acético de álcool e vinho tinto, tipo: agrin, 

269223
Embalagem

500 ml
20 218 430
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aspecto físico: líquido

151

Mortadela de frango. Ingredientes: carne 
mecanicamente separada de frango, carne 
de rango, água, gordura de rango, amido, 
proteína de soja, miúdos de frango, 
apresentação fatiada. Similar ou superior a 
marca perdigão

447789 KG 50 496 840

152

Mortadela defumada. Ingredientes: carne 
mecanicamente separada, aves, carne peru,
carne bovina, toucinho, água, sal, amido, 
nitrito de sódio, apresentação fatiada. 
Similar ou superior a marca sadia

447789 KG 50 630 1020

153
Ovo, origem codorna, uso culinário – 
bandeja com 30 und

446625
BANDEJA 30

UND
20 140 264

154
Ovo, origem galinha, tamanho extra, 
características adicionais branco, tipo “a”. 
Bandeja com 30 unidades

446617
BANDEJA 30

UND
120 860 1920

155

Palmito em conserva, tipo legumes 
palmito, ingredientes água/açúcar/ácido 
cítrico e sal, prazo validade 24 meses - 
frasco 500 g

460486 FRASCO 500g 20 140 214

156
Polpa concentrada, fruta descascada, sabor 
abacaxi

464468 KG 20 324 542

157
Polpa concentrada, fruta descascada, sabor 
açaí

464493 KG 20 324 542

158
Polpa concentrada, fruta descascada, sabor 
acerola

464484 KG 20 324 542

159
Polpa concentrada, fruta descascada, sabor 
cupuaçu

464488 KG 20 324 542

160
Polpa concentrada, fruta descascada, sabor 
graviola

464491 KG 20 324 542

161
Polpa concentrada, fruta descascada, sabor 
maracujá

464474 KG 20 324 542

162
Polpa concentrada, fruta descascada, sabor 
taperebá / cajá

464485 KG 20 324 542

163
Presunto de peru, ingredientes carne de 
peru, características adicionais baixo teor 
de gordura,

447790 KG 150 620 1280

164 Presunto suíno, ingredientes carne suína 447770 KG 150 620 960

165

Queijo coalho, ingredientes leite vaca, 
peso líquido aproximadamente, kg., 
Características adicionais consistência 
firme

447072 KG 30 140 236

166

Queijo mussarela, peso líquido 
aproximadamente, características 
adicionais primeira qualidade/embalado a 
vácuo/saco plástico/ - kg

446633 KG 240 920 2180

167
Queijo parmesão, apresentação ralado, 
peso 1 kg, prazo validade 60 dias

446648 KG 60 145 248

168
Queijo prato, peso líquido 
aproximadamente características 
adicionais primeira qualidade.

446639 KG 240 820 1640

169

Frios, variedade: peito de peru, tipo 
preparação: defumado, apresentação: 
fatiado, estado de conservação: 
resfriado(a)

447790 KG 100 520 1040

170 Refrigerante, ingredientes: água 217785 LATA 350 ML 40 460 920
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gaseificada, açúcar, extrato de guaraná, 
acidulante ácido cítrico, conservadores: 
benzoato de sódio e sorbato de potássio, 
aromatizante e corante caramelo iv. 
Similar ou superior a marca antarctica.

171

Refrigerante, ingredientes: água 
gaseificada, açúcar, extrato de guaraná, 
acidulante ácido cítrico, conservadores: 
benzoato de sódio e sorbato de potássio, 
aromatizante e corante caramelo iv. 
Similar ou superior a marca antarctica. 
Embalagem garrafa de 2000 ml.

217785 GARRAFA 2L 40 460 920

172

Refrigerante, ingredientes: água 
gaseificada, açúcar, extrato de noz de cola, 
cafeína, corante caramelo iv, acidulante ins
338 e arona natural. Sabor cola comum. 
Similar ou superior as marcas coca-cola, 
fanta, pepsi,

217784 LATA 350 ML 40 460 920

173

Refrigerante, ingredientes: água 
gaseificada, açúcar, extrato de noz de cola, 
cafeína, corante caramelo iv, acidulante ins
338 e arona natural. Sabor cola comum. 
Similar ou superior as marcas coca-cola, 
fanta, pepsi, antártica,

217784 GARRAFA 2L 40 460 920

174

Refrigerante, ingredientes: água 
gaseificada, açúcar, suco de laranja, aroma 
sintético artificial, acidulante ácido cítrico, 
conservador benzoato de sódio, 
estabilizantes acetato isobutirato de 
sacarose e dioctil sulfosuccinato de sódio e
corante artificial amarelo crepúsculo fcf. 
Similar ou superior a marca fanta, 
embalagem em garrafa de 2000 ml.

217781 GARRAFA 2L 40 460 920

175

Refrigerante, ingredientes: água 
gaseificada, açúcar, suco de laranja, aroma 
sintético artificial, acidulante ácido cítrico, 
conservador benzoato de sódio, 
estabilizantes acetato isobutirato de 
sacarose e dioctil sulfosuccinato de sódio e
corante artificial amarelo crepúsculo fcf. 
Similar ou superior a marca fanta, 
embalagem garrafa de lata 350 ml.

217781 LATA 350 ML 40 460 920

176

Refrigerante, ingredientes: água 
gaseificada, açúcar, sucos de limão, aroma 
sintético idêntico ao natural, acidulante 
ácido cítrico, regulador de acidez citrato de
sódio, conservadores benzoato de sódio e 
sorbato de potássio, corantes artificiais 
amaranto, azul brilhante fcf e 
tartrazina.similar ou superior a marca 
Soda, embalagem em lata de 350 ml.

217782 LATA 350 ML 40 460 920

177

Refrigerante, ingredientes: água 
gaseificada, açúcar, sucos de limão, aroma 
sintético idêntico ao natural, acidulante 
ácido cítrico, regulador de acidez citrato de
sódio, conservadores benzoato de sódio e 
sorbato de potássio, corantes artificiais 
amaranto, azul brilhante fcf e 
tartrazina.similar ou superior a marca 
Soda, embalagem em lata de 350 ml.

217782 GARRAFA 2L 40 460 920
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178

Requeijão, ingredientes creme de leite, tipo
cremoso, conservação 1 a 10 °c, peso 250 
g, prazo validade 8 dias (após aberto) – 
copo 200g

446671 COPO 200G 50 428 962

179
Sal, tipo grosso, uso alimentício – pacote 1
kg

454018 KG 40 165 286

180
Sal, tipo fino, uso alimentício – pacote 1 
kg

454017 KG 120 460 864

181 Salame, uso culinário, apresentação 1 kg 447877 KG 18 120 318

182
Salsicha de carne bovina, tipo hot dog, 
congelada a -18ºc, com validade mínima 
de três meses.embalagem à vácuo de kg

447720 KG 80 635 1260

183

Sardinha em conserva, tipo peixe sardinha 
inteira sem cabeça, ingredientes molho 
tomate/água/óleo comestível e sal, prazo 
validade 15 meses – lta 125 g

449006 LATA 125G 40 218 436

184

Sorvete, prazo validade 18, aplicação 
sobremesa, ingredientes 
água/açúcar/glicose/leite pó/leite/gordura, 
composição 
proteínas/lipídios/carboidratos, (diversos 
sabores) – copo 100 ml

462772 Copo 100 ml 230 1640 2912

185
Sorvete, tipo gelado, sabor variado, 
embalagem plástica de 2l, marcas de 
referências: toya, Kibon

462772
Embalagem 2

litros
40 640 1314

186

Suco, apresentação caixa tetrapack, 
sabores diversos, tipo concentrado, 
características adicionais água, açúcar, 
acidulante ácido cítrico e antioxidante – cx
com 200 ml

305348
CX COM
200ML

80 960 2234

187
Tomates secos em conserva, tomate in - 
natura, características adicionais: balde 
plástico de peso líquido igual a 2 kg.

462101 Und 20 134 286

188

Torrada, ingredientes farinha de trigo 
enriquecida , ferro e ácido fólico, f a. 
Características adicionais: industrializa, 
integral e salgada. Similar ou superior a 
marca bauduco. Pct 160g

467288 Und 20 128 236

189
Uva passa ingredientes uva, tipo seca 
(passa)

464883 KG 24 132 248

190
Oleo melhorador para farinha de trigo, 
embalagem de 100g. (bisnaga)

242454 Bisnaga 100 g 20 80 182

191 Milho de mungunzá (canjica) 500g 279262 PCT 500G 30 96 189

192
Bebida láctea capuccino sabor chocolate 
cx190ml

463551 Emb 20 68 112

193
Kit feijoada kg (bacon, linguiça tipo 
calabresa, paleta suína, costela suína, pé 
suíno, pele suína)

467201 KG 50 230 362

194 Macarrão para lasanha – pacote com 500g 465350
PCT COM

500G
80 246 432

195
Bolo individual, 40G, sabor chocolate, 
marca de referência: Balduco ou superior

465633 PCT 40G 120 1600 3124

196
Salgados diversos tipo coxinha, recheio de 
frango

308613 Cento 24 64 76

197
Salgados diversos tipo risole, recheio de 
carne bovina

308613 Cento 22 62 84
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198
Salgados diversos para coquetel, recheio 
de queijo e presunto

308613 Cento 21 54 82

199
Salgados diversos para coquetel, tipo 
empada de frango

308613 Cento 22 52 80

200
Salgados diversos tipo croquete, recheio de
camarão

308613 Cento 23 53 76

201
Pão de queijo congelado sem glúten, 
unidade de 01 kg

460494
Embalagem 1

Kg
84 430 967

202
Mistura para bolo diversos sabores, marca 
similar a Dona Benta ou superior

279242 Pct 450 G 90 466 948

203
Molho de mesa tipo salada, apresentação 
líquido

467430
Embalagem

236 ml
86 968 1846

204
Bombom com cobertura de chocolate 
preto, com recheio e diversos sabores

464004 Pacote 50 und 20 126 312

205

Paçoquinha individual, pote com 50 
unidades, marca similiar a paçoquita ou 
superior, embalagem em pote de plástico e 
transparente

462638 Und 30 864 1896

206

Farinha de mandioca, fina, beneficiada, 
seca, com umidade superior a 13%, isenta 
de matéria terrosa, fungos ou parasitas e 
fragmentos estranhos, embalada em 
pacotes plásticos de 01 kg, transparentes e 
resistentes, acondicionados em fardos.

458918 Kg 180 1246 2390

207
Suco concentrado de caju em garrafa de 
500ml, marca de referência Jandaia Bela 
Ischia ou superior

464758 Frasco 500 ml 140 1286 2468

208
Suco concentrado de abacaxi em garrafa 
de 500ml, marca de referência Jandaia 
Bela Ischia ou superior

464752 Frasco 500 ml 140 1286 2468

209
Suco concentrado de maracujá em garrafa 
de 500ml, marca de referência Jandaia 
Bela Ischia ou superior

464751
Embalagem

500 ml
140 1286 2468

210
Refresco em pó adoçado, sabores 
( abacaxi, laranja, uva e pêssego) em 
embalagem de 01 kg

232357 KG 340 2685 4640

2. JUSTIFICATIVA DA CONTRATAÇÃO:
O 1º Batalhão de Infantaria de Selva (Amv), Unidade histórica do Exército Brasileiro, caracteriza-se

por  possuir  um  emprego  peculiar,  devendo  estar  apta  para  atuar  nos  mais  diferentes  cenários.  Este
Batalhão possui encargos especí7cos como os de escola de formação, os quais são realizados anualmente,
prestando apoio direto ao Centro de Formação de Reservistas (CFR), aos Estágios de Formação de O7ciais,
Sargentos  e  Cabos  Técnicos  Temporários,  ao  Curso  de  Formação  de  Cabos de Infantaria,  ao  Curso  de
Formação de O7ciais da Reserva e a aplicação do Estágio de Adaptação à Selva, para todos os militares
recém-incorporados à guarnição de Manaus, além de apoiar demandas de eventos escolares, por exemplo
os PCIs, ocasionando um elevado número de instruções durante o ano. 

A presente aquisição visa atender, portanto, todas estas demandas do 1º BIS (Amv), no que se
refere  ao  Quan�ta�vo  de  Rancho  (QR),  a  7m  de  suprir  as  necessidades  desta  Organização  Militar,
possibilitando uma adequada alimentação de seus militares.

3. BENS E SERVIÇOS COMUNS
O objeto a ser licitado enquadra-se na categoria de bens e serviços comuns, de que trata a Lei Nr

14.133, de 2021 e o Decreto Nr 11.462/2023,  por possuírem padrões de desempenho e caracterís�cas
gerais  e especí7cas  usualmente  encontradas  no mercado,  sendo su7cientemente expressadas  pela  sua
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descrição, podendo cons�tuir-se em objeto de Registro de Preços licitado por meio da modalidade Pregão,
na sua forma Eletrônica.

4. LOCAL DE ENTREGA
1° Batalhão de Infantaria de Selva (Amv), situado à Av. São Jorge, n° 650, São Jorge, Manaus-AM,

CEP 69033-000. Contato pelo telefone (92) 3625-2030, e-mail: aprov1bis@gmail.com  .  

5. CRONOGRAMA DE CONTRATAÇÃO (caput do art. 8° do Decreto Nr 11.462/2023)
Conforme empenho.

6. CONCORDÂNCIA COM O TERMO DE REFERÊNCIA
Há concordância  desta  Unidade  Par�cipante  com o objeto a ser licitado,  inclusive quanto aos

preços es�mados (inciso IV do art. 8° do Decreto Nr 11.462/2023).

Há  concordância  com  o  Termo  de  Referência  disponibilizado  pela  Unidade  Gerenciadora  no
módulo  IRP  e  o  mesmo  atende  às  necessidades  deste  Órgão  (inciso  IV  do  art.  8°  do  Decreto  Nr
11.462/2023).

Manaus-AM, 24 de setembro de 2024.

PAULO VITOR POLOLA QUINTILIANO  - MAJ
Fiscal Administra�vo

DESPACHO DO ORDENADOR DE DESPESAS

1) Aprovo o ato de par�cipação no presente registro de preços, nos termos do inciso II do do art.
8° do Decreto Nr 11.462/2023.

RUI CESAR RECH – CEL
Ordenador de Despesas do 1º BIS (Amv)
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1+ BATALHAO DE COMUNICAÇÕES E GUERRA ELETRÔNICA DE SELVA 

RELAÇÃO DE NECESSIDADE 
APROVISIONAMENTO 

ÓRGÃO PARTICIPANTE: 1° BATALHAO DE COMUNICAGOES E GUERRA ELETRONICA DE SELVA (UASG: 160016) 
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Estudo�Técnico�Preliminar�113/2024

1.�Informações�Básicas

Número�do�processo:�64282.007012/2024-12

2.�Dados�acerca�do�procedimento�licitatório

2.1 �O�presente� estudo� tem�por�escopo�analisar� a� viabilidade�da�manifestação�de� interesse� de� participação�em� intenção�de.
registro� de� preços� no� Pregão� que� será� realizado� pela� 12ª� Região� Militar� para  �aquisição de� Gêneros� Alimentícios� de

 para�suprir�às�necessidades�do�Comando�do�2º�Grupamento�de�Engenharia�(Cmdo�2º�Gpt�E),Quantitativo�de�Rancho�(QR)
referente�ao�exercício�financeiro�de�2024/2025,�bem�como�complementar�a�análise�dos�elementos�essenciais�que�servirão�para
compor�o�Termo�de�Referência�que�compõe�o�processo.

3.�Descrição�da�necessidade

3.1.�Em�complemento�às�disposições�constantes�no�Documento�de�Formalização�da�Demanda�(DFD)�039/2023�-�Aprov,�em�que
se� faz� referência� a� Instrução� Normativa� nº� 49,� de� 30� de� junho� de� 2021,� bem� como� as� demandas� identificadas� naquele
documento,�faz-se�necessário�exarar�às�seguintes�observações�acerca�da�necessidade�de�Gêneros�Alimentícios.

3.2 �A�aquisição�dos�bens�objeto�deste�estudo�visa�atender�às�necessidades�do�Comando�do�2º�Grupamento�de�Engenharia,�em.
particular�à�Seção�de�Aprovisionamento� (condicionado�à�disponibilização�dos�créditos�correspondentes�e�à�vigência�da�Ata),
sendo� consideradas� as� necessidades� reais,� uma� vez� que� também� estes� materiais� serão� utilizados� por� um� período� de
aproximadamente�um�ano.�O� referido�material�visa�suprir,�diariamente,�o�preparo�das� refeições�para�340�militares�do�Corpo
Permanente,�além�de�militares�de�outras�Organizações�Militares�em�atividades�nesta�OM.

Somado�ao�que� já� foi�exposto,�vale� ressaltar�que�uma�alimentação�nutricionalmente�balanceada,�afora�promover�hábitos3.3.�
alimentares�saudáveis�e�melhor�qualidade�de�vida,�garante�a�manutenção,�a�restauração�e�o�crescimento�dos�tecidos.

As� Forças� Armadas� devem,� portanto,� promover� a� saúde� do� efetivo� por� meio� de� uma� alimentação� nutricionalmente3.4.�
balanceada,� ou� seja,� que� forneça� macro� e� micronutrientes� em� quantidade� e� qualidade� adequadas.� Até� mesmo� devido� à
peculiaridade�do�público�alvo,�que�é�composto�pelas�equipes�de�serviço�que�devem�ter�100%�de�suas�necessidades�nutricionais
atendidas,� pois� permanecem� 24� horas� nas� Organizações�Militares;� e� pelo� grupo� de�militares� que� tem� maior� dispêndio� de
energia,� como�gestantes,� lactantes�e� os� que�passam�por� um�período�de�atividade� física�mais� intensa.�Logo,� a� eficiência�das
tropas�depende�da�utilização�de�uma�dieta�adequada�às�condições�de�vida.

O�sabor�dos�alimentos,�embora�não�possa�ser�considerado�como�fator�nutricional,�exerce�grande�influência�na�sua�ingestão,3.5.�
sendo�por� isso�de�grande� importância�no�sistema�de�alimentação.�O�fornecimento�de�uma�dieta�inadequada�poderá�deixar�de
conduzir�o�homem�a�um�estado�nutricional� se�ela�não� satisfizer� ao� seu�paladar.�Esse� fato� foi�verificado�em�algumas� rações
operacionais�usadas�na�2ª�Guerra�Mundial,�das�quais�certos�componentes�da�dieta,�embora�de�grande�valor�nutritivo,�deixaram
de�ser�consumidos�devido�ao�seu�sabor�desagradável.

Além�disso,�o�ser�humano�alimenta-se�para�satisfazer�duas�necessidades�básicas:�obter�substâncias�que�lhe�são�essenciais�e3.6.�
adquirir�energia�para�a�conservação�dos�processos�fisiológicos.�A�energia�é�liberada�pelo�metabolismo�do�alimento�e�deve�ser
fornecida�regularmente�para�atender�às�necessidades� individuais�de�energia�para�a�sobrevivência�do�corpo.�Apesar�de� toda�a
energia�eventualmente�aparecer�na�forma�de�calor,�dissipado�na�atmosfera,�processos�únicos�dentro�das�células�primeiro�tornam
possível�seu�uso�para�todas�as�tarefas�essenciais�à�vida.�Dentre�tais�processos�estão�às�reações�químicas,�que�executam�a�síntese
e�a�manutenção�dos�tecidos�corpóreos,�a�condução�elétrica�da�atividade�nervosa,�o�trabalho�mecânico�do�esforço�muscular�e�a
produção�de�calor�para�manter�a�temperatura�corpórea.

3.7.� Vale� ressaltar� que� a� alimentação� servida� em� nossas� unidades� deve� possibilitar� o� equilíbrio� do� estado� nutricional� dos
militares� em� geral.� Entende-se� por� estado� nutricional� o� resultado� do� equilíbrio� entre� o� suprimento� de� nutrientes� (consumo
/ingestão)� e� o� gasto� ou� necessidade� energética� do� organismo.� Dessa� forma,� é� possível� entender� o� peso� corporal� como� o
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resultado� da� relação� entre� a� ingestão� de� energia� e� o� gasto� energético,� o� que� caracteriza� balanço� energético.� Este� pode� ser
negativo� (implicando� perda� ponderal),� positivo� (originando� ganho� ponderal)� ou� neutro� (implicando� manutenção� do� peso
corporal).

3.8.�A�aquisição�se�faz�necessária�para�ser�utilizado�para�a�confecção�das�refeições�inerentes�ao�café,�almoço,�janta�e�ceia�que
serão� fornecidas� pelo� Comando� do� 2º� Grupamento� de� Engenharia.� A� aquisição� é� relativa� ao� valor� da� etapa� referente� ao
Quantitativo�de�Rancho�(QR).

4.�Área�requisitante

Área�Requisitante Responsável
Setor�de�Aprovisionamento ROGER�ROBERTO�SILVA

5.�Descrição�dos�Requisitos�da�Contratação

5.1.�Para�que�o�objetivo�desta�licitação�possa�ser�plenamente�atingido,�é�necessário�que�as�empresas�participantes�atendam�aos
requisitos�mínimos�exigidos�para�o�cadastramento�e�participação�no�processo.�Além�disso,�deve�assegurar�o�cumprimento�dos
compromissos�firmados�na�Ata�de�Registro�de�Preços�durante�toda�a�sua�vigência.

5.2.�Além�disso,�os�licitantes�devem�atender�os�seguintes�requisitos:

5.2.1.�Fornecimento�de�alimentos�diversos,�de�acordo�com�o�tipo�especificado,�atendendo�o�tipo�de�embalagem,�unidade
de�medida�e�prazos�de�validade�especificados;

5.2.2.�Os�gêneros�alimentícios�secos�e�enlatados�deverão�apresentar�todas�as�características�descritas�na�tabela�de�itens�do
Termo�de�Referência,�boa�qualidade�e�padrões�sanitários�condizentes�com�a�legislação�vigente�bem�como�as�Resoluções
da�Agência�Nacional�de�Vigilância�Sanitária�(ANVISA).

5.2.3.�As�embalagens�dos�alimentos�não�deverão�apresentar�nenhum�abaulamento�ou�amassamento.�Os�produtos�deverão
conter�em�suas�embalagens� individuais�a�data�de� fabricação�e�a�de�validade�de� forma� legível,� conforme�legislação�em
vigor,�tabela�com�informação�nutricional�e�registro�nos�Ministérios�da�Saúde�e�da�Agricultura,�Pecuária�e�Abastecimento.

5.2.4.�Comprovar� a� aptidão�para� o� fornecimento� de�bens� em�características,� quantidades� e�prazos�compatíveis� com� o
objeto�desta�licitação,�ou�com�o�item�pertinente,�por�meio�da�apresentação�de�atestados�fornecidos�por�pessoas�jurídicas
de�direito�público�ou�privado;

5.2.4.1.�Os� atestados�devem�comprovar�o� fornecimento�de�pelo�menos,�20�%� (sessenta�por�cento)�do�quantitativo
estimado�neste�certame.

5.2.4.2.�Para�fins�da�comprovação�do�quantitativo�mínimo�exigido�no�subitem�acima�poderá�ser�utilizado�o�somatório
de�02�(dois)�ou�mais�atestados�de�capacidade,�executados�concomitantemente.

5.2.5.� Os� produtos� deverão� apresentar� 70%� (setenta� por� cento)� do� seu� prazo� de� validade� em� vigor� na� data� de� seu
recebimento�definitivo,�observando�ainda�o�que�dispõe�a�Lei�nº�8.078,�de�1990�-�Código�de�Defesa�do�Consumidor.

5.2.6.�Os�licitantes�deverão�possuir�logística�suficiente�para�atender�as�necessidades�de�armazenagem,�principalmente�em
relação�às� temperaturas�operacionais.�As� temperaturas�devem�ser�mantidas� adequadas�durante� o�embarque,� transporte,
desembarque�e�entrega�dos�itens.

5.2.7.�O�desembarque�deve�ocorrer�por�conta�dos�fornecedores.

5.2.8.�A�qualidade� física�das� embalagens� e�condições� de� refrigeração� serão�de� responsabilidade�do� fornecedor� até� no
momento�da�entrega.�Havendo�qualquer�anomalia�qualitativa�com�lote�de�produtos�recebidos,�durante�o�armazenamento�e
preparo,�quando�não�ocasionado�por�condições�internas�de�guarda�e�armazenagem�de�responsabilidade�do�Cmdo�2º�Gpt�E
ou�mesmo�pelo�fornecedor,�este�será�comunicado�para�o�imediato�contato�com�a�indústria�para�elucidar�os�fatos.�Quando
constatado�que�o�problema�não�foi�gerado�pelo�Cmdo�2º�Gpt�E�e�sim�pelo�fornecedor�ou�indústria,�caberá�a�solicitação�de
coleta� e� reposição� da�mercadoria� na� mesma� quantidade� e� em� condições� sanitárias� e� de� qualidade� adequadas� para� o
preparo�e�consumo.
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5.3.�A�validade�da�Ata�de�Registro�de�Preços�resultante�será�de�um�ano,�a�partir�da�sua�assinatura,�prorrogável�na�forma�do
art.�105�da�Lei�nº�14.133�de�2021.

5.4.�As�empresas�contratadas�deverão�adotar�as�seguintes�práticas�de�sustentabilidade�no�fornecimento�dos�materiais,�quando
couber:

5.4.1.�Os�bens�devem�ser�constituídos,�no� todo�ou�em�parte,�por�material� reciclado,�atóxico,�biodegradável,� conforme
ABNT�NBR�15448-1�e�15448-2.

5.4.2.�Que�sejam�observados�os�requisitos�ambientais�para�obtenção�de�certificação�do�Instituto�Nacional�de�Metrologia,
Normalização� e� Qualidade� Industrial� (INMETRO),� como� produtos� sustentáveis� ou� de�menor� impacto� ambiental� em
relação�aos�seus�similares.

5.4.3.�Que�os� bens� devam� ser,� preferencialmente,� acondicionados� em� embalagem� individual� adequada,� com�o�menor
volume� possível,� que� utilize� materiais� recicláveis,� de� forma� a� garantir� a�máxima� proteção� durante� o� transporte� e� o
armazenamento.

5.4.4.� Que� os� bens� não� contenham� substâncias� perigosas� em� concentração� acima� da� recomendada� na� diretiva�RoHS
(Restriction�of�Certain�Hazardous�Substan-�ces),� tais�como�mercúrio�(Hg),�chumbo�(Pb),� cromo�hexavalente� (Cr(VI)),
cádmio�(Cd),�bifenil-polibromados�(PBBs),�éteres�difenil-polibromados�(PBDEs).”

5.4.5.�A�comprovação�da�conformidade�com�as�normas�citadas�se�dará�pela�aposição�do�selo�de�conformidade�de�forma
claramente�visível�no�produto.

 

6.�Levantamento�de�Mercado

6.1.�A�cargo�da�Unidade�Gestora�Gerenciadora.

7.�Descrição�da�solução�como�um�todo

7.1.�As�eventuais�aquisições�decorrentes�deste�estudo�devem�estar�em�consonância�com�os�interesses�da�Administração,�e�por
consequência,�o�interesse�público.

7.2.�Neste�sentido,�deve�ser�ressaltado�que�as�aquisições�devem�proporcionar�a�Contratante�à�continuidade�no�fornecimento�de
Gêneros�Alimentícios�do�Quantitativo�de�Rancho�de� forma� fracionada,�sob�demanda,� com�entregas� a�partir� das�quantidades
mínimas�previstas,�conforme�especificações�técnicas�descritas�no�Termo�de�Referência,�de�forma�a�estimular�a�eficiência�dos
recursos� humanos� empregados,� assim� como� priorizar� a� eficácia� no� resultado� dos� trabalhos� que� dependam� das� respectivas
aquisições.

7.3.� O� Exército� Brasileiro,� especificamente� o� Comando� do� 2º� grupamento� de� Engenharia,� necessitam� fornecer� refeições
balanceadas�nutricionalmente,�harmonizadas,�regionalizadas�e� seguras�higienicamente�como�constituintes�da� alimentação�aos
seus�militares.�Assim,�por�se�tratar�de�bem�de�uso�comum�e�consumo�quase�imediato,�a�aquisição�de�gêneros�alimentícios,�por�si
só,� já�é�quase�a�solução�completa,�dependendo�apenas�do�cozimento�e�pessoas�para�servir.�O�Cmdo�2º�Gpt�E�possui�espaço
próprio,� com� equipamentos� e� utensílios� adequados� para� preparar� e� servir� refeições,� utilizando� os� gêneros� ora� propostos.
Também�dispõem�de� pessoas� capacitadas� para� o� preparo,�distribuição� e� controle� das� refeições� a� serem� servidas.�Diante� do
exposto� têm-se� os� elementos� necessários� para� compor� a� solução� completa� a� ser� concretizada� com� a� aquisição� dos� gêneros
propostos.

8.�Estimativa�das�Quantidades�a�serem�Contratadas

8.1.�Em�cumprimento�ao�que�descreve�a� Instrução�Normativa�nº�058,� de�2022,�esta�equipe�de�planejamento�realizou�estudo
preliminar,�a�fim�de�qualificar�e�quantificar�as�necessidades�de�aquisições�de�Gêneros�Alimentícios�do�Quantitativo�de

do�Comando�do�2º�Grupamento�de�Engenharia�e�das�Rancho� OMDS.
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8.1.1.� com�base�no�Sistema�de�Controle�Físico,�utilizado�pelo�Exército�Brasileiro,�atravésO�presente�estudo�foi�realizado�
de�seu�Relatório�de�Material�de�Consumo�do�período�de�01/01�a�31/12�dos�anos�de�2021,�2022�e�2023,�que�estão�anexos�a
este�estudo,�a�fim�de�qualificar�e�quantificar�as�necessidades�do�Cmdo�2º�Gpt�E,�conforme�consolidada�na�tabela�abaixo:

HISTÓRICO�DE�CONSUMO

Item CATMAT Descrição
Unidade�
Fornec.

2021 2022 2023

1 463748 Legume�in�natura,�tipo�abóbora,�espécie�cabotiá KG 0 0 80

2 463746 Legume�in�natura,�tipo�abóbora,�espécie�moranga KG 395 0 0

3 463749 Legume�in�natura,�tipo�abobrinha,�espécie�italiana KG 0 170 130

4 463753 Legume�in�natura,�tipo�batata�doce,�espécie�roxa KG 295 280 631

5 463754
Legume�in�natura,�tipo�batata�inglesa�lavada,�
espécie�lisa KG 2070 2087 1815

6 463764 Legume�in�natura,�tipo�berinjela,�espécie�comum KG 0 0 40

7 463767 Legume�in�natura,�tipo�beterraba,�espécie�comum KG 275 39 70

8 463781 Legume�in�natura,�tipo�cebola,�espécie�comum KG 1090 1100 914

9 463780 Legume�in�natura,�tipo�cebola,�espécie�roxa KG 80 40 80

10 463770 Legume�in�natura,�tipo�cenoura,�espécie�comum KG 938 842 933

11 463795 Legume�in�natura,�tipo�mandioca,�espécie�comum KG 750 50 920

12 463791 Legume�in�natura,�tipo�maxixe,�espécie�comum KG 208 4 0

13 463796 Legume�in�natura,�tipo�pepino,�espécie�comum KG 279 230 565

14 463792 Legume�in�natura,�tipo�quiabo,�espécie�liso KG 10 50 170

15 463803 Legume�in�natura,�tipo�tomate,�espécie�cereja KG 43 0 60

16 463805 Legume�in�natura,�tipo:�tomate�italiano KG 1027 1263 1153

17 463807 Legume�in�natura,�tipo�vagem,�espécie�comum KG 10 0 310
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18 463818 Verdura�in�natura,�tipo�acelga,�espécie�comum KG 218 6 0

19 463819 Verdura�in�natura,�tipo�agrião,�espécie�verde KG 48 0 0

20 463830 Verdura�in�natura,�tipo�alface,�espécie�americana KG 210 200 911

21 463832 Verdura�in�natura,�tipo�alface,�espécie�crespa KG 356 200 0

22 463836 Verdura�in�natura,�tipo�alface,�espécie�roxa KG 283 0 0

23 463837 Verdura�in�natura,�tipo�brócolis,�espécie�comum KG 0 323 117

24 463876 Verdura�in�natura,�tipo�coentro,�espécie�comum KG 0 211 0

25 463878
Verdura�in�natura,�tipo�cebolinha,�apresentação�
natural

UND 64 40 446

26 463821 Verdura�in�natura,�tipo�chicória UND 90 35 0

27 463822
Verdura�in�natura,�tipo�couve,�espécie�comum,�
apresentação:�maço�com�pelo�menos�6�folhas

UND 1167 1200 980

28 463831 Verdura�in�natura,�tipo�couve-flor,�espécie�comum KG 115 137 25

29 463824 Verdura�in�natura,�tipo�espinafre KG 1 0 0

30 463898 Verdura�in�natura,�tipo�hortelã,�espécie�comum KG 0 0 0

31 463906 Verdura�in�natura,�tipo�manjericão,�espécie�comum KG 38 2 8

32 463802
Verdura�in�natura,�tipo�pimentão,�espécie�amarelo
/extra KG 0 0 0

33 463809
Verdura�in�natura,�tipo�pimentão,�espécie�verde
/extra

KG 180 94 711

34 463808 Verdura�in�natura,�tipo�pimentão,�espécie�vermelho
/extra

KG 0 0 0

35 463839
Verdura�in�natura,�tipo�repolho�verde,�espécie�
comum

KG 236 245 720

36 463829 Verdura�in�natura,�tipo�repolho,�espécie�roxo KG 183 0 40
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37 463826 Verdura�in�natura,�tipo�rúcula,�espécie�comum KG 0 0 0

38 463930 Verdura�in�natura,�tipo�salsa,�espécie�comum KG 88 0 5

39 463923 Pimenta�de�cheiro KG 200 186 225

40 464371 Fruta,�tipo:�abacate�manteiga,�apresentação:�natural KG 82 100 300

41 464374
Fruta�in�natura,�tipo�abacaxi,�espécie�comum,�
características�adicionais�sem�coroa�e�peso�médio�
de�1,5�kg

KG 95 575 980

42 464376 Fruta�in�natura,�tipo�banana,�espécie�maçã KG 10 240 0

43 464380 Fruta�in�natura,�tipo�banana,�espécie�nanica KG 0 0 0

44 464381 Fruta�in�natura,�tipo�banana,�espécie�prata KG 775 980 1114

45 464392 Fruta�in�natura,�tipo�goiaba,�espécie�vermelha KG 0 0 0

46 464393 Fruta�in�natura,�tipo�laranja,�espécie�pêra KG 712 1188 1790

47 464398 Fruta�in�natura,�tipo�limão,�espécie�taiti KG 846 619 981

48 464401 Fruta�in�natura,�tipo�maçã,�espécie�fuji KG 807 890 280

49 464405 Fruta,�tipo:�mamão�formosa,�apresentação:�natural KG 740 460 1082

50 464410 Fruta�in�natura,�tipo�manga,�espécie�rosa KG 40 50 62

51 464418 Fruta�in�natura,�tipo�melancia,�espécie�redonda KG 3640 2039 4251

52 464422 Fruta�in�natura,�tipo�melão,�espécie�comum KG 745 825 729

53 464328 Fruta�in�natura,�tipo�morango,�espécie�comum KG 66 10 0

54 464435 Fruta�in�natura,�tipo�tangerina, KG 20 210 80

55 464438 Fruta�in�natura,�tipo�uva,�espécie�itália KG 2 0 0

56 464441 Fruta�in�natura,�tipo�uva,�espécie�rubi KG 2 0 0

57 464379 Fruta�in�natura,�tipo�Banana�Pacovan KG 140 0 0
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58 464339 Fruta�in�natura,�tipo�Kiwi KG 0 0 0

59 463771 Cará�roxo�in�natura KG 0 0 0

60 464358 Tucumã�in�natura�descascado KG 0 0 0

61 464362 Pupunha�in�natura KG 82 89 19

62 463916
Orégano�desidratado,�aspecto�físico�folha�
desidratada�com�validade�e�com�tabela�nutricional.

Embalagem�
100g

12 28 5

63 463857 Açafrão�em�pó�-�100%�natural�-�embalagem�1Kg,�
com�validade�e�com�tabela�nutricional.

Kg 39 15 30

64 463872
Canela�em�pó–�embalagem�contendo�no�mínimo�
30g,�com�validade�e�com�tabela�nutricional. UND 50 160 93

65 463937
Colorau�em�pó–�embalado�em�pote�1kg,�com�
validade�e�com�tabela�nutricional.

KG 81 45 15

66 463891
Cominho�em�pó–�embalagem�de�1kg,�com�validade�
e�com�tabela�nutricional.

KG 47 33 38

67 463920
Pimenta�do�reino�em�pó–�embalagem�de�1kg,�com�
validade�e�com�tabela�nutricional.

KG 71 81 33

68 463856
Alecrim�desidratado�-�embalado�de�1kg,�com�
validade�e�com�tabela�nutricional.

KG 15 5 24

69 444503 Tempero�em�pó,�tipo�ervas�finas,�embalagem�250g UND 0 0 0

70 463938
Condimento,�tipo:�alho,�apresentação:�natural,�
adicional:�cabeça,�kg

KG 256 439 480

71 463904
Louro�folha�–�embalagem�contendo�no�mínimo�4g,�
com�validade�e�com�tabela�nutricional.

UND 60 21 3

72 463912 Noz-moscada�–�pó�–�contendo�no�mínimo�10g,�
com�validade�e�com�tabela�nutricional.

UND 0 20 7

73 463934
Tomilho�desidratado�-�embalagem�100g,�com�
validade�e�com�tabela�nutricional. UND 300 160 200

74 463917
Páprica�picante�–�embalagem�500g,�com�validade�e�
com�tabela�nutricional.

UND 0 10 74
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75 463931 Salsa�desidratada�-�embalado�em�pote�20g,�com�
validade�e�com�tabela�nutricional.

UND 88 92 50

76 463908
Manjericão�desidratado�-�contendo�no�mínimo�7g,,�
com�validade�e�com�tabela�nutricional.

UND 0 0 0

77 463902 Gergelim�branco�–�embalagem�de�1kg,�com�
validade�e�com�tabela�nutricional.

Kg 13 0 0

78 463902
Gergelim�preto�-�embalagem�de�1kg,�com�validade�
e�com�tabela�nutricional. Kg 0 0 0

79 326927 Amaciante�de�carne�artificial,�embalagem�de�1�kg KG 35 9 51

80 241571 Tempero,�tipo�completo�sabor�galinha,�aplicação�
uso�culinário�–�embalagem�com�1�kg

KG 0 0 0

81 463551

Achocolatado,�apresentação�líquido,�sabor�
chocolate,�prazo�validade�6�meses,�características�
adicionais�enriquecida�com�vitaminas.�Valor�
energético�máximo:�190�kcal/200�ml�-�cx�200�ml

CX�200ML 672 380 383

82 236197
Adoçante,�aspecto�físico�líquido,�ingredientes�
aspartame,�tipo�dietético,�embalagem�frasco�100�ml

FRASCO�
100ML

66 33 59

83 445479

Água�mineral,�gaseificação�com�gás,�tipo�
embalagem�plástico,�características�adicionais�com�
lacre�de�segurança�na�tampa�e�invólucro�protetor�–�
gfa�500�ml

GARRAFA�
500ML

410 120 318

84 445484

Água�mineral,�gaseificação�sem�gás,�tipo�
embalagem�plástica�retornável,�características�
adicionais�com�lacre�de�segurança�na�tampa�e�
invólucro�protetor�–�galão�20�l

GALÃO�20�
LITROS 0 0 0

85 445484

Água�mineral,�gaseificação�sem�gás,�tipo�
embalagem�plástico,�características�adicionais�com�
lacre�de�segurança�na�tampa�e�invólucro�protetor�–�
gfa�500�ml

GARRAFA�
500ML

1344 2116 1312

86 466788 Alcaparras�em�conserva,�embalagem�120g EMB�120G 121 139 111

87 448996 Atum�sólido,�ingredientes�óleo�comestível/água�e�
sal,�prazo�validade�15�meses,�lata�com�170�g

LATA�170G 192 188 41

88 460501 Aveia,�apresentação�flocos,�prazo�validade�1�ano�
(fechado),�aplicação�mingau,�pacote�c/�500�g

PCT�500G 9 100 0
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89 463698
Azeite�de�oliva,�tipo�extra�virgem,�embalagem�com�
500ml

EMB�500ML 182 277 203

90 463695

Azeite�dendê,�óleo�vegetal�comestível,�matéria-
prima�dendê,�aplicação�culinária�em�geral,�tipo�
puro�com�baixa�acidez,�prazo�validade�18�meses,�-�
frasco�500�ml

FRASCO�
500ML

47 140 49

91 459639
Azeitona,�tipo�verde,�apresentação�sem�caroço,�
tamanho�grande�–�embalagem�500g

EMB�500G 700 216 168

92 447666
Bacon�defumado,�em�manta,�ingredientes�carne�
suína,�apresentação�defumada�–�kg

KG 207 41 152

93 467358 Barra�de�cereal,�sabores:�banana�com�aveia�ou�
banana�(25g),

UND 1992 1800 2920

94 463707

Batata�frita�tipo�palha�tradicional,�ingredientes�
batatas,�gordura�vegetal,�sal;�característica�
adicionais�0%�gordura�trans,�visconti,�equivalente�
ou�de�melhor�qualidade

EMB�500G 0 0 0

95 217129
Biscoito,�apresentação�quadrado,�sabor�água�e�sal,�
classificação�salgado,�pacote�400g�sem�recheio

Pacote�400 488 182 93

96 304977
Biscoito,�apresentação�Wafer,�sabor�sortido,�
características�adicionais�com�recheio,�pacote�com�
140g

PCT�140G 166 155 179

97 255869
Biscoito�tipo�champagne,�ingredientes�açúcar,�
farinha�de�trigo,�glúten,�ovo�e�sal,�pacote�com�150g PCT�150G 0 40 19

98 241572 Caldo�de�carne�em�pó�1kg KG 1 59 18

99 241571 Caldo�de�galinha�tempero�profissional�1kg�em�pó,�
com�validade�e�com�tabela�nutricional.

KG 51 117 100

100 447640
Carne�de�ave�in�natura,�tipo�animal:�frango,�tipo�
corte:�coração,�apresentação:�inteiro,�estado�de�
conservação:�resfriado(a)

KG 0 0 12

101 446671
Requeijão,�ingredientes:�creme�de�leite,�tipo:�light,�
conservação:�1�a�10�°c,�características�adicionais:�
cremoso,�Emb�200g

Emb�200g 337 565 426

102 460494

Pão�de�queijo,�basa�da�massa:�polvilho�doce�ou�
azedo�e�queijo,�ingredientes�adicionais:�original,�
formato:�coquetel,mini,�apresentação:�cru�
congelado

KG 56 42 12
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103 447742
Carne�suína,�tipo�costela�suína,�congelada�a�-18ºc,�
com�validade�mínima�de�seis�meses. KG 100 120 90

104 459663

Catchup,�molho�alimentício,�composição�básica�
concentrado�tomate/sal/açúcar�e�condimento,�
aspecto�físico�líquido,�prazo�validade�3�dias�(aberto)
/24�meses�(fechado),�conservação�com�
conservante,�quantidade�calorias�68�kcal�-�frasco�
com�400�g

FRASCO�
400G

106 104 226

105 471259 Chocolate,�apresentação�granulado,�pacote�500�g PCT�500G 3 0 10

106 463544
Chocolate,�meio�amargo,�sabor�ao�leite.�Validade�1�
ano.�Kg KG 1 0 0

107 237916
Coco�seco,�apresentação�ralado�-�embalagem�pct�
100�g

PCT�100G 237 254 172

108 462830
Cogumelo�em�conserva,�tamanho�médio,�
ingredientes�cogumelos�pré-cozidos/água�e�sal,�
prazo�validade�4�anos�–�contendo�no�mínimo�100g

UND 100 69 50

109 446532

Creme�de�leite,�ingredientes�gordura�láctea�-�
mínimo�35%,�apresentação�embalagem�tetra�rex�
(caixinha),�peso�300g,�prazo�validade�15�d,�
conservação�ambiente�seco�e�arejado�-�embalagem�
300�g

EMB�300G 1026 1000 2390

110 462679
Doce�de�goiaba�tipo�goiabada,�ingredientes:�polpa�
de�goiaba,�açúcar,�açúcar�líquido,�acidulante�ácido�
cítrico�e�estabilizante�pectina.�Barra�de�1�kgg

KG 24 0 0

111 462601
Doce�de�leite,�apresentação�em�pasta,�ingredientes�
leite/açúcar/glicose�e�bicarbonato�de�sódio,�prazo�
validade�180�dias,�embalagem�5�Kg

UND 136 60 86

112 461222 Essência�de�baunilha�litro LITRO 18 0 5

113 459670

Extrato�alimentício,�ingrediente�básico�tomate,�
prazo�validade�12�meses,�conservação�isento�de�
fermentação,�características�adicionais�maduros,�
selecionados,�sem�pele�e�sem�sementes

Emb�2�KG 485 381 233

114 241285
Farinha�de�rosca,�material�pão�de�trigo,�aplicação�
culinária�em�geral

PCT�500G 11 95 183

115 465332

Farinha�de�trigo,�material�trigo�especial,�
apresentação�pó�fino,�cor�branca�ou�ligeiramente�

KG 5341 5871 4357
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